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Depuis 10 ans, Top Chef déploie son expertise en Suisse dans la distri-
bution de produits de boulangerie et de patisserie. Lunicité de Top Chef

AS / EC \ / O l | S a integrer de nobles ingredients et matieres premieres dans son assorti-
’ ment, mais également des produits semi-finis ou finis, est un reel atout
pour vous, artisans boulangers, patissiers, confiseurs, restaurateurs et

N O [ I S noteliers en Suisse.
Jour apres jour, Top Chef elabore avec vous I'assortiment qui repondra
REVEN ONS au mieux a vos besoins. La gamme est en effet ajustée de fagon dyna-

mique et agile pour satisfaire toute notre clientele.

Al I X ORI GINES Nous sélectionnons des partenaires, en Suisse et en Europe, qui sont

inspirés d'un savoir-faire traditionnel et qui €laborent avec exigence des

A\
D ’ | ‘ produits de qualite. Avec eux, avec vous, nous petrissons les idées qui
permettront de renouveler les expériences de votre client final et de le

nourrir demotions inattendues.

E l D E LA Nous vous apportons une variété et une flexibilité uniques en Suisse.

TRADITION
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Ftre sincére et constiucty

Nous considérons la sincérité  comme un pilier
fondamental de notre entreprise. En favorisant la
transparence dans nos interactions avec nos clients et
fournisseurs, nous établissons un climat de conflance
mutuelle qui favorise la croissance.

Agi aveo honnétete
o7 il il

Nous agissons de maniere juste et honnéte,
en respectant nos clients, nos fournisseurs et
nos partenaires commerciaux. Nous sommes
déterminés a préserver la conflance qui nous
est accordee en veillant a ce que nos produits
soient de la plus haute qualité, fabriqués avec
des ingrédients de choix et dans le respect des
normes les plus rigoureuses.

Miselv suh les elations

Nous nous engageons a établir des relations solides
et transparentes avec nos fournisseurs et clients.
En partageant nos connaissances, en écoutant
attentivement leurs besoins et en trouvant des solutions
mutuellement bénéfiques, nous visons a construire
ensemble un avenir prospere. Notre objectif est d'établir
une collaboration étroite et de créer une véritable valeur
ajoutée pour nos partenaires.

[nsuffler Cexcellence

De la sélection minutieuse des produits a une
livraison rapide et précise, nous nous efforgons
de toujours viser l'excellence. Nous travaillons
avec les meilleurs fournisseurs et artisans pour
garantir des produits de la plus haute qualité et
saveur.

o 5 & -:-5 i
En tant que distributeur de produits de
boulangerie et patisserie, nous mettons
notre passion au coeur de notre entreprise
pour proposer a nos clients des produits qui

correspondent parfaitement a leurs attentes et
leurs préférences.
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CHERCHEURS DE FEVES DE CACAO RARES...

La Chocolaterie de I'Opéra® est une entreprise familiale spécialisee dans la création de chocolats de

couverture pour les professionnels.

LE CHOCOLAT DANS LES GENES

Depuis 4 générations, la famille de Loisy €labore
avec passion des chocolats de couverture d'excep-
tion. Olivier de Loisy et aujourd’hui son fils Nicolas
attachent une attention particuliére a la sélection
de feves de cacao uniques. Tels des tresors, elles
sont traitées avec le plus grand respect durant

toutes les étapes de transformation de la feve au
chocolat. Un credo : imaginer, a partir d'une feve
de cacao, le procédé qui sublimera son potentiel
et révélera toute son intensité dans un chocolat
unique.

CHERCHEURS DE FEVES DE CACAO RARES...

Depuis toujours, Olivier et Nicolas de Loisy partent a la recherche de féves de cacao rares dans des
plantations du bout du monde, au cceur des petits pays producteurs. lls 'y découvrent des feves aux
palettes aromatiques aussi surprenantes que variees, demontrant toute la richesse des cacaos dans

le monde.

C'est cette diversité quils souhaitent partager a travers leurs chocolats de couverture. Ces chocolats
sont tous différents, chacun possédant son identité propre, dans laguelle on retrouvera le godt originel

du fruit dont il est issu.

TECHNOLOGIE & SAVOIR-FAIRE

Maitrisant toutes les étapes de la naissance d'un
grand chocolat de couverture — de la sélection des
feves a la creation des recettes — Nicolas et Olivier
de Loisy mettent un point d’honneur a développer
les process adaptés a chaque type de feve, dans
le respect absolu de la personnalité aromatique de
chacune.

Le procede de fabrication HAF®* est un gage de
qualite qui permet de satisfaire les normes sani-

taires les plus severes et de garantir une duree de
vie maximale des créations des Artisans tout en
respectant la typicité de chaque feve de cacao. La
Chocolaterie de 'Opéra® s'est dotee d'un outil de
production ultra-moderne. Pour mettre en ceuvre
ce nouveau procede de torrefaction sequentielle,
elle a developpe un matériel de production sur-me-
sure et unigue au monde.



L’EXPRESSION D’UN TERRITOIRE

La naissance de Chocolaterie de 'Opéra® sest appuyee

sur la creation d'une gamme de chocolats mono-origine, ‘C'est cette histoire, celle d'un ter-

les « Pures Plantations® » imaginée par Olivier de Loisy. ritoire, mais aussi celle d'un plan-
teur, que chague couverture de

Accompagne de son fils, Nicolas, il continue de parcourir le chocolat cherche & exprimer’”

monde a la recherche de feves de cacao rares, exprimant

chacune l'dentité propre d'un terroir, car tout comme dans Nicolas de Loisy

le vin, chaque région possede une geologie et une climato-

logie qui participent a la création d'ardbmes uniques.

AU COEUR DE NEUF TERROIRS D’EXCEPTION

Sélectionner les meilleures feves produites par les mellleurs planteurs dans les meilleures regions au
monde...(La Chocolaterie de I'0Opéra n'utilise pas de feves d'Afrique dans ses chocolats noirs.)

TROPIQUEDU *"* e et
T i L
JAMAIQ‘UE SAN FRANCISCO DE MACORIS
GUATEMALA & MEKONG
ALTA VERAPAZ
BOCAS DELTORO BARLOVENTO / CARENERO
EQUATEUR
COTOPAXI

TROPIQUE DU SAMBIRANO MADANG

CAPRICORNE .\ tuueanseeannesnnesnseessnssnssnseennsssnnns e e
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GAMME SEQUENCIA®

Une gamme de chocolats d'exception destinée a
surprendre les palais les plus fins et les plus exi-
geants. Issue du processus de torréfaction qui
porte son nom et recompensee d'un Award Sirha
2017/. Ce procéde parfaitement unique, imaginé
par Olivier et Nicolas de Loisy, consiste a réeali-
ser des sous-cycles de torréfaction au sein d'un

méme cycle de torréfaction. Une technologie
avant-gardiste qui est a l'origine d'un tout nouveau
goUt du chocolat, celui de la cabosse fraiche. Frui-
tés et puissants avec une tres belle longueur en
bouche, ces trois chocolats noirs sont destinés
aux artisans les plus avant-gardistes.

CHO-182
VIBRATO® NOIR 70%
Origine : Guatemala & Madagascar I
W o - Profil majoritaire : Forastero, Acriollado, Criollo i()
T Notes de fruits secs, fruits
o rouges tres mdrs, belle longueur Utilisation : voir
GUA%LO@ en bouche, tres cacaotée tableau p. 20 - 21

AGASCAR

% 2t gy

St ot Mhimuy
o

mi

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Origine : Guatemala Notes cacaotées, confiturées de A
CHO-178 ALTAPAZ® NOIR 73% Profil majoritaire : fruits type cerise noire et prune, NT
Forastero Acriollado avec une légére amertume Cod%

N . Doux et légerement vanillé, notes
Origine : Jamaique

B 0 ) T végétales et boisées, longueur en 5“\/“ X
CHO-186 JAMAYA@ NOIR 73% I;;ﬁ;ltlarggjonta/re. bouche sur la noix de pécan et le NL
fruit sec

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 20 - 21

©Chocolaterie de I'Opéra




CHOCOLATS DE COUVERTURE
GAMME PURES PLANTATIONS

La toute premiere gamme au monde Mmono-ori-
gine, imaginée par Olivier de Loisy en 1995. Une
gamme aux accents typigues, expressions de ter-
roirs reculés, elle regroupe 12 chocolats de cou-
verture issus de 9 origines rares. Chaque chocolat
est élaboré a partir de feves de cacao d'une seule
region et d'un méme profil. Chaque féve de cacao
est traitée avec le plus grand soin. Elles possedent

chacune leur propre courbe de torréfaction ce qui
en garantit leur respect de leur personnalité aro-
matique. Aucun ajout de vanille.

Une composition penseée pour les professionnels
avec une recette identique pour toutes les 70% et
un taux de beurre de cacao éleve de 44% pour une
belle fluidite.

CHO-454

TANNEA® LACTEE 43% 5KG

Origine : Madagascar (Sambirano)
Profil majoritaire : Criollo

Tres fraiche, sur le fruit, notes
de lait Iégerement acidulées
avec un bon go(t de fruits secs.

Utilisation : voir
tableau p. 20 - 21

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Origine : République Dominicaine (San Fraiche avec des notes
CHO-103 SAMANA® NOIR 62% 5KG Francisco de Macoris) cacaotées, notes de fruits
Profil majoritaire : Trinitario rouges confits, poivrées
0 Origine : Madagascar (Sambirano) Notes de migl et sensation
CHO-107 TANNEA@ NOIR 62 /0 SKG Profil majoritaire : Trinitario de sucre, pwssag:(es notes
agrumes
Origine : Venezuela (Barlovento - Fraiche sur des notes
CHO-099 CARUPANO® NOIR 629% 5KG Carenero) cacaotées, notes de fruits
Profil majoritaire : Criollo rouges confits, poivrées
Origine : République Dominicaine (San Fortes notes épicées, notes de
CHO-075 SAMANA® NOIR 70% 5KG Francisco de Macoris) cerises mires et de figue séchées,
Profil majoritaire : Trinitario faible acidité et faible amertume
1) Origine : Nouvelle Guinée (Madang) Nates he_rbacées, fom.’ bois
CHO-079 MADONG® NOIR 70% SKG Profil majoritaire : Trinitario fumé, CLl“,r' saveurs b10|.se’es,
égerement épicées

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 20 - 21

&
16 ¢ Chocolats

CHOCOLATS DE COUVERTURE
GAMME PURES PLANTATIONS

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Origine : Venezuela (Barlovento - Notes de cacao torréfié,
CHO-071 CARUPANO® NOIR 70% 5KG Carenero) de fruits secs, boisées sur
Profil majoritaire : Criollo I'amande et trés cacaotées

Origine : Vietnam (Mekong) Notes acidulées, arbmes de §%’%:

CHO-091 MEKONGA® NOIR 70%  5KG gpe- Viemam ([1exond torréfaction chaude, bon godtde =L~

Profil majoritaire : Trinitario N o NL

cacao, notes de feve fraiche LRV

o Origine - Panama (Bocas del Toro) Peu sucrée, notes acidulées, notes
CHO-095 DELTORA® NOIR 70% S5KG Profil majoritaire : Trinitario de vanille, de prune et de regllss}e,
grande longueur cacaotée
Origine : Madagascar (Sambirano) Doux sur des notes dagrumes,
CHO-083 TANNEA® NOIR 70% 5 KG : notes de fruits secs, miel et

Profil majoritaire : Criollo

cacaotées

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 20 - 21

Chocolats
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,‘?‘ ©Chacolaterie de 'Opére

GAMME LES CLASSIQUES

Une gamme qualitative, eéléegante et subtile, aux
ardmes consensuels. Constituée de 10 chocolats
realises a partir dassemblage de 2 a 3 masses
de cacao de grande qualité. Pour les chocolats
noirs, ce sont les mémes masses de cacao que
pour la gamme Pures Plantations et aucun ajout

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT

de vanille n'est realise. Ces chocolats gourmands
disposent de notes sucréees moderees. Leur com-
position permet une grande variéte d'utilisations et
leur mode de production leur accorde une longue
durée de conservation.

CHO-448

DIVO® LACTEE 40%

Origine : Afrique
Profil majoritaire : Forastero (

N

Sucre modéré, note de vanille,
|égere acidité lactée, pointe Utilisation : voir

cacaotée tableau p. 20 - 21

DESCRIPTION

CHO-568  CONCERTO® BLANC 32%

CHO-574  DIAPASON® BLANC 33% -

Sensation de sucre modérée,
arémes équilibrés de lait et de
vanille.

e

Notes de lait entier, peu sucré
,mais trés gourmand, palette
aromatique vanillée équilibrée

Notes rondes assez sucrées,

CHO-466 MEZZO® LACTEE 389%, Origine : Afrique fraicheur du godt du lait, douce et ( >,

Profil majoritaire : Forastero

|égerement sucrée

Origine : Caraibes, Océan Indien & Sucré, notes cacaotées,

CHO-119 PASSIONATO® NOIR 62% Asie du Sud Est pruneaux confits, raisins secs, ( >,
Profil majoritaire : Criollo, Trinitario chocolat tres rond Dot
Origine : Amérique du Sud & Océan Notes cacaotées et vanillées, SR
CHO-111 ARCATO® NOIR 66% Indien légéres notes torréfiées, plutot N
Profil majoritaire : Criollo, Trinitario sucré et gourmand Dot

CHO-115 LARGO® NOIR 70% Origine : Caraibes & Océan Indien cacaotée, aux notes aromatiques / e

Une couverture puissante, tres

Profil majoritaire : Criollo, Trinitario de péches suivies d'une longueur N L

persistante sur I'épice.

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 20 - 21
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CACAO  BEURRE DE )
TYPE GAMME N°ARTICLE DESIGNATION EMBALLAGE TOTAL % CACAO%  TEMPERAGE
LES CLASSIQUES CHO-568 CONCERTO® 32% SAC DE 5 KG - 33 28 - 30°C
LES CLASSIQUES CHO-574 DIAPASON® 33% SAC DE 5 KG - 33 28 - 30°C
LES CLASSIQUES CHO-466 MEZZO® 38% SAC DE 5 KG 38 32 28 - 30°C
LAIT LES CLASSIQUES CHO-448 DIVO® 40% SAC DE 5 KG 40 37 28 - 30°C
PURES PLANTATIONS CHO-454 TANNEA® 43% SAC DE 5 KG 43 38 29 - 30°C
LES CLASSIQUES CHO-119 PASSIONATO® 62% SAC DE 5 KG 62 40 31 -32°C
PURES PLANTATIONS CHO-103 SAMANA® 62% SAC DE 5 KG 62 31 31 -32°C
PURES PLANTATIONS CHO-107 TANNEA® 62% SAC DE 5 KG 62 32 31 -32°C
PURES PLANTATIONS CHO-099 CARUPANO® 62% SAC DE 5 KG 62 31 30 - 32°C
LES CLASSIQUES CHO-111 ARCATO® 66% SAC DE 5 KG 66 40 31 -32°C
PURES PLANTATIONS CHO-075 SAMANA® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO079 MADONG® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-071 CARUPANO® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-091 MEKONGA® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-095 DELTORA® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-190 DUARTA BIO® 70% SAC DE 1.2 KG 70 40 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-087 GAYAS® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
PURES PLANTATIONS CHO-083 TANNEA® 70% SAC DE 5 KG 70 44 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-182 VIBRATO® 70% SAC DE 5 KG 70 41 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-176 ALTAPAZ® 73% SAC DE 5 KG 73 44 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-186 JAMAYA® 73% SAC DE 5 KG 73 42 30 - 32°C

2
\\/ 2& "
u@\o\)@;
DESIGNATION ENROBAGE MOULAGE TABLETTE GANACHE MOUSSE GLACE DECOR BOISSON
CONCERTO® 32% @ ® o0 o0 o0 o0 [ o o
DIAPASON® 33% 1) o0 o0 o0 o0 o o o
MEZZO® 38% o0 o0 o0 o o [ [ o
DIVO® 40% o0 o0 o0 [ [ [ [ [
TANNEA® 43% o0 o0 o0 [ [ [ [ [
PASSIONATO® 62% @@ o0 o0 o [ [ o -
SAMANA® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
TANNEA® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
CARUPANO® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
ARCATO® 66% o0 o0 o0 o o o [ o
SAMANA® 70% o0 o0 o0 [ [ [ [ [
MADONG® 70% o0 o0 o0 [ o [ o o
CARUPANO® 70% @@ ( 1] o0 o o [ o o
MEKONGA® 70% o0 o0 o0 [ o [ [ o
DELTORA® 70% o0 ( 1] o0 o [ [ o o
DUARTA BIO® 70% @@ ( 1] ( 1] [ [ [ o o
GAYAS® 70% o0 o0 o0 o [ [ [ [
TANNEA® 70% o0 o0 o0 o [ [ [ [
VIBRATO® 70% o0 o0 o0 [ [ [ o o
ALTAPAZ® 73% o0 o0 o0 o [ [ [ [
JAMAYA® 73% o0 o0 o0 [ [ [ o o
—  NON RECOMMANDE @ UTILISATION POSSIBLE @ @ UTILISATION IDEALE



Auparavant marchands de thé et de cafe, les ancétres de la famille Barry ont dicté la norme des 1842
a la suite de multiples voyages en Afrigue ou ils sélectionnérent et récolterent les meilleures feves de

00

cacao. Leur objectif était de les transformer et de créer les chocolats les plus raffinés et delicats du

marche.

0

CACAO

BARRY

— Surzce 7842 —

En 1842, Charles Barry a voyage en Afrique afin
de selectionner des feves de cacao qui lui permet-
traient de devenir le tout premier connaisseur de
chocolat. En se développant en Amérique Latine,
Cacao Barry® a rapidement perfectionne l'art de la
transformation des ingredients bruts en un cacao
et un chocolat des plus raffinés et délicats. Enrichi
de plus de 175 ans dexpertise dans le cacao et le
chocolat a travers le monde, Cacao Barry® innove
et soutient aussi bien les planteurs de cacao que
les chefs. Avec une connaissance approfondie de
la source du cacao, Cacao Barry® offre des pro-

duits d'exception pour faire decouvrir la diversité
des saveurs et des origines ; et veritablement ou-
vrir les portes des richesses sensorielles du ca-
cao. Avec une palette complete de produits cacao,
de chocolats de couverture, de produits a base de
fruits secs, de chocolats provenant de plantations
exclusives ainsi que des recettes de chocolat sur
mesure proposees par Or Noir™, ensemble, avec
notre reseau mondial dAmbassadeurs et de Cho-
colate Academy™ Centers, il nous tient a coeur de
soutenir les chefs dans leurs challenges quoti-
diens.

Avec une force et un instinct visionnaire, Charles
Barry a fixéles standards du chocolat ily a de nom-
breuses années. Cette determination reste encore
ancrée dans lesprit de ceux qui continuent ce
voyage Cacao Barry® aujourd’hui. On la retrouve
egalement chez nos clients : leur savoir-faire, leur
volonté et leur endurance pour rester les meil-
leurs dans leurs domaines. Ils utilisent tous leurs

sens pour constamment perfectionner leurs tech-
niques et decouvrir de nouvelles fagons de travail-
ler le chocolat. Quant a nous, nous sommes en
quéte permanente pour trouver le juste équilibre
entre le brut et le raffiné. Cet equilibre nous permet
de continuer a inspirer nos clients, tout en restant
fideles a la personnalité de la marque.




GAMME PURETE

Cacao Barry® continue sa quéte des saveurs les

Purete, vos créations vont réveler une saveur plus

plus pures. Avec Purete, découvrez les nouveaux pure et plus intense quavec aucun autre chocolat.
standards de goUt du chocolat. Avec la gamme

PURETE

v\ Extra-Bitter |gs
Guayaquil St

64 i

e/

CHD-P64EBPU-E4-U72

EXTRA-BITTER GUAYAQUIL™

NOIR 64%
Origine : Afrique de I'Ouest
Profil majoritaire : Forastero

Intense cacao, notes grillées
et ameres, pointe de café et
chataigne

(0]

cACAD
BARRY
—sine 1872~

Utilisation : voir
tableau p. 32 - 33

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
CHMO38L - A 0, Origine : Afrique de ['Ouest Cacaoté, peu sucré, notes SQ’,)D
SUPE4U72 LACTEE SUPERIEURE 38% Profil majoritaire : Forastero lactées originales BARRY
CHD-R55EXEL- o Origine : Afrigue de I'Ouest Chocolat d'un coeur cacao ©
AUz EXCELLENCE NOIR 55% Profil majoritaire : Forastero intense, gout équilibre et ?5'?:!:‘){

douceur tempérée.

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 32 - 33

GAMME ORIGINE

Redécouvrez ici les territoires du cacao a travers  d'un seul pays afin de vous offrir des chocolats ex-
le monde. Les feves de cacao sélectionnées pour ceptionnels avec forte personnalite.
les chocolats de couverture d'Origine proviennent

| CHDQ75TAZE4U70
N _ TANZANIE NOIR 75%
s Tanzanie —_—
MZCE"AAS “ : Origine : Tanzanie O
il e Profil Majoritaire : Criollo & Trinitario BARRY
Amertume de cacao, notes Utilisation * voir
florales et intensément fruitées tableau p. 32 - 33




GAMME HERITAGE GAMME CALLEBAUT®

Cacao Barry® seélectionne les meilleures feves de  gamme de chocolats de couverture noirs aux in- Utilisant uniguement les ingrédients les plus raffi-  suivante, le chocolat Callebaut est, jour aprés jour,

cacao au monde pour vous proposer une large tensités et aux notes aromatiques tres diverses. nes, Callebaut fabrique son Finest Belgian Choco-  lingrédient incontournable des chefs et chocola-
late en plein coeur de la Belgigue depuis plus d'un  tiers pour creer de savoureuses gourmandises.
siecle. Fabriqué avec passion d'une generation a la

choclack

SELECTED&
TRACEABLE‘

CHWQ29SATIE4U72 CARZAOT 811E4U71
FINEST BELGIAN
BLANC SATIN™ BLANC 29% EHaeorE N°811 NOIR 54-5%
RECIPE N°
Origine : Afrique de I'Ouest ©® Origine : Cote d'lvoie, Ghana, Equateur
Profil majoritaire : Forastero BARRY ALLROUND Ap%gggg Profil majoritaire : Forastero cALLEBAUT
Go(t soyeux de lait, douceur de Utilisation - voir s 54,5y Riche en cacao, équilibré, Utilisation - voir
la vanille Bourbon naturelle tableau p. 32 - 33 onctueux, notes fruitées tableau p. 32 - 33
DARK CALLETS™
WHOLE BEAN ROASTED
2.5kg-5.5lbs €
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
CHEN31LCARE1U6S LACTEE CARAMEL Origine : Afrique de I'Ouest Lait tendre et généreux, 5(2)0
- i inritaire - BARRY
LACTEE 311% Profil majoritaire : Forastero caramel gourmand ot DA

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 32 - 33




(ama ©

LA MAISON DU CHOCOLAT SUISSE DEPUIS 1931

Carma cree du chocolat de couverture suisse qui comble tous les sens, avec les textures les plus
onctueuses et une diffusion des saveurs immeédiate. Un goUt de chocolat instantanément mémorable
et que tout le monde adore. Nous reduisons notre impact sur la planete en utilisant des ingrédients dori-
gine 100 % durable et en faisant des choix éthiques. La signature de notre marque reflete notre héeritage
et notre promesse de toujours faire évoluer le chocolat suisse vers de nouveaux standards plus €levés.
Notre exploration ne sarréte jamais. Tout comme celle de nos clients, qui sont constamment en quéte
dameélioration, de perfectionnement et de création des moments memorables de demain.

« Depuis prés de neuf décennies, Carma est
mondialement reconnue pour apporter des
solutions extraordinaires et offrir la meil-
leure qualité suisse dans chague produit. »

Carma

SHAPING SWISS CHOCOLATE SINCE 1931

©Carma

UN SAVOIR-FAIRE UNIQUE

Au fil des ans, nous avons bati notre expertise en
developpant constamment Nos connaissances et
nos methodes de sélection d'ingrédients durables
et de la meilleure qualité, provenant de différentes
regions du monde, pour créer des melanges de
cacao et de lait parfaitement equilibrés.

Nous selectionnons le lait le plus pur et nous
broyons le cacao dans nos ateliers, par petits lots.

©Nico Wijaya

Nous avons appris a maitriser la tradition suisse
du conchage pour chacune de nos recettes de
couverture et dans tout ce que nous faisons, nous
respectons les valeurs de notre pays. Extréme pre-
cision, sens du detall et fierté de nos ingrédients
suisses. Avec un seul objectif : soutenir lambition
des artisans et des chefs visant a créer des mo-
ments memorables qui auront la douceur du cho-
colat suisse.




CHOCOLATS DE COUVERTURE

GAMME ESSENTIELS

Toutes nos couvertures phares sont faites en
Suisse et certifiees Cocoa Horizons, halal et ca-
sher. Elles sont indispensables aux patissiers et
patissieres, car garantes d'une couleur et d'une

saveur incomparables. Cette gamme comprend
le chocolat blanc le plus crémeux, deux chocolats
signature au lait suisse et un chocolat noir.

CHMOO65DLYAE6Z72

MILK DELYNA™ [ACTEE 34% 5KG
Origine : Afrique de I'Ouest r
Equilibre entre des féves Carma

de cacao soigneusement
sélectionnées et le bon
goUt de lait suisse crémeux

Utilisation : voir
tableau p. 32 - 33

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Les feves de cacao Arriba
CHMO0201 MILK ECUADOR 1 5KG Origine : Equateur d'Equateur & I'aréme torréfi¢ et o)
ECUE6Z71 LACTEE 400, : gine - £q fruité arborent une magnifique Carsna
couleur brun rouge.
) Meélange de féeves équatoriennes et
CHDP202 DARK LESUK 65% 1.5KG Origine : Equateur et dominicaines. Peuvent étre décelées o)

LESKE6Z71

République dominicaine

des notes d'agrumes rehaussées Carsna
d'un subtil arriere-gott fumé.

CHDP103 DARK VENEZUELA 70% 1.5 KG

VENE6Z71

Origine : Venezuela

Les féves vénézuéliennes
revelent une touche de moka 4]
alliée a une subtile amertume. Carma
Intense en cacao.

Chocolats

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 32 - 33

CHOCOLATS DE COUVERTURE

GAMME SPECIALITES

Nos specialités phares arborent des couleurs
unigues, entierement naturelles, offrant une mal-
léabilité et une consistance inimitables. Ces cou-
vertures sont le fruit d'un travail de recherche in-
tense et d'une grande passion pour le chocolat,
pour gue vous puissiez profiter de produits ex-

CHWN153NUBLE6Z72

WHITE NUIT BLANCHE™ 5KG
BLANC 37%

Origine : Cote d'lvoire et Ghana r

Blanc pur qui associe la creme et le lait Corsssc
suisse. Douceur exquise et crémeuse,
une faible teneur en sucre et une note
vanillée qui dure en bouche.

Utilisation : voir
tableau p. 32 - 33

ceptionnels au quotidien. Imaginez ce gue vous
pourriez creéer avec des chocolats a la blancheur
Immaculée, au dore brillant, au rouge lumineux ou
au noir intense.

white
nuif blanche’

 The whitest Swiss chocolafe couverture.
with @ creamy blend of Swiss milk powders and Swis cream

gy 0 86680

—
toalfet 45%

min. i 22:5%

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
CHW-R118 GOLD QUINTIN Saveur de carmel intense qu'il doit
GOLDE6-Z71 ; 1.5 KG Origine : Cote d'ivoireet Ghana au lait caramélisé. L absence de n )
DORE 31% colorants et d'arémes ajoutés le Carsna
rend encore plus gourmand.
Golt intense et fruité de baies, associé
CHRQO10 RUBY AZALINATM N : N s
RINAE6Z71 1.5KG Origine : Céte d'lvoire et Ghana 8 des notes acides et fraiches. Realisce 5 .
RUBY 40% avec du lait suisse crémeux pour une Carsnar
note finale onctueuse et fondante.
CHDN199 Un mélange des plus harmonieux a ™
™ 1) A la saveur unique: des notes ameres
BLZAE6Z71 BLACK ZABUYE 83% 1.5KG Origine : Cote divoire et Ghana de cacao torréfié précédent une Carma

grande douceur en bouche.

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 32 - 33

Chocolats




SAVOIR BIEN UTILISER NOS PRODUITS

TYPE GAMME N°ARTICLE DESIGNATION EMBALLAGE T%ATCAALC‘>% BglAJgEg E/iE TEMPERAGE DESIGNATION ENROBAGE MOULAGE TABLETTE GANACHE MOUSSE GLACE DECOR BOISSON
ORIGINE CHWQ29SATIE4U72 BLANC SATIN™ 29% SAC DE 5 KG 29 35 28 - 30°C BLANC SATIN™ 29% o0 o0 o0 [ ) [ ) [ ) [ ] [ ]
HERITAGE ~ CHF-N31LCAR-E4-U72 LACTEE CARAMEL 311% SAC DE 6 KG 31 35 28 - 30°C LACTEE CARAMEL 311% [ o o [ o o o o

HAT PURETE CHMO38LSUPE4U72 LACTEE SUPERIEURE 38% SAC DE 5 KG 38 35 28 - 30°C LACTEE SUPERIEURE 38% o o o o () ) ) o
CALLEBAUT  811E4U71 N8Il 54.5% SAC DE25KG 545 366 29 - 30°C FORCE NOIRE 50% — — o [ o o o o

NOIR PURETE CHD-R55EXEL-E4-U72 EXCELLENCE 55% SAC DE5/20KG 55 36 31-32°C N°8ll 54.5% [ o o [ o o o o
PURETE CHD-P64EBPU-E4-U72 EXTRA BITTER GUAYAQUIL 64% SAC DE 5 KG 64 41 31-32°C EXCELLENCE 55% — — — [ o o — o
ORIGINE  CHDQ75TAZEAU70 TANZANIE 75% SACDE25KG 75 45 31-32°C EXTRA BITTER GUAYAQUIL 64% () o o o o o o o
TANZANIE 75% ( 1] ( 1] ( 1] [ o o o o
— NONRECOMMANDE @ UTILISATION POSSIBLE @ @ UTILISATION IDEALE
CACAO BEURRE DE )

TYPE GAMME N°ARTICLE DESIGNATION EMBALLAGE TOTAL % CACAO %  TEMPERAGE DESIGNATION ENROBAGE MOULAGE TABLETTE GANACHE MOUSSE GLACE DECOR BOISSON
SPECIALITES CHWN153NUBLE6Z72 WHITE NUIT BLANCHE™ 37% SAC DE 5 KG 37 401 28 - 30°C WHITE NUIT BLANCHE™ 37% @@ o0 o0 o0 o0 ( 1] o0 o0
SPECIALITES CHW-R118GOLDE6-Z71 GOLD QUINTIN 31% SAC DE 15 KG 31 402 28 - 29°C GOLD QUINTIN 31% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0
SPECIALITES CHRQOT0RINAE6Z71 RUBY AZALINA™ 40% SAC DE L5 KG 40 36. 30 - 32°C RUBY AZALINA™ 40% o0 o0 o0 o0 o0 ( 1] o0 o0
ESSENTIELS ~ CHMOO65DLYAE6Z72 MILK DELYNA™ 349% SAC DE 5 KG 34 384 29 - 31°C MILK DELYNA™ 34% o0 o0 o0 o0 o0 ( 1] o0 o0
ESSENTIELS  CHMO201ECUE6Z71 MILK ECUADOR 42% SAC DE L5 KG 42 442 29 - 31°C MILK ECUADOR 42% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0
ESSENTIELS ~ CHDP202LESKE6Z71 DARK LESUK 65% SAC DE 15 KG 65 423 30 - 32°C DARK LESUK 65% o0 o0 o0 o0 o0 ( 1] o0 o0
ESSENTIELS ~ CHDP103VENE6Z71 DARK VENEZUELA 70% SAC DE 15 KG 70 44 30 - 32°C DARK VENEZUELA 70% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0
SPECIALITES CHDN199BLZAE6Z71 BLACK ZABUYE™ 83% SAC DE 15 KG 83 444 30 - 32°C BLACK ZABUYE™ 83% o0 o0 ( I ] o0 — o0 o0 —

— NON RECOMMANDE

@ UTILISATION POSSIBLE

@ @ UTILISATION IDEALE



CeMOI
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LE SAVOIR-FAIRE D’UN GRAND
CHOCOLATIER FRANCAIS

Héritier d'une tradition et d'un savoir-faire de plus de 200 ans, CEMOI met son expertise au service des
professionnels du chocolat. Grace a ses 23 sites de fabrication dont 14 en France, le Groupe saffirme
comme le Premier Chocolatier Francais, maitre dans l'art de la transformation du cacao en chocolat.
CEMOI développe un ensemble de recettes de qualité et répond aux attentes spécifiques des passion-

nés du chocolat les plus exigeants.

©Cémoi

Au top 3 Europeen des fabricants de chocolat de
laboratoire et industriel, le groupe est un acteur in-
contournable du monde du chocolat. Il collabore
avec l'ensemble des acteurs de I'agroalimentaire

(biscuitiers, chocolatiers, glaciers, laitiers), ainsi
que les plus grands distributeurs européens pour
des produits sur-mesure.

SELECTION CACAO FRAIS

Habituellement, les planteurs délivrent aux coopé-
ratives des feves recoltées, fermentees et sechees.
Avec le concept « Cacao Frais », le planteur choisit
et transmet ses feves fraiches aux centres de fer-
mentation et séchage CEMOI le jour méme de la
recolte. Le cacao est ensuite travaille directement
sur place par nos experts. La « Sélection Cacao

Frais » permet de tracer 100 % des feves de cacao
de la recolte jusqu'au produit fini. Elle vous permet
donc de savoir dou vient le chocolat, qui la pro-
duit et de quelle maniere. Le programme confirme
'investisserment et lengagement CEMOI pour pro-
duire durablement du cacao, pour le planteur, pour
lenvironnement et pour les chefs.

« Parce qu'il n'y a pas de bon chocolat sans bon cacao »

©Cémoi




CHOCOLATS DE COUVERTURE
GAMME SUCCESSION

CHOCOLATS DE COUVERTURE
GAMME TRADITION

La gamme tradition répond a tous les besoins des  utilisation simple et rapide lors de la réalisation de
professionnels du chocolat. Chocolats frangais vos desserts ou entremets.

de couverture nair, lait, chocolat blanc ou encore

Gianduja lacté, les formats sont congus pour une

Une gamme complete de chocolats frangais de  Cette gamme de chocolats de couverture, aux
couverture, alliant tradition et technicité, et répon- pourcentages de cacao variés, est conditionnée
dant a tous les besoins des artisans. Enrobage, en sachet 5 kg de palets ; Un format idéal pour un
moulage plein ou creux, ganache, mousse, etc. dosage préecis et une fonte rapide.

ENFRANGE

CEM-18843

SUCCESSION BLANC 31%  s5«e

Origine : Afrique de I'Ouest

Profil majoritaire : Forastero |
ceNo

Ce chocolat peu sucré a de

longues notes lactées et

CEM-29214
TRADITION BLANC 30%  ske

Origine : Afrique de I'Ouest
Profil majoritaire : Forastero ceno

Note lactée et goUt de vanille.
Utilisation : voir

TRADIT gy

SN

S

crémeuses qui en font un tableau p. 38 - 39

chocolat tout en rondeur.

Utilisation : voir
tableau p. 38 - 39

PUR BEURR
DE CACACE>

FLUIDITE /
d T g

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

Belle couleur foncée et un
godt chocolat subtil avec des |
nuances de caramel et de
cacao. i

Origine : Afrique de I'Ouest
Profil majoritaire : Forastero

CEM-18840 SUCCESSION LAIT 38% SKG N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

Note lactée et golt de cacao |

Origine : Afrique de ['Ouest
doux et sucré

Profil majoritaire : Forastero

Belle présence de notes de

cacao qui lui confere une |
s
grande personnalité.

CEM-26033 TRADITION LAIT 325%  5KG

Origine : Afrique de I'Ouest
Profil majoritaire : Forastero

CEM-18831 SUCCESSION NOIR 64% 5 KG

Puissance et subtilité avec des

touches de cacao fin et des
cemol
arrieres notes de fruits jaunes.

Origine : Afrique de ['Ouest Légére amertume et note |

Origine : Afrique de I'Ouest
Profil majoritaire : Forastero sucrée

Profil majoritaire : Forastero

CEM-18830 SUCCESSION NOIR 72%  5KG CEM-18334 TRADITION NOIR 55% 5KG

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 38 - 39 Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 38 - 39

s
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CEMOI

SAVOIR BIEN UTILISER NOS PRODUITS

GAMME N°ARTICLE DESIGNATION EMBALLAGE MATIERE GRASSE TEMPERAGE
SUCCESSION  CEM-18843 SUCCESSION BLANC 31%  SAC DE 5 KG 37% 26 - 28°C
TRADITION  CEM-29214 TRADITION BLANC 30%  SAC DE 5 KG 36% -
SUCCESSION  CEM-18840 SUCCESSION LAIT 38% SAC DE 5 KG 40% 28 -30°C
TRADITION  CEM-26033 TRADITION LAIT 32,5% SAC DE 5 KG 3% -
SUCCESSION  CEM-18831 SUCCESSION NOIR 64%  SAC DE 5 KG 41% 30 - 32°C
SUCCESSION  CEM-18830 SUCCESSION NOIR 72%  SAC DE 5 KG 46% 30 - 32°C
TRADITION  CEM-18334 TRADITION NOIR 55% SAC DE 5 KG 36% -
,' Chocolats

DESIGNATION ENROBAGE MOULAGE TABLETTE GANACHE MOUSSE GLACE DECOR BOISSON
SUCCESSION BLANC 31% o o o o o o o o
TRADITION BLANC 30% — — — ([ ([ [ - o
SUCCESSION LAIT 38% ([ ([ o ([ { o o o
TRADITION LAIT 32,5% - - — ® ([ [ o [
SUCCESSION NOIR 64% ® ([ o [ ([ o o o
SUCCESSION NOIR 72% ® ([ o [ ([ o - [
TRADITION NOIR 55% - - - ([ { o - o

— NON RECOMMANDE

@ UTILISATION POSSIBLE

@ © UTILISATION IDEALE

Chocolats




BATONS DE CHOCOLAT

CALLEBAUT

CHOCOLATE sTicKs
j—LOCOLATE sTicKs |

TB558356

BATONS DE CHOCOLAT

300 unités

CALLEBAUT
Batons Boulanger classiques
100% chocolat noir résistant a

. Résistent sans briler a des
la cuisson.

températures jusqua 200°C.
Environ 8cm

BEURRES DE CACAO

CHO580

BEURRE DE CACAO

En gouttes o4
N

S

§ Y,

f

S

0
0¥

A

Beurre de cacao cristallisé et

désodorisé )
Idéal pour apporter de la
fluidité au chocolat et de
l'onctuosité a vos préparations.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

CEM-9042 BEURRE DE CACAO

En bloc

Beurre de cacao cristallisé et
désodorisé idéal pour apporter
de la fluidité au chocolat et de
l'onctuosité a vos préparations.

NCBHD706 BEURRE DE CACAO
BYEXX55 MYCRYO®

En poudre

Il est utilisé pour la cuisson des
aliments en remplacement de toute
matiere grasse (2200°C) et pour le
tempérage du chocolat

Le beurre de cacao Mycryo®
est utilisé pour la cuisson des
aliments en remplacement de

toute matiére grasse et pour le
tempérage du chocolat

CALLEBAUT




GOUTTES & GANACHES GLACAGES & PATES A GLACER

CHO-603 : "

GIANDUJA LAIT DIVO 40%
— CHDDR75Y5E1U68 En gouttes

CHOCOLTNOR o TG E GOUTTES DE CHOCOLAT Réalisé a partir de noisettes ke
o d'ltalie du Piémont labellisée IGP M
NOIR 50% o A .
(Indication Géographique Protégée)
. 2500 K (O] associées a notre chocolat lait
outtes, gouttes par kg BARRY Divo® 40%. Un gianduja gourmand Idéal pour toutes
Les gouttes de chocolat noir sur le goGt du fruit. utilisations.
résiste a la cuisson. Elles peuvent étre utilisées
comme un chocolat de
laboratoire classique (goat
amer) ou incorporées en ['état
dans vos patisseries.
POID NET/
NET W7/
KGA N
2.2
7500fDrops /-kg
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Les gouttes de chocolat noir résistent a Une pate a glacer de couleur &
GOUTTES DE la cuisson. Elles peuvent étre utilisées © A A ivoire, sans tempérage, dont ©
‘?ZTCDVREZ;B o 7500 gouttes par kg comme un chocolat de laboratoire BARRY VI9DBEVES6 PATE A GLACER IVOIRE En gouttes le brillant parfait enrobera BARRY
CHOCOLAT NOIR 43% classique (go(t amer) ou incorporées [Zsertrz harmonieusement vos desserts.
en |'état dans vos patisseries.
Les gouttes de chocolat blanc
GOUTTES DE résistent a la cuisson. Elles peuvent
CEM-29413 o 7500 gouttes par kg étre utilisées comme un chocolat de w-mt
CHOCOLAT BLANC 23% laboratoire classique ou incorporées Vit

en |'état dans vos patisseries.




POUDRE DE CACAO & FEVE DE CACAO

CHO-860
CACAO EN POUDRE 10-12% MG

Sa couleur noire intense est

S

pa_rfalte pour apporter de la N
brillance aux glagages.
Utilisé en biscuit, ce cacao

poudre apporte aussi

o ] d'intenses notes cacaotées.

DCP20RULTI89B
CACAO EN POUDRE ROUGE ULTIME

Origine : Cameroun [ rmm
BARRY
GoUt de cacao intense et B Rouge

Complexe. L(les‘note? fumées Utilisation : Colorer, texturer et | U ltlme
typigues mais jamais aromatiser Originé Camerolin

dominantes refletent les
caractéristiques de la variété

Applications : génoises, brownies,
muffins & cookies, pate sablée,
de cacao pate a choux, mousses, glacages
& sauces, chocolat chaud,
gelatos & sorbets

CHO-846

FEVES DE CACAO TORREFIEES

= Des féves de cacao torréfiées ,‘ 2
de type Carenero qui révelent NL
¥ toute la richesse aromatique
du cacao vénézuélien. Les feves torréfiées

permettent dapporter de la
texture et du croustillant aux
prépaprations.

GRUE CACAO

CHO-800

GRUE CACAO ORIGINE VENEZUELA

Grué de cacao en grains de feves IR

a e
du Venezuela. Avec son go(t NL
cacaoté et sa texture croquante, ce
grué permet d'apporter de la texture Il est idéal pour la

réalisation de décors, de
ganaches et de glaces.

et de la saveur aux préparations.

&

CALLEBAUT

COCOA NIBS
1100%

o

NIBSS502X47

GRUE DE CACAO CONCASSE

Apres torréfaction, les feves
entiéres sont concassees.
Par un processus méticuleux
de vannage, les coques sont
séparées pour ne conserver

qu'un ingrédient trés pur et A utiliser dans les petits

golteux : Le grué de cacao pains, cookies ou gateaux, ou
Callebaut® peut étre saupoudré sur les
’ desserts.

CALLEBAUT




DECORS CHOCOLAT

Mena [isa ©

UNE HISTOIRE QUI COMMENCE AUX ETATS-
UNIS AVEC UN CHEEF... ET SA COUPE

« Ne serait-ce pas fabuleux si les chefs pouvaient acheter des copeaux de chocolat préts-a-lemploi ?
», Sest demandeé le chef Peter un beau matin. Ce questionnement allait donner naissance a une plus
grande idée, quand, quelques années plus tard, apres son installation a Hendersonville (Caroline du
Nord), il a commence a réver de la coupe en chocolat supréme: superbement sculptée, avec de multi-
ples pétales et des chocolats de différentes couleurs...

CHDSV22206E008B
COPEAUX EBENISTE NOIR 2 5KG

Une nuit, Peter se réveille au milieu d'un réve sur Leo-
nard de Vinci. Il venait de réaliser que, comme le génie
italien, il devait combiner I'art, la science et la technolo-
gie pour inventer sa coupe et la présenter aux chefs du
monde entier. C'est ainsi qu'est nee la coupe Tulipe.

Les copeaux ébénistes au
chocolat noir sont des chocolats
roulés avec une texture
croquante et un aspect irrégulier.

Utilisez cette décoration
pour vos créations de
boulangerie, crémes glacées
ou confiseries.

Rendant hommage a Léonard de Vinci et a son ceuvre
mondialement connue, Mona Lisa s'attache a devenir
votre source dinspiration pour rehausser desserts et
patisseries de details extraordinaires.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

Longueur : 9 mm, largeur : 5 mm. Petits copeaux de chocolat
CHDBS19 MICRO COPEAUX noir Blossoms qui

©Mona Lisa 850E074A EBENISTE NOIR 2.5KG Idéal pour saupoudrer sur vos muffins, enrichissent la saveur et la
donuts, cupcakes ou tartes a la créme. texture de vos desserts.

Comme la muse d'un artiste, Mona Lisa sera votre source d'information sur les dernieres tendances
en matiere de couleurs, darts, de design et plus encore. Regulierement informes, vous trouverez ainsi
linspiration pour réveler lartiste qui sommeille en vous.

46 ,.‘3’ Chocolats Chocolats
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Fournisseurs 0.50-55
sucres cristal 0. 56
sucres semoule 0. 56
sucres glace 0.57
Sucres cassonade 0. 58
Fondants 0.60
sucres trimoline 0. 61
Neiges eternelles 0.6
Miels 0. 62
Pates a sucre 0. 63
sucres vanilles 0. 64
SUCres speciaux 0. 65
Sels 0. 65
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BETTER BY NATURE

Cristalco est un leader européen de la production  Partenaire responsable et durable, Cristalco est un
de sucre, base en France. Nous commercialisons acteur international, ancre localement et ouvert
du sucre de betterave et de canne. sur le monde.

Depuis plus d'un siecle, nous cultivons notre savoir-faire
pour produire le meilleur du sucre, de l'alcool et du bioe-
O thanol. Lamélioration continue est inscrite dans notre
ADN. Nous cherchons constamment a nous réinventer
pour garantir davantage de qualité, de fiabilite, deffica-
cité et de durabilite, ainsi que de nouvelles solutions in-
novantes. Le tout, dans le respect de la nature et des
hommes et des femmes qui la travaillent. Car cest en
cherchant a mieux faire que I'on devient meilleur.

BETTER BY NATURE

©Vgtoria Priessnitz

C

LA DIFFERENCE DAWN

Entreprise familiale créée en 1920 a Jackson dans
le Michigan, Dawn Foods est aujourd’hui un inter-
venant mondial dans la fabrication et la distribu-
tion dauthentiques patisseries ameéricaines. En
2011, Dawn Foods acquiert Unifine Food & Bake
Ingredients, combinant ainsi les expertises de

3 = ‘_:: /

deux entreprises : Dawn, specialiste des produits
ameéricains, et Unifine, expert européen en ingre-
dients pour la patisserie fine: Cette fusion permet
a Dawn Foods de devenir un fournisseur mondial
pour l'ensemble des meétiers de la patisserie.

Chez Dawn Foods, nous sommes au service de nos clients et travaillons a satisfaire 'ensemble de leurs
besoins grace a notre gamme complete de solutions, de l'ingrédient au produit fini de patisserie.

Notre promesse est doffrir :

- Le mellleur goUt, en tant que spécialiste de la patisserie depuis pres d'un siecle
- Des ingrédients de qualité supérieure, afin de garantir un résultat a la hauteur de vos attentes

- Des produits adaptés aux specificiteés de chacun

- Linspiration pour créer de nombreuses recettes savoureuses basees sur les derniéres tendances de

consommation



[ouis Franpcais o

PASSION ET SAVOIR-FAIRE

Depuis plus d'un siécle, la Sociéte Louis Frangois
perpétue sa passion pour linnovation et de l'excel-
lence. Avec un site de production et un laboratoire
situés en lle-de-France. Elle fabrique et commer-
cialise dans le monde entier une large gamme de
produits destinée aux filieres de la boulangerie, de
la patisserie, de la chocolaterie, des glaces et de la
gastronomie.

La longéevité d'une passion et d'un savoir-faire né-
cessite attention et considération. Louis FRAN-
COIS, depuis trois générations sengage a res-
pecter cette tradition avec rigueur, créativité et
humilité.

LOUIS FRANCOIS

INGREDIENTS ALIMENTAIRES DEPUIS 1908

©Louis F ﬁ e

—,

Ransen o

RIEN QUE LE MEILLEUR

Notre histoire a debuté il y a 70 ans, avec notre grand-pére Lucien Ranson, un boulanger curieux de
tout, qui a crée et lancé son propre massepain. Deux genérations et pres de 300 employes plus tard,
nous sommes toujours une entreprise familiale independante, férue de qualite irréprochable pour les
matieres premieres, les ingrédients, les produits et les decorations.

RANSON

©Ranson

Depuis lors, nous sommes passes du statut ex-
clusif de grossiste en boulangerie a celui de dis-
tributeur et de producteur de produits pour les
secteurs de la boulangerie-patisserie, du chocolat,

de 'Horeca, de la creme glacee et de lindustrie ali-
mentaire. En mettant bien sGr toujours l'accent sur
la valeur gjoutée qui s'exprime par la qualité et le
service.
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L’ESPRIT CADAR

Tout commence en 1975, alors que dix commer-
cantss'unissentetfondentune société anonyme si-
tuéeakchallensdanslecantonde Vaud. En 1984, la
sociéte est reprise par Andre et Marcel Jaccard, qui
la transferent ensuite dans le canton de Neuchatel.

Arrive lannée 2003, ou Cadar SA sétend alors
dans la Suisse alémanique. Peu de temps apres
en 2004, le gendre de Marcel Jaccard, Christian
Reber, reprend la société avec son epouse, Lau-
rence Reber. En 2007, lentreprise realise le pre-

©Cadar

En 20217, Cadar et Culturefood s'unissent pour
proposer une offre commerciale globale de pro-
duits secs et produits frais, dans le secteur du
commerce de détail. A la suite de ¢a, le concept
mafée est revisité.

mier grandissement du dépdt, suivi d'un deuxieme
en 2012. En 2013, le concept du magasin «mafée»
est lance, et en 2015, le site internet «mafee.ch»
voit le jour. La gamme « Prix F » est lancée, ainsi
qu'une installation de 1’500 m? de panneaux pho-
tovoltaiques.

En 2017, Cadar rejoint la société coopérative fe-
naco, ce qui permet de mettre a profit des syner-
gies dans le domaine de l'approvisionnement et de
poursuivre son développement.

Cn D n RoCH

GROSSISTE EN ALIMENTATION

LE BONHEUR MATINAL

Tout a commence avec la marque « Daniel Bou-
det », destinee aux circuits traditionnels : des confi-
tures généreuses avec une forte proportion de
fruits (55 %). Laventure se poursuit, depuis main-
tenant plus de 25 ans, avec une gamme élargie et
d'autres types de confitures.

Cest au coeur de [Ariege, a Lorp Sentaraille, que la
« Compagnie des Pyrénees » élabore, depuis plus
de 25 ans, confitures et préparations de fruits au
godt unique (gelées, compotes, coulis, etc). Plus
recemment, des confits et des condiments sont
venus s'ajouter a notre gamme.

©Boudet

Le savoir-faire de notre équipe de production, la
maitrise des différents processus de fabrication,
du choix des bonnes variétes de fruits, d'une cueille
a maturité et d'une gestion optimale des temps de
cuisson sont la clé de notre longévité et du goUt
unigue de nos produits.

BOUDET

— LE FRUIT DEPUIS 1987 —




SUCRES CRISTAL & SUCRES SEMOULE

Cuistales’

- /y;v/zw

CRI-10081301

SUCRE CRISTAL

Le sucre cristal est un type de

1KG

o

BETTER BY NATIRE

sucre plus grossierement moulu.
Il a une texture granuleuse.
Le sucre cristal est fréquemment

SUCRES GLACE

Cristabes

CRI-10256121

SUCRE GLACE AMYLACE ¢

o

Le sucre glace amylacé est
une poudre blanche obtenue
par broyage trés fin du sucre

BETTER BY MATURE

cristallisé blanc. Il contient entre
2 et 3% d'amidon comme agent glacage ou remplace parfois le

Il est utilisé en décor, pour réaliser

e /y{/{“tl’ . B
anti-mottant pour ne pas former  sucre semoule ou le sucre cristal,

utilisé pour les gateaux et les
d'agglomérats dus a I'humidité. dans certaines recettes

biscuits. Il ajoute une touche de
crunch.

aoejg 349ns

SUCRE - SUGAR
Cristal

sucre Glace
Icing SUGAR

| “OL ‘&

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Le sucre glace amylacé est une o
Crislales
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION Il est utilisé en décor, pour p"”f;\;bf'f;”gj szrt:rc]ﬁ;';ﬁirszrgfaar?f
CRI-10429515 SUCRE GLACE 10 KG réaliser un glagage ou remplcace Il contient entre 2 & 3 % d'amidori
AMYL ACE pour certaines recettes le sucre C anti- Ott ¢
Le sucre cristal est fréquemment Le sucre cristal est un type de o semoule ou le sucre cristal. com;ne age(rj]l anll mottan dpouf °
cri-10441131  SUCRE CRISTAL 25 KG utilisé pour les gateaux et les biscuits. sucre plus grossierement moulu.  Crislates ne pas former dagg omellrﬁts 5? e Custales
Il ajoute une touche de crunch. Il a une texture granuleuse. umidite.
SUCRE GLACE Le sucre glace sans additif est un
i Il est utilisé en patisserie et Le sucre semoule est 4 g O CAD-12019 10 KG - e gace ¢ o CADAR<cH
crl-10424046  SUCRE SEMOULE 25 KG boulangerie. finement mogly, | Cliilates SANS ADDITIF sucre qui ne contient pas d'amidon.

Sucres & Sels
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N°ARTICLE
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DESIGNATION

CONDITIONNEMENT

SUCRE CASSONADE

La cassonade est un sucre roux
extrait de la canne a sucre

(]

BETTER BY WATURE

SUCRE CASSONADE

DESCRIPTION
() R4 § -
La cassonade est un sucre roux . o vy 22 ;
extrait de la canne a sucre Ry s
a7 3
2 g
L |
> Y8
220 &t
-
L4




FONDANTS

DAW-772333100

FONDANT PATISSIER 1KG

Fondant standard,
multi-applications.
Aspect onctueux

Blancheur absolue

Dawn

Dilution avec 10% de
sirop de sucre

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
2 Dilution avec 10% de Fondant standard, multi-applications.
DAW:772403100 8 KG sirop de sucre Aspect onctueux Blancheur absolue M
FONDANT PATISSIER
. Dilution avec 10% de Fondant standard, multi-applications.
DAW:7 72380100 15KG sirop de sucre Aspect onctueux Blancheur absolue M

DAW-803305302

FONDANT SUBLIME 7KG

Tenue parfaite, texture souple M
et élastique. Excellente

stabilité en froid positif et Simple et rapide d'utilisation.
négatif. Application directe a
température ambiante (>25°C).

o\
60 ¥ Sucres & Sels
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SUCRES TRIMOLINE & NEIGES ETERNELLES

*Trimoline®

Antoristalisant  Ant-orystallzing

Conservation  Presenation

ey
PODS et 74y

n = =2 UM
OSLEIN i mssraers i 3 |

CRI-15704320
SUCRE INVERTI TRIMOLINE 7 KG

Poudre ) o

BETTER BY NATIRE

Substance pateuse
blanche a jaune pale,

trés onctueuse. Abaissement de I'humidité relative

déquilibre. Permet de renforcer et de
conserver laréme. Evite le desséchement
apres décongélation.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Abaissement de I'humidité
SUCRE INVERTI relative d'équilibre. Permet de n A lanche &
CRI-15704120 16 KG renforcer et de conserver l'aréme. Substance pateuse blanche a

TRIMOLINE

Evite le desséchement aprés jaune pale, trés onctueuse.

décongélation.

RAN-00006212

NEIGE ETERNELLE

Prét a l'emploi

La neige éternelle est un
sucre qui résiste a I'humidité
et au réfrigérateur.

A saupoudrer sur vos
créations, il s'utilise comme
un sucre glace.

5KG

RANSONQ

Sucres & Sels



BOU-BOUD2NMFL
MIEL DE FLEURS

Prét a I'emploi, en pate,
60 unités par carton

100% pur et naturel, de couleur

ambre-clair, doux et trés fluide.

Garanti sans miel origine BUUDET
Chine, sans additifs, sans

conservateurs, sans sucres

ajoutés, filtré et pasteurisé

pour un usage professionnel.

BRO-00117

MIEL DE FLEURS l

Prét a 'emploi, en pate

| BROVER
100% pur et naturel, de couleur \%O ]
ambre-clair, doux et tres fluide. o ~~ E
Garanti sans miel origine BROVER ' H{Ebgg al g@qgg 5
Chine, sans additifs, sans : o e
conservateurs, sans sucres
ajoutés, filtré et pasteurisé l I
pour un usage professionnel. — = =

BRO-00124

MIEL DE FLEURS

Prét a l'emploi, en pate

MIEL DE FLEURS

gg‘ﬂ'\\
MMM

100% pur et naturel, de couleur

ambre-clair, doux et trés fluide.
IELDE (s . ) ) -

FLEURS Garanti sans miel origine BROVER
Chine, sans additifs, sans

conservateurs, sans sucres

ajoutés, filtré et pasteurisé

pour un usage professionnel.

0 Sandi Benedicta




SUCRES VANILLES SUCRES ET SELS

LOF-921
I[SOMALT GALLIA 1KG

| LOUIS FRANCOIS

L'isomalt est une poudre blanche au godt

ISOMALT T C ICNE
O — sucré, peu hygroscopique, utilisée comme
S LA AT édulcorant de substitution. Il limite la LOUIS FRANCOIS
et et T e reprise d'humidité des confiseries et facilite
prlsssE— le travail des sucres cuits pour créer des
mm““mﬂ décors en sucre raffinés.
5

TOU] co
ZAPuient 7 roncou Visles vgres
A 77143 CROSSV BEAUBOURG -
ro e ebe e e o1 sz 38
e glousrancols com

ANC-1-42-011765

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
SUCRE A LA VANILLE BOURBON 1KG
Peut étre utilisé comme édulcorant )
de charge ou comme agent de I__e SOTb”O' estune poudre
Grains @ LOF-1951A SORBITOL 1KG compression en confiserie sans sucres trészztliltl)llr:a € dglizcl'zgh |n$1i%r§t, [P——
A ! mais aussi comme h”me,“af’t et obtenue par hydrogénation du
Un aréme naturel de vanille stabilisant dans des applications de AU
S o o . dextrose et cristallisation.
Bourbon. Un sucre roux, 10g de sucre vanillé pour 1L de biscuit et patisserie : E420 (Il)
; Sélection Pure Canne. liquide ou pour 500 g de farine.
S é |ec t.on - Baisse le point de congélation des
| . glaces et crémes glacées et évite Sucre simple en poudre de . .roncos
) u G \nne LOF-450A D EXTROSE 1KG la cristallisation. Participe a la saveur peu sucrée.
re an fermentation des produits levés.
DAW-777 Le glucose apporte du moelleux
040100 1 KG - 4 vos biscuits et rend vos crémes mn-
SIROP DE GLUCOSE glacées plus onctueuses en bouche.
. Le glucose apporte du moelleux
gé\ﬂ gg7 7 KG - a vos biscuits et rend vos créemes mﬂn'
glacées plus onctueuses en bouche.
RAN-0000
A SIROP DE GLUCOSE 14K6 | - SN
Sa propriété anticristallisante (absorbe
l'eau résiduelle) corrige la viscosité des
SUPER NEUTROSE mixes, améliore le velouté et la finesse Super Neutrose est un
LOF-1990B 1 KG . , 2 stabilisateur principalement  tewsreancos
GALLIA gustative, donne de l'onctuosité, apporte utilisé pour les sorbets
un gain appréciable de foisonnement et
retarde la fonte des batonnets glacés.
LOF-1364D GLUCOSE DESHYDRATE 25 KG - - tevmemmcos
LOF-1365H GLUCOSE DESHYDRATE 5 KG - - sous rmoncos
‘o GLUCOSE PATISSIER . o
DE 40
LOF-455B DEXTROSE 5KG - - s mmcos
LOF-1623 GLUCOSE DE 60 10 KG - - w2 owne
LOF-339. CHLORURE DE CALCIUM 1 KG : R
cor-1000004  SEL FIN 25KG - - " Cornu

64 33’ Sucres & Sels Sucres & Sels



Fournisseurs 0. 63-69

Farines 0. 70
Mixes prétes a l'emploi D. 71
Levures pressees & seches 0.72
Poudres a lever 0.73
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Degrange o

DEPUIS 1704

La MINOTERIE DEGRANGE est spécialisée dans la fabrication de farines de froment (blé) ou de métell,
de farines d'autres céreales, de léegumes secs ou de tubercules. La societeé oeuvre également dans la
fabrication de farines préparées pour la boulangerie, la patisserie, la viennoiserie, la biscuiterie et le
traiteur. Production de farines de blé exclusivement a savoir blé dur, blé tendre et farine de blé pour
boulangerie.

w Depuis 1704
moulm

DEGRANGE

©OPaz Arahdo

Lesapre o

NOUS CULTIVONS NOTRE ENTREPRISE
COMME NOUS CULTIVONS NOS SOUCHES

En plagant la fermentation au coeur de son activite,
Lesaffre simplique dans les avancees biotechno-
logiques pour un avenir plus sain et plus durable.

Linfini potentiel des micro-organismes (levures,
bactéries...) nous permet de nous positionner sur

Comme pour tout étre vivant, notre passe n'a qu'un
Sens : nous permettre de construire notre futur.

les marches de la panification, du goGt et du plaisir
alimentaire, de la nutrition/santé et des biotech-
nologies industrielles. Lobjectif de Lesaffre est de
mieux nourrir et protéger la planete.

LESAFFRE =~

©Lesaffre




FARINES MIXES PRETES A L’EMPLOI

DAW-600083006
MIX GAUFRE 3.5KG

Sans conservateur, armes 100% naturels

Certifié halal Dawn

Cette préparation en poudre est idéale

DEG-3402
FARINE T45 1KG

Farine blanche débarrassée du
son. Idéal pour les crépes ou les

financiers. pour confectionner des gaufres sucrées Pour 1000g de mix
ou salées, au ceeur léger et moelleux. ajouter 710g d'eau.
Farine de blé.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Possede un taux de protéines plus important
; . . que la farine ordinaire. Cela Iui apporte une
DEG-3T37 FARINE GRAU VERT 25KG Farine de bié. souplesse plus importante. Elle possede un
meilleur pouvoir levant naturel. N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
; . . Idéal pour la conception de
DECS171 FARINE T65 BLEU 25KG Farine de blé. pain blanc. MIX DONUT Pour 1000 g de mélange ajouter Préparation en poudre
DAW-683385111 MAJESTIC 20 KG 450 g deau pour Donut  Dawnr
Sans additif. Elle est généralement
DEG-3174 FARINE T65 25 KG Earine de blé utilisée pour apporter aux pains et W
TRADITION FRANCAISE ’ baguettes une mie creme et alvéolée o R R Cette préparation en poudre est
et une cro(te croustillante. Sans conservateur, arémes 100% idéale pour confectionner des
DAW-600085006 MIX PANCAKE 3.5KG naturels. Certifié halal aufres sucrées ou salées, au Dawn
Pour 1000g de mix ajouter 1120g d'eau. 9 . '
cceur léger et moelleux.
: . . Idéal pour la création de pains,
DEG-3124 FARINE DE SEIGLE TI70 25 KG Farine de seigle. pains dépices, crépes
Polyvalent et de grande qualité -
Pour 1000g de mix ajouter 500g texture aérée et délicieusement
DAW-2396837 MIX MUFFIN 12.5KG . i ~ Dawn
. . ) . d'eau et 300g d'huile. moelleuse, qui assure une bonne
DEG-3140 FARINE DE SARRASIN 25 KG Farine de sarrasin. tenue des inclusions.

3 : : : :
70 ¢ Farines, Mixes & Levures Farines, Mixes & Levures
_



LEVURES PRESSEES & SECHES POUDRES A LEVER

5 LES-100004562 ANC-1-42-003264
HIRONDELLE 1895 10 KG POUDRE A LEVER 1KG
Levure fraiche. Idéale pour une Poudre a lever, levure chimique.
S grande variété d'applications, LESAFFREZ Pouvoir levant immeédiat a la @
' a savoir les pains, brioches et cuisson et différé au repos avant
pizzas. cuisson.

UTILISATION

Dosage standard : 30 g pour 1 kg de farine.
Sablés et petits beurres : 12 g pour 1 kg de farine.
Pate a choux : 18 g pour 1 kg de farine.
N°ARTICLE  DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION Cakes, madeleines, gateaux secs, beignets : 24 g pour 1 kg de farine.
Croquets, parissiennes : 30 a 36 g pour 1 kg de farine.

LES- LEVURE EN CARTON 2.5KG Levure fraiche. Idéale pour une grande
100013971 : - variét¢ d'applications, a savoir les ~ tesarFre = , L , . ) . ) oo o
KLIPFEL pains, brioches et pizzas. Il est déconseillé de mélanger directement Baking Powder a des ingrédients liquides ou chauds. Pour

préparer vos pates a choux, incorporer Baking Powder en dernier, lorsque la pate est refroidie.

7 : :
72 ¥ Farines, Mixes & Levures

Farines, Mixes & Levures
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©Jocelyn Morales

Fournisseurs

Vanilles

Gousses de vanille
Extraits liquides
Vanilles en poudre

Ardmes naturels liguides
Arbmes naturels en pate
Ardmes de synthese

Extraits de cafe

0.76-82

p. 83
p. 83
p. 83

0.84-87

0. 88-89

p. 90

p. 90



L’AROMATISATION VEGETALE

Nous sommes partis d'un constat simple : il n'existe pas, aujourd’hui, dans le monde de l'aromatisation
alimentaire, de produits 100 % naturels et fideles aux veéritables godts des vegetaux dont ils sont issus.
La solution a été de développer une approche novatrice : proposer une aromatisation 100 % naturelle
Issue de plantes Bio pour la plupart, avec une concentration extréme, dans le respect des saisons et

des saveurs.

Nous sommes a la recherche permanente de
nouvelles origines, de plantes endémiques, de
nouvelles meéthodes dextractions douces et
ecologiques. Une démarche dans le respect des
plantes et de lenvironnement. Ces méthodes
dextraction et les recettes mises au point per-
mettent dobtenir, sur une base végétale neutre,
des « arébmes concentres » 100% naturels. Issus
daromates, dépices, de fleurs, de fruits et de le-
gumes, recoltés en pleine saison.

DELICE® SENS

{l'aromatisation végétale}

AU SERVICE DES ARTISANS

Localisee en France, a Yssingeaux (Auvergne Rhone Alpes), SEVAROME est une marque reconnue
poUr son savoir-faire et ses compeétences sur le marche de l'artisanat sucrée. Grace a son expertise,
SEVAROME propose plusieurs gammes destinees a la Boulangerie, la Patisserie, la Confiserie, la Cho-
colaterie, la Glace et la Restauration. Ces gammes d'ardmes naturels (en pate ou en poudre), de pates
de fruits a coques, de colorants et d'ingrédients alimentaires et des solutions sur mesure.

©Raspopova Marina

Attentive aux tendances du marché et a la
satisfaction de ses clients, industriels, dis-
tributeurs, grands chefs et professionnels
du monde du dessert, I'equipe SEVAROME
VOus propose des solutions fonctionnelles,

flexibles, dans le respect de votre environ- e arome

nement technique, économique, reglemen-

taire et social. o N1\CT1\ROME




Au service des chefs patissiers depuis plus de 20
ans, Emilie Martinez est votre partenaire-patisse-
rie . sa spécialite, sourcer les mellleurs produits...
La vanille provient de Madagascar, avec un taux
de vanilline contrélé, en genéralement autour de

1.8%, et des gousses bien charnues et de grande
taille (162 20 cm). Les feuilles dor et dargent sont
fabriguées en France par une maison specialisée
dans le battage a la main. Tout pour sublimer vos
creations !

©Pastry Partner

PASTRY PARTNER
=

Trablit est une entreprise spécialisée dans la torré-
faction et 'extraction de café, ancrée dans la tra-
dition et la transmission d'un ingredient « incom-
parable » de genération en genération et a travers
le monde. Torréfacteur exigeant, Trablit maitrise
'assemblage des crus, la torréfaction et la délicate
extraction des arémes, afin dobtenir des extraits

naturels et des pates aromatiques subtiles et de
qualité constante, sans additifs et sans conserva-
teurs. Ces concentrés aromatiques de café et de
fruits a coque, obtenus par un lent processus, vous
permettront de donner libre cours a l'ensemble de
VOS creations.

TRABLIT

TORREFACTEUR @ EXTRACTEYp

©Trablit




ACTEUR MAJEUR DU MARCHE DES

AROMES DEPUIS 55 ANS.

Acteur majeur du marche des arbmes depuis 55 ans, Sebalce a assis sa reputation grace a la selection
meéticuleuse de ses matieres premieres qui, associees a son savoir-faire, garantissent des produits de
grande qualité. Sebalce, ce sont des gousses de vanille, des extraits et des ardmes liquides qui assurent

une signature aromatique distinctive a chaque création.

.
Sébalce
SSce®

©Jocelyn Morales

FOURNISSEUR PRIVILEGIE DE SAVEURS
EXCEPTIONNELLES

Depuis 1946, Prova Gourmet est le fournisseur privilegié de saveurs exceptionnelles aupres des pro-
fessionnels de la gastronomie.

Une équipe d'experts et de passionnés source les A la fois tres qualitatifs, simples d'utilisation et pra-
meilleurs ingrédients, notamment des vanilles de  tiques, ces produits inspirent les chefs et leur per-
diverses origines, et les transforme pour compo- mettent de libérer du temps pour la création. Tous
ser des produits aux flaveurs incomparables. les produits sont fabriques en France.

La gamme est composée de gousses dexception,

dextraits, de pates, de beurres de cacao aux ex-

traits, de poudres, de sucres et de caramel.

47
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©Prova Gourmet



SPIKSA, CEST AVANT TOUT UNE PASSION
POUR DES PRODUITS NATURELS.

©Gilseher Aykac

SPI'SA

LA ROUTE DES EPICES

Cree en 2015, Spiksa est 'idee d'un passionne de cuisine
du monde. Curieux des traditions culinaires dans le monde,
cest tout naturellement qu'il a souhaité partager ses decou-
vertes a d'autres. Du safran a I'huile d'argan en passant par
la vanille, tous nos produits ont un point commun, ils sont
tous issus d'un processus de fabrication artisanal.

Nous nous sommes entoures des meilleurs producteurs
dont leur savoir-faire se transmet de genération en genéra-
tion et pour qui le respect de l'environnement est le maitre-
mot.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Extrait de vanille bourbon liquide.
Sans additifs, sans caramel, sans L ) ld ille bi
colorants et sans conservateurs. Il extrait r)g_t uref de \{alr?l ¢ IIO' est
apportera a vos réalisations (glaces, unt m.gﬁ. |en(tj pretla Tmp ?' quI
SEB-1-42- EXTRAIT DE VANILLE cremes, ganaches, confiseries, pf:c:ttjels‘Zet;asaenzeavgnﬁ:rviz SGhaloé
. . A . . alice
1128t LIQUIDE BOURBON %?ggslt:e?iieesfo%n ggg;gsu‘;ag;//e pouvez remplacer une gousse de -
'g . vanille par 2 ou 3 cuilleres a café
bouche. Son profil aromatique est dextrait de vanille
dominé par des notes fruitées et de ’
raisin.
Les gousses sont soigneusement Une gousse de vanille exceptionnelle
VMG2023 GOUSSE DE VANILLE se_/ect/onnees en fonction de feur provenant de Madagascar cultivées a
2024ER MADAGA CAR taille et leur poids. Les gousses sont Anstahaling, 2 20km de Sambava, Ia SPI{SA
S g?frrgsu;zrg;sés:;’ de grande taille capitale de la vanille" a Madagascar.
POUDRE DE Gousses de vanille Bourbon entiéres
PRG-261 broyées/. . ] '
00200 VANILLE BOURBON Ne liquéfie pas les préparations,
MADAGASCAR idéale pour les pétes a gateaux,

macarons et glacages.




AROMES NATURELS LIQUIDES AROMES NATURELS LIQUIDES

Nous sommes partis d'un constat simple @ il 100 % naturelle issue de plantes Bio pour la plu-
nexiste pas, aujourd’hui, dans le monde de l'aro- part, avec une concentration extréme, dans le res-

matisation alimentaire, de produits 100 % naturels  pect des saisons et des saveurs. \ARTICLE  DESIGNATION CONDITIONNENENT PESCRIPTION
et fidéles aux véritables godts des végeétaux dont DSCARO
ils sont issus. La solution a éte de developper une roouoson.  ORANGE DOUCE SOME
approche novatrice : proposer une aromatisation
pSCASR - PAMPLEMOUSSE 30 ML -
:)Sgr(;:\%ggML PISTACHE 30 ML ) ) Déyg_gg,asrs
DSCACAMAMEO30ML PSSR ROMARIN 30 ML -
AMANDE AMERE 30 ML
o DELICE - SENS gg(A:ﬁABO%OML ROSE DE DAMAS 30 ML ) _ DE!-L‘;I-%EE‘NS
ES(Z:LAJ((J:?),(OML YUzu 30 ML ) ) Dént.'_eg%asrs
:?FSR%A&BS(;ML CITRONNELLE 30 ML Dé!._l_qégggys
bscaso . ORANGE SANGUINE 30 ML s so
Dt . SAPIN ARGENTE 30 ML e
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
psrse . BERGAMOTE 30 ML -
beec . CITRON VERT 30 ML s
UTILISATION
bscAck FEVE DE TONKA 30 ML - - DELICS%:SENS 4 | = s '
ETONO3OML Hes = Les concentres aromatiques sont solubles en quelques secondes a chaud comme a froid.
pscpsr  PLEUR D'ORANGER 30 ML Préparation froides : a une température inférieure a 40°C, 'aromatisation est optimale.
BIO “““““ s . / . s . . N
Incorporez les concentrés aromatiques, melangez jusqu'a dilution complete.
Dee . GINGEMBRE 30 ML et — L sati | ous | : |
INGEO30ML PcE.suNs Préparations chaudes : Laromatisation est optimale si vous incorporez le concentre aromatique en fin
de cuisson. Pour les cuissons au four, incorporez les concentrés aromatiques dans la préparation avant
pecAEM - MENTHE VERTE 30 ML - cuisson, en velllant bien a augmenter sensiblement le dosage.
Attention : Adaptez le dosage en fonction de lintensité aromatique desirée pour chaque préparation.
555 NOIX DE COCO 30 ML

3 A A
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AROMES NATURELS LIQUIDES

ANL009524.U0.5KG

500 ML

ANANAS

Dosage indicatif en g/kg: 10 .

irome
"NACTAROME

Utilisation : Créme glacée,
Pétisserie fraiches et
surgelées, Ganaches

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
PASO1 , Utilisation : Cremes glacées,
1092.U0.5L CAFE 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 15 Patisseries fraiches et sevarome
o surgelées, Ganaches
ANL037 Utilisation : Cremes glacées,
849 U0.5KG CARAMEL 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 10 Patisserie fraiches et surgelées, Sevarome
T Ganaches
ANLOO9 , Utilisation : Créemes glacées, Patisseries
700.U0.5KG CARAMEL BEURRE SALE 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 35 fraiches et surgelées, Ganaches, Produits Sevarome
T laitiers, desserts laitiers
o 5 Utilisation : Crémes glacées, Patisseries
ANLOS CITRON 500 ML UDosage mc;lrcatrfen 9/kg:2-25 fraiches et surgelées, Ganaches, Sevarome
7506.U0.5L % vol. alc. : 70 N " RACTAROME
Produits laitiers, desserts laitiers
ANLO37 5 o o Utilisation : Patisseries fraiches
51300 5K FLEUR D’ORANGER 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 20 - 50 ot surgelées, Ganaches e

Y
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Ardmes

AROMES NATURELS LIQUIDES

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
ANLOO Dosage indicatif en g/kg : 3-4 Utilisation : Cremes glacées, Patisseries ”
9478.U0.5L FRAISE 500 ML % vol. alc. : 37.2 fraiches et surgelées, Ganaches Se@%om
T . Utilisation : Créemes glacées, Patisseries
ALY FRAMBOISE 500 ML oDosag N /nf//cat/fen 9/kg-5 fraiches et surgelées, Ganaches, Sevarome
9615.U0.5L % vol. alc. : 4.5 O - NACTARGHE
Produits laitiers, desserts laitiers
T . Utilisation : Confiserie, Sucre cuits,
ANLOO MANDARINE 500 ML ?Osag € /nq/cat/fen g/kg:2-4 Patisseries fraiches et surgelées, Sevarome
9499.U0.5L % vol. alc. : 79.2 . ) TR
Ganaches, Cremes glacées
Utilisation : Créemes glacées,
ANLOO Dosage indicatif en g/kg : 5- 6 Patisseries fraiches et surgelées,
9796.U0.5L MENTHE 500 ML % vol. alc. : 76.1 Ganaches, Produits laitiers, e
desserts laitiers
ANL009 Utilisation : Cremes glacées, Patisseries
739.U0.5KG NOIX DE COCO 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 8- 10 fraiches et surgelées, Ganaches, Produits Sevarome
T laitiers, desserts laitiers
ANLO09 o . Utilisation : Créemes glacées, Patisseries
536.U0.5KG PASSION FRLHT 500 ML Dosage indicatif en g/kg : 10 fraiches et surgelées, Ganaches Gt
Utilisation : Cremes glacées,
ANP009 T o ) Patisseries fraiches et
530.U0.5KG PECHE 500 ML Dosage indicatif en g/kg - 10 surgelées, Ganaches, Biscuiteries, o
Viennoiseries, Produits de cuisson
Utilisation : Créemes glacées,
ASLO03 Dosage indicatif en g/kg : 3-4 Patisseries fraiches et surgelées,
7572.U0.5L PISTACHE 500 ML % vol. alc. : 32 Ganaches, Biscuiteries, Sg}é%'yf
Viennoiseries, Produits de cuisson
ANLO09 N . Utilisation : Creme glacées, Patisserie
531.U0.5KG POMME 500 ML Dosage indicatif en g/kg - 10 fraiches et surgelées, Ganaches e
o ) Utilisation : Cremes glacées, Boissons,
ANLD2 ROSE 500 ML E)osage indicatif en g/kg - 1 Patisserie fraiches et surgelées, Sevarome
9814.U1L % vol. alc.95 C - NACTAROHE
Ganaches, Confiserie, Sucre cuits
P Utilisation : Créemes glacées, Patisseries
ANLOO Dosage indicatif en g/kg : 10-12 N P
9729.U0.5L YUuzu 500 ML % vol. alc. 12,3 fraiches et surgelées, Ganaches, Sevarome

Produits laitiers, desserts laitiers

Arbmes



AROMES NATURELS EN PATE

PANO012146.UTKG

CITRON

1KG

Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome

NACTAROME

Utilisation : Pétisseries fraiches et
surgelées, Ganaches, Biscuiterie,
Viennoiseries, Produits de cuisson,

Cremes glacées
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
PANO1 R , 2
2147 UTKG FRAISE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome
2?4'1\‘80 :ﬂ KG FRAMBOISE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome
;?gg) :” KG MANDARINE 1KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome
Utilisation : Patisseries fraiches et
PANO1 o A, surgelées, Ganaches, Biscuiterie,
2271.U1TKG ’ Viennoiseries, Produits de cuisson, R
MANGUE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 duits d Sevarome
Cremes glacées
PANO1 ndicati
2152 UTKG ORANGE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome
PANO1 TS .
2974 UTKG PASSION 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 25 - 30 Sevarome
PANO1 'S TS .
2156.U1KG PECHE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome

Y
88 #
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Arbmes

AROMES NATURELS EN PATE

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

PANOT o o

2157.UTKG POIRE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevrome

%N 7L(? 3” KG ROSE 1KG Dosage indicatif en g/kg : 25 - 30 Utilisation : Patisseries fraiches et~ Sevarome
: surgelées, Ganaches, Biscuiteries,

Viennoiseries, Produits de cuisson, ——

ANLOT Crémes glacées

2150 UTKG VANILLE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 30 - 50 Sevarome

ANLO038 r e

019.U0.5KG AMANDE AMERE 1 KG Dosage indicatif en g/kg : 6 Sevarome




SEB-1-42-004137

CARAMEL

Sg@é Liquide S@é

 m . R Aréme caramel prét a l'emploi
(aramel Patissier pour aromatiser et colorer vos Saveur intense. B’e/{e cou/gur
créations brune. Produit résistant a la

cuisson et a la surgélation
Dosage : Selon l'intensité
souhaitée

BRIV N Frgy,

. TRATRAB1
EXTRAIT DE CAFE ]845

ZMg/mﬁK/ﬂ

EXTRAIT

, o i Utilisation : Crémes au
de cafés torréfiés en méthode beurre, crémes glacées, []E [:F"IE
traditionnelle. crémes pétissieres, fondant, |_|[lU||]E
entremets, café au lait, etc.

Dosage indicatif en g/kg 20 a 25 :

Arémes concentrés de crus de café

28% de matiere séche issue

©Liana Horodetska
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Fournisseurs
Introduction aux colorants

Colorants liquides

Hydrosolubles
Beurres de cacao colores

Colorants en poudre

Hydrosolubles
Liposolubles

Colorants sprays velours

Decors

Carnets feuilles or / argent
Brisures de crépes
Décors flocon

Decorations naturelles

0. 94 - 95
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UNE MARQUE HISTORIQUE

Ancel, marque historique, tire sa notorieté de la  Grace a la présence de ces produits traditionnels,
qualite de ses cremes patissieres et de sa poudre  utilises par les artisans depuis pres d'un siecle, An-
a lever « baking powder » qui sont désormais des  cel est devenue une marque de référence.

incontournables du marche.

©Danik Prihodko

Si Ancel est toujours reconnue pour la qualité et
la varieté de ses préparations pour cremes patis-
sieres, elle benéficie aujourd’hui d'un savoir-faire
bien plus diversifie : ingrédients patissiers, farines
COMposeées, preparations pour bavarois, nap-
pages, garnitures, fourrages, sauces desserts...

Une large gamme qui offre d'excellents résultats
gustatifs tout en facilitant le travail artisanal au
quotidien.

PLUS DE 45 ANS D’EXPERIENCE

Nous sommes une marque de Foodissimo SA,
une entreprise appartenant au groupe familial
Durania, avec plus de 45 ans dexpérience dans
la distribution d'ingrédients naturels pour lindus-
trie alimentaire. Nous proposons une sélection
dingrédients naturels congus pour decorer ou ac-
compagner, pour aider a créer des recettes plus

©Ingredissimo

attrayantes. Nous trouvons, d'une part, des ingré-
dients déja connus mais tres difficiles dacces en
petits formats et, dautre part, des ingredients tres
iInnovants, pratiguement uniques et utilisés jusqua
present uniguement par les grandes industries ali-
mentaires.

ingredissimo

Ingredissimo est presente dans des formats pratiques, selon les besoins du professionnel, tout en prée-
servant la qualité du produit. C'est pourguoi vous ne trouverez aucun mot étrange ou technicité dans
notre offre et nos conseils. Nous vous accompagnerons pour atteindre la solution souhaitée de la ma-

niere la plus simple et la plus directe.

'honnéteté fait partie de notre ADN, c'est pourquoi notre gamme de produits est limitée. Nous vous
proposons les ingrédients dont nous croyons fermement que vous avez besoin et gue nous sommes
convaincus de pouvoir fournir les normes les plus élevées en matiere de qualité, de prix et de service.



INTRODUCTION AUX COLORANTS
ALIMENTAIRES

QUEL COLORANT ALIMENTAIRE POUR QUELLE UTILISATION ?

A distinguer d'abord, la coloration dite «dans la masse» et ['utilisation du colorant en surface, pour la
décoration. Lorsque vous teintez dans la masse, cela signifie que vous incorporez le colorant alimen-
taire dans le produit ou la préparation a colorer (chocolat blanc, creme, pate a sucre, pate damande,
macarons, pates a gateaux, mousses, etc.).

LA COLORATION DANS LA MASSE

Tout de suite deux définitions qui répartissent les colorants alimentaires dans deux catégories :

Les colorants alimentaires hydrosolubles sont solubles dans l'eau
Les colorants alimentaires liposolubles sont solubles dans les graisses.

LES COLORANTS ALIMENTAIRES HYDROSOLUBLES

On distingue plusieurs formes de colorants hydrosolubles : les colorants alimentaires liquides, les co-
lorants alimentaires poudres, les colorants gels ou colorants pates. lls conviennent pour la coloration
des produits a base de sucre et de pate damande, et pour la coloration dans la masse des macarons,
pastillages, gateaux, cremes au beurre, creme chantilly.

NB : «teinter dans la masse» signifie incorporer le colorant dans la préparation.

COLORANTS EN POUDRE ALIMENTAIRES

Dilution : en raison de la tres forte concentration de ces colorants poudre alimentaires, comptez 1
pointe de couteau pour 1 litre de préparation. Si vous disposez d'une balance de précision, dosage
=0,5gpour T Kkg.

Mode demploi : Dans une pate liquide, gjouter directement le colorant poudre alimentaire. La tex-
ture poudre est idéale pour la coloration des glagages et de tous les biscuits sur base montée, tels
les meringues et la pate a bombe.

COLORANTS LIQUIDES ALIMENTAIRES

Les colorants alimentaires liquides, formulés a base d'eau, sont idéaux pour colorer des appareils
liquides ou crémeux, chauds ou froids. lls conviennent également pour teinter dans la masse les
patisseries cuites au four (meringues, macarons, pates a gateaux diverses, etc.), a condition de
monter d'une teinte, car ils perdent une teinte a la cuisson. Certains possedent des caractéristiques
de fluidité qui leur permettent d'étre utilisés pour la decoration a laérographe.

W .
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LES COLORANTS LIPOSOLUBLES

COLORANTS ALIMENTAIRES LIPOSOLUBLES EN POUDRE

Le colorant alimentaire liposoluble en poudre convient pour la décoration du chocolat, des produits
a base de sucre et de pate damandes. Il est ideal pour colorer le beurre, la margarine, le chocolat
blanc et le nappage neutre a froid.

Vous pouvez également utiliser ce colorant dans vos préparations a cuire telles que tartelettes ou
biscuits.

Mode demploi : Ajouter directement le colorant poudre dans la masse a colorer. Consell : au mo-
ment d'ajouter les poudres colorées, le beurre ou la margarine doit étre souple, a tempeérature am-
biante, et le chocolat blanc doit étre fondu au bain-marie.

COLORANTS ALIMENTAIRES LIPOSOLUBLES LIQUIDES

Le colorant liposoluble liquide permet de teinter dans la masse le beurre de cacao, le chocolat
blanc, le beurre, la margarine..

Du fait de sa forme liquide, il s'incorpore tres facilement.

Mode demploi : Ajoutez directement et tel quel le colorant alimentaire dans la masse grasse a co-
lorer. Pas besoin de dilution prealable.

SPRAYS ALIMENTAIRES
SPRAYS ALIMENTAIRES EFFET VELOURS

Le spray colorant alimentaire a effet velours est un colorant alimentaire de surface a base de beurre
de cacao. Il permet de réaliser un velours d'une extréme finesse sur vos entremets, mousses et
glaces.

FEUILLES ALIMENTAIRES

FEUILLES D’OR ET D’ARGENT ALIMENTAIRES

La feuille dor alimentaire et la feuille dargent sont utiliseées pour la décoration notamment des en-
tremets chocolatés, des pieces ou bonbons de chocolat.

Colorants & Décors




AN
7
Sevaronie
¥ arourssravouss
ACOLORANTE ROUGE FRAISE L%

£.129

AOLORANTE ROUGE FRAISE LIQUIDEH®
13L011749.FIp0.5L coLLe

Alcool (% vol.) : 0,00 ®

Ingrédients : eau ., dextrose (ex-bé).EE %
1,61%) . Conservateur:EZ1
(6.09%);

Mentons Setquetage, substances imtées 5
T

[Eesomel, non desting 3 la vente au dital €
" dapicaton

S cboutiaue-sevarome.com
tbs - 40 VST

W3 -5 g e e Paici '

CSL011749.U0.5L

ROUGE FRAISE

- E129

Sevarome

Dosage indicatif en g/kg : 6 -2.5

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
S ea e YANDARINE
S los. JAUNE CITRON EI02 Dosage indicatif en g/kg : 2 - 2.5 seytrome
A RO Dosage ndtfenghg 725
cs  VERT MENTHE

E102 - EI3I

N°ARTICLE

DESIGNATION

MOL-F031396

ROSE

Beurre de cacao coloré
pour donner une finition
colorée a vos créations de
confiserie.

iy

A réchauffer au micro-ondes
Dosage a votre convenance

CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

MOL-F031394

JAUNE CITRON

MOL-F006679

ORANGE

Beurres de cacao colorés pour donner
une finition colorée a vos créations de

confiserie.

MOL-F006683

VERT

A réchauffer au micro-ondes
Dosage a votre convenance

MOL-F027552

TURQUOISE E-FREE

MOL-F027550

ROSE E-FREE

MOL-F028563

JAUNE E-FREE

MOL-F028564

ORANGE E-FREE

MOL-F027549

ROUGE E-FREE

MOL-F027551

VIOLET E-FREE

Beurres de cacao colorés E-Free pour
donner une finition colorée a vos

créations de confiserie.

MOL-F029185

BLEU E-FREE

MOL-F029186

VERT E-FREE

MOL-F029187

BRUN E-FREE

MOL-F029188

NOIR E-FREE

MOL-F031397

BLANC E-FREE

A réchauffer au micro-onde
Dosage a votre convenance




COLORANTS EN POUDRE
HYDROSOLUBLES

Stupio.

MOL-F006748

BLEU BRILLIANT FCF

100G

5

Poudre hydrosoluble

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
MoL-Foo6749  JAUNE 100G Poudre hydrosoluble lﬁgx«
volL-Foo6751  ORANGE 100 G Poudre hydrosoluble Tﬁ’gj@
moL-F006750  ROUGE 100G Poudre hydrosoluble  TigBiR
MoL-Fo06752  VERT 100G Poudre hydrosoluble  Figls
moL-r029219  BLEU E-FREE 100 G Poudre hydrosoluble Tﬁ’gj@
moL-F029218  VERT E-FREE 100 G Poudre hydrosoluble Tﬁ’gj@
mor-Fo29216  JAUNE E-FREE 100G Poudre hydrosoluble  IigBiR
voL-F029217  ROUGE E-FREE 100 G Poudre hydrosoluble lﬁgx«
moLF029215 ORANGE E-FREE 100G Poudre hydrosoluble  TighiQ
voL-F030604  CREATIVE GOLD 25G Poudre hydrosoluble Tﬁ’gj@
moL-Fo0e693  CREATIVE BRONZE 256G Poudre hydrosolule  HighA
voL-Fooes92  CREATIVE COPPER 256G Poudre hydrosoluble m_?g(«

MOL-F006694

CREATIVE SCARLET

25G

Poudre hydrosoluble

5
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E—- CSP011750.U0.1KG
LAQUE JAUNE - EIO4

Synthétique / Poudre Sevarome

AN

0,100 coporimsareot 0
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Dosage indicatif en g/kg : 0.05- 0.1

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
CSPO11 T . :

- .U - U 14 urome
751.U0.1KG LAQUE ROUGE - EI24 Dosage indicatif en g/kg : 0.05- 0.1 Synthétique / Poudre sevarom
S LAQUE ORANGE - ElIO Dosage indicatif en g/kg : 0.05-0.1 Synthétique / Poudre Sevarome
752.U0.1KG S
CSPO11 o . :

LAQUE BLEUE - EI32 Dosage indicatif en g/kg : 0.05-0.1 Synthétique / Poudre Sevarome
753.U0.1KG S
LAQUE BRUNE -
N Q Dosage indicatif en g/kg : 0.05-0.1 Synthétique / Poudre se\\@%e

754.U0.1KG F102 F124 EI32

LAQUE VERTE -
(735531011 KG EIO%' F132 Dosage indicatif en g/kg : 0.05- 0.1 Synthétique / Poudre Sevarome
25531011 KG NOIR CHARBON EI53 Dosage indicatif en g/kg : 0.05- 0.1 Synthétique / Poudre  Sevarome

©Alin Luna
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COLORANTS SPRAYS VELOURS DECORS

ANC-1-42-011415
VELOURS BLANC 500 ML

PAP-71069200

CARNET FEUILLES 1 unité
OR

25 feuilles, 95mm x 95 mm

Feuilles d'or comestibles qui -
embellissent vos créations
patissieres ou vos cocktails.

= T
USAGE RESERVE
AUX PROFESSIONNELS

i)

=
i)
141

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
C ARNET FEUILLES N . Feuilles d argent Com(alstiples =
PAP-71081380 1 unité 25 feuilles, 80 mm x 80 mm embellissent vos créations i
ARGENT patissiéres ou vos cocktails.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION }
MOL-F017602 PURE GOLD 1G Dosage a votre convenance uneilootj:(?hnesddeopzrzz'l(‘:rggc;n\?oesr .
ANC-1-42 :
A VELOURS BRUN 500ML spray - @D FLAKES créations
ANC-1-42 Flocons d'argent pour donner
-011412 VELOURS ROUGE 500 ML Spray ) @ MOL-F017603 EH&EEEILVER 1G Dosage a votre convenance une touche de prestige a vos .
créations
ANC-1-42-
e VELOURS JAUNE 500ML | Soray - @D ’
BRISURES DE CREPE o ) ) Brisures de crépes pour pralinés, &
FLC-141033 2 KG Prét a l'emploi. En fourrage ou décors . e
DENTELLE bonbons ou décors =

Colorants & Décors Colorants & Décors




ING-608652

ingredissimo

DRIED
HIBISCUS FLOWERS

FLOR DE HIBISCUS DESHIDRATADA
Fleur dhibiscus déshyarde Debydrerte
Hibakustioen. Fon 8 oo Gadtetd.

FLEURS D'HIBISCUS
DESHYDRATEES

Les fleurs d'hibiscus déshydratées sont la
touche parfaite pour sublimer vos créations.
Elles s'accordent autant aux préparations
sucrées que salées.

ingredissimo

WETPROOF

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
, , es bleuets déshydratés sont la touche parfaite
Les bl déshydraté I h fai
ING-608653 BLEUEFT DESHYDRATE , pour sublimer vos créations. Ils s'accordent  ingredissimo
autant aux préparations sucrées que salées.
nososeso  MELANGE DE FLEURS : | Saco0nde autan; aon péparations sucrées  ngredisimo
DESHYDRATES que salées.

) B B Le sucre pétillant est idéal pour vos décorations, sur . dissi
!2‘55608|NG SUCRE PETILLANT des glaces ou des pétisseries. Il pétille en bouche. ingrecissime
ING-608ING SUCRE PETILLANT R Le sucre pétillant est enrobé d'une fine couche ingredissimo
606 AU CHOCOILAT de chocolat. Il pétille en bouche.

ECLATS A LA Les_ crunchys mangue pnt une saveur naturel\\e et ) o
ING-608301 - puissante. Les granulés mesurent environ 2 a 10 ingredissimo
MANGUE mm et possedent un fort pouvoir gustatif.
- ECLATS AUX FRUITS DE tLeslfzrurtwchys au>; ertits dela ;?{assion ont Ltme s_avequ ingredissimo
: . - naturelle et puissante. Les granulés mesurent environ
LA PASSION LYOPHILISES a 10 mm et possedent un fort pouvoir gustatif.
ECLATS DE FRAMBOISE . Les crunchys framboise ont une saveur paturel\e et o
ING-608303 ’ - puissante. Les granulés mesurent environ 2a 10 mmet ~ ingredissimo
LYOPHILISES possédent un fort pouvoir gustatif.
wosomos  ECLATS DE YAOURT : puissante. Les ranulés mesurent emiron2 4 10 mmet  ingredisino
CROQUANT possedent un fort pouvoir gustatif.
o, ECLATS DE FRAMBOISE
WETPROOF
Les crunchys Wetproof ont une saveur naturelle et
, puissante. Les granulés mesurent environ 2 a 10 mm
ECLATS DE MANGUE et possedent un fort pouvoir gustatif. Enrobés d'une
ING-608352 WETPROOF - fine couche de beurre de cacao, ils conservent leur ingredissimo
croustillant et leur saveur méme dans les préparations
/ humides.
ECLATS AUX FRUITS
nGe08353  DE LA PASSION

©Diliara Garifullina
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Fournisseurs
Noisettes
Amandes
Pistaches

NOIX

Graines

Fruits secs

Fruits en boite
Fruits confits
Confitures de fruits

Fruits surgeles

p.112-118
p. 1202 127
p.122-124
p. 125
p. 126-127
p. 129
p. 130 - 131
p. 132
p. 134
p. 135

p. 136

L0
4 111
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Bedowin ©

UN SAVOIR-FAIRE AUTOUR DU TRAVAIL DE
L’AMANDE DEPUIS 1833

Au coeur de la Provence, nous travaillons les fruits secs selon un savoir-faire traditionnel, depuis 1833.
C'est I'histoire simple et authentigue d'une entreprise familiale, ancienne casserie damandes de Pro-
vence, qui a traverse les époques depuis plus de deux siecles.

BEDOUIN maitrise dabord 'amande dans tous ses etats et sous toutes ses formes, puis étend naturel-
lement son expertise a une large gamme de fruits secs, perpetuant un savoir-faire traditionnel de géné-
ration en génération. Aujourd’hui nous développons aussi une veéritable expertise des barres diététiques,
et de nombreuses margues nous font confiance.

lci, au sein de IEnclave des Papes, nous entrete-
nons une longue histoire d'amour avec le fruit sec et
lamande. C'est pourguoi nous accordons une atten-
tion toute particuliere a la sélection de nos produits,
en nous concentrant sur leurs propriétés organolep-
tiques, leur qualité constante et leur régularité. Nous
rencontrons des producteurs du monde entier pour
trouver des produits de qualité au meilleur prix.

cia Cripps

Fruits

Brevel o

L’EXCELLENCE DU FRUIT

Depuis 1979, BROVER est la marque frangaise de
reférence dans le domaine des ingrédients apper-
tisés hauts de gamme pour les professionnels de
la Boulangerie et de la Patisserie. Distribuée par-
tout en France par un reseau de plus de 200 gros-
sistes spécialisés, ainsi que dans pres de 40 pays
via des importateurs de produits fins, BROVER est
devenue une référence sur son marche en accom-
pagnant depuis plus de 40 ans les artisans de la
Boulangerie-Patisserie.

Placer au coeur du quotidien la qualite, le
goUt et la créativité, en mettant en valeur
le meilleur.

Reconnue pour la qualité de ses fruits au sirop
patissiers, BROVER s'est progressivement diver-
sifiee autour d'une large gamme dingrédients
pour la boulangerie-patisserie : fourrage de fruits,
miel, mais aussi les ingrédients pour « snacking »
(sauce pizza, olives, cornichons...), fruits secs pour
viennoiseries & pains speciaux et fruits confits de-
COr ou inclusions.

BROVER

LES INGREDIENTS QUI FONT LA DIFFERENCE.

©Brover
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CREATEUR DE SAVEURS DEPUIS 1880

Cesten puisant dans les traditions ancestrales des Maitres confiseurs Auvergnats gue nous sublimons
les fruits pour le plaisir de vos papilles. Reférence frangaise dans l'univers de la pate de fruits et du fruit
confit depuis 1880, nous arborons avec flerte le label "Entreprise du Patrimoine Vivant’, délivré par 'Etat
francais.

©Cruzilles

Il nous tient a cceur de préserver notre identité '?
tout en modernisant univers de la confiserie C . II
sans jamais négliger la qualite, le godt et I'ap- ru /1 e S
parence de nos fruits confits, de nos pates de AUVERGNE

fruits ou de nos marrons glacés. _ berurs —

1880

LE MARRON DANS TOUS SES ETATS

Les marrons Imbert accordent une attention particuliere au fruit et a son processus de transformation
afin de vous offrir un Marron d'exception. Au-dela de l'esthétique finale du fruit, sur laquelle nous met-
tons un accent certain, la gourmandise de notre marron glacé et de nos préparations a base de mar-
rons découle de notre quéte absolue du respect de la texture et du goQt originel de ce fruit.

Un beau fruit, un sucre savamment dose, un
confisage lent et minutieux sont des atouts
essentiels pour déecupler le plaisir a la degus-
tation.




Fhuit Gfowumet o

UNE LARGE GAMME DE

Situé dans le sud-ouest de la France, FRUIT GOUR-
MET est le spécialiste du fruit sec moelleux depuis
1992 Notre expérience nous permet de vous pro-
poser une large gamme de fruits séches rehydra-
tés adaptés a vos besoins. Naturellement écolo-
gigue, notre procéde de transformation préserve

FRUIT GOURMET

FRUITS SECHES

toutes les qualités nutritionnelles indispensables a
une alimentation saine et équilibrée. Grace a notre
savoir-faire unigue, Nous vous garantissons des
fruits moelleux au godt et aux saveurs incompa-
rables..

/Al

COLLECTION GOURMET

SPECIALITE DE FRUITS SECS DEPUIS 1992

Les artisans des metiers de bouche recherchent des produits de qualitée. En 2074, FRUIT GOURMET
lance la Collection Gourmet, une gamme tres large dans un emballage adapté qui se veut tres pratique

pour les professionnels.

selie Saudial O

SAUDIAL, CEST UNE HISTOIRE DE
PASSION ET DPAUTHENTICITE

Bienvenue dans lunivers gourmand de Saudial,
une entreprise specialisée dans la confiserie ar-
tisanale depuis 1989. Située au coeur du Puy-de-
Do&me, a Cournon dAuvergne, cette entreprise fa-
miliale offre une large gamme de délices sucres,
allant des bonbons dantan aux pralines crous-
tillantes, en passant par les chocolats fondants.

©Adobe Stock

Outre ses produits a marque propre, Saudial
propose également une gamme de produits
a marque distributeur, répondant ainsi a une
variété de besoins et de préférences. De plus,
consciente de limportance de préserver l'envi-
ronnement, l'entreprise a mis en place une ligne
de production bio, garantissant des produits na-
turels et respectueux de la nature. Saudial, clest
bien plus gu'une confiserie, c'est une histoire de
passion et dauthenticité, incarnée dans chaque
produit savoureux.

Fidele a ses valeurs traditionnelles, Saudial
confectionne ses produits sans conservateurs,
privilegiant des recettes authentiques transmises
de génération en génération. En tant que gros-
siste en confiserie, l'entreprise est le partenaire de
conflance des boulangers, des grandes surfaces,
des forains et des revendeurs en confiserie.

o o8
CONFISERIE SAUDIAL
=< <D Francg (2 &7~

1989




SICOLY REINVENTE LES FRUITS DE QUALITE

La coopérative SICOLY nalt en 1962 a Saint-
Laurent-d'Agny, de l'association de plusieurs pro-
ducteurs souhaitant mieux valoriser leurs fruits
sur le marcheé frangais. Aujourd'hui, elle réunit plus
de 100 associés coopérateurs, qui cultivent et re-
coltent chague année quelgues 9 000 tonnes de
fruits frais de tres haute qualité pour un total de
600 hectares de vergers.

Grace a sa filiale de transformation et de commer-
cialisation SICODIS, SICOLY® simpose comme
'un des principaux fournisseurs de fruits surgelés
pour les professionnels des meétiers de bouche
(traiteurs, patissiers, chocolatiers, glaciers, bar-
men, etc) en France et dans plus de 40 pays.

DES ARBORICULTEURS BEUNIS POUR OFFRIR
DES FRUITS DE QUALITE TOUTE I’ANNEE

St Mamet cest avant tout une histoire d'arboricul-
teurs qui, pour offrir aux consommateurs la pos-
sibilité de consommer leurs fruits toute l'année et
pas seulement en saison, eurent l'idée des 1953
de s'unir en coopérative et de mettre leurs fruits
en conserve.

Depuis, St Mamet sest développée et propose
aujourd'hui plus de fruits, de filieres et de condi-
tionnements qu'a lorigine, tout en conservant la
méme ambition proposer aux consommateurs
des fruits de qualite toute l'année, issus de filieres
rigoureusement sélectionnées.

@Sicoly

La gamme SICOLY® comprend de nombreux
produits surgelés pour professionnels (fruits
|QF, coulis, concentrés de fruits, inserts de fruits
préts-a-l'emploi) et notamment la plus large
gamme du marché de purées et jus de fruits sur-
gelés, avec plus de 87 références.

©St Mamet

Dés son origine, St Mamet s'estimplantée sur les
territoires du sud de la France, au coeur du plus
grand verger frangais de poires et de péches.
Aujourd’hui encore, St Mamet est adossée a une
coopérative darboriculteurs (Péche, Poire, Ce-
rise..) du Languedoc a la vallee du Rhone. Len-
semble des équipes St Mamet (siege et ateliers
de production) sont en Occitanie au plus pres
des vergers. En 2022, St Mamet cest plus de
1300 emplois directs & indirects.

STMAMET

— Depuis 1953 —




NOISETTES

N°ARTICLE

DESIGNATION CONDITIONNEMENT

NOISETTES

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

NOISETTEES HACHEES

BED-02101007

NOISETTES LEVANT
DECORTIQUEES 1KG
AVEC PEAU

BED-02102007

BED-02102008

NOISETTES PIEMONT 1KG

N°ARTICLE

DECORTIQUEES
AVEC PEAU 5KG
DESIGNATION CONDITIONNEMENT

BED-02201007

BED-02201001

NOISETTEES ENTIERES

BLANCHIES
5 KG

BED-02105001 , 5KG - Calibre 2/4 mm
GRILLEES
DESCRIPTION
Calibre 13/15 mm
Calibre 13/15 mm
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BED-02208007 NOISETTEES POUDRE 1KG . Noisettes torréfiées, décortiquées,
BLANCHE émondée, broyées puis tamisées
DESCRIPTION
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Calibre 12/14 mm
BED-02108007 1 KG
NOISETTES POUDRE . Noisettes décortiquées, broyées
GRISE puis tamisées

BED-02108001 5 KG




AMANDES AMANDES

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
AMANDES
BED-01211007 BATONNETS 1 KG - Calibre 10/20 mm
BLANCHIES
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BED-01103007 AMANDES VALENCIA 1KG
———  DECORTIQUEES _ - Calibre 34/36 mm
gepo1101007 - AVEC PEAU 5KG
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
ST AMANDES EFFILEES e
Calibre 0.7/0.9 mm
BED-01209001 BLANCHIES 5KG
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
AMANDES VALENCIA
5001203007 DECORTIQUEES 1KG ’ Calibre 34/36 mm N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BLANCHIES
BED-01206007 , 1 KG
AMANDES HACHEES Calibre 274 mm
BLANCHIES

BED-01206001 5KG




AMANDES PISTACHES

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BED-01208007 1 KG
AMANDE POUDRE . Amandes entieres, blanchies et
BLANCHE calibrées, broyées et tamisées
BED-01208001 5KG

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BED-10301007 I,DISTACH,ES VERTES 1 KG B Pistaches décortiquées et
émondées grade
EMONDEES monde de A
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BED-01225007 1 KG
AMANDE POUDRE . Amandes entiéres, blanchies et
BLANCHE EXTRA FINE calibrées, broyées et tamisées
BED-01225001 5KG
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION PISTACHE ERTE
BED-10105007 HiCHCEESS v S 1 KG - Calibre 2/4mm
BED-01108007 1 KG
MANDE . Amandes entieres, décortiquées
POUDRE GRISE et calibrées

BED-01108001 5KG




NOIX NOIX

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

ep-02401007 - NOIX DE CAJOU 320 1KG - Calibre W320 (660-706 noix/kg)

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

BeD-02805012  CERNEAUX DE NOIX 1KG ) Cerneaux de noix arlequin

clair moitié

N°ARTICLE DESIGNATION COnuIunneviEiNg DESCRIPTION

BED-02501007 - NOIX DE PECAN 1KG - Calibre 6.4-8.7 mm

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

BED-02807012 BRISURES DE NOIX 1 KG - Calibre 3/6 mm

ARLEQUINS

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

NOIX DE COCO
RAPEE FINE

BED-04101007 1 KG - Noix de coco rapée fine et tamisée




RANSDNQ

DESCRIPTION

CONDITIONNEMENT

GRAINES DE LIN BRUN

DESIGNATION

N°ARTICLE
RAN-18734




FRUITS SECS

FRG-AB3A9

ABRICOTS MOELLEUX 1KG

Spécialité d'abricots secs réhydratés.

FRUITS SECS

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BRO-00078 CRANBERRIES 1 KG Cranberries séches. BROVER
5 Spécialité de figues séchées
FRG-MFI553 FIGUES EN DES 1KG et réhydratées en des.
FIGUES SECHEES Spécialité de figues
FRG-FISAZ MOELLEUSES 1KG séchées et réhydratées.
BeD-06104007  PIGNONS DE PIN 1 KG Pignons décortiqués.
FRG-DE4A5 5KG
PRUNEAUX Spécialité de pruneaux de qualité,
DENOY AUTES réhydratés et dénoyautés.
FRG-DE4A6 1 KG

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BRO-00147 1KG
RAISINS NATURELS Raisins secs de Turquie. BROVER
BRO-00148 3 KG
Raisins golden issus des vignobles
BeD-05107007  RAISINS BLONDS 1 KG de la zone du fleuve Orange en

Afrique du Sud.

= ““©Anshu A




FRUITS EN BOITE

BROVER |

OREILLONS D’ABRICOTS AU SIROP LEGER i

BRO-00009

ABRICOTS 3/1

Oreillons d'abricots pelés préservés BROVER
\3
p%\T‘\RS\é\EBE
Depuis 40 ans, les ingrédients: qui “
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BRO-00004 ABRICOTS 5/1 Oreillons d'abricots préservés ~ BROVER
BRO-00919 COCKTAILS DE FRUITS 5/1 Cocktail de fruits préservés ~ BROVER
Griottes macérées dans un
LAC248 GRIOTTES 1L spiritueux distillé d'origine agricole 0
BRO-00154 CERISES AMARENA 4/4 Cerises Amarena dépﬁz);:t:&ég: BROVER
BRO-00574 PECHES 5/1 Demi-péches préservées BROVER
BRO-00165 POIRES 3/1 Demi-poires Williams préservées ~ BROVER
BRO-00166 5/1
BR0O-03231 POIRES WH“LIAMS EN 5/1 Cubes de poires pelés, sans tige BROVER
CUBES et sans coeur au sirop léger
BRO-00095 POMMES EN DES 3/1 Garniture de pommes en dés BROVER
SAM-46759 POMMES EN CUBE 5/1 Cubes de pommes préservées
sro00115  POMMES MORCEAUX 55 KG e e ey PROVER




BOU-BOUD2NMFB
CONFITURE FRAMBOISE

Confiture préparée avec 55g BOUDET
de fruits pour 100g.

CRU-05045

CITRONS LAMELLES

60 unités par carton

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BOU-BOU iy Confiture préparée avec 55
. DN CONFITURE MYRTILLE 60 unités par carton i Sour 100gg BOUDET
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION :
: BOU-BOU iy Confiture préparée avec 55g
CRU-101452 ORANGES QUARTIERS - Quartiers d'écorces d'orange confites égouttées D2NMFR CONFITURE FRAISE 60 unités par carton de fruits pour 100g. BOUDET
. BOU-BOU L Confiture préparée avec 55¢
CRU-04978 ORANGES LAMELLES - Lamelles d'écorces d'oranges confites droites égouttées D2NMBB CONFITURE ABRICOT 60 unités par carton de fruits pour 100g. BUUDET
BOU-BOU o Confiture préparée avec 55¢g
CRU-05045 CITRONS LAMELLES . D2NMOD CONFITURE ORANGE 60 unités par carton de fruits pour 100g. B[]U[]ET
: - Lamelles droites d'écorces de citron confites égouttées M
CONEFITES Y =
BOU-BOU . Confiture préparée avec 55¢
D2NMCN CONFITURE CERISE NOIR 60 unités par carton de fruits pour 100g. BUUDET
CRU-07837 GINGEMBRES - Batonnets de gingembre confits égouttés et poudrés ) -
BATONNETS POUDRES E Pon B0y CONFITURE FIGUE 60 unités par carton e e o oo BOUDET




FRUITS SURGELES

SIC-200269
MANGUE EN CUBE 1KG

Mangue Kent EM

©Midjourney
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UNE HISTOIRE DE FAMILLE... ET DE FRUITS

Portés par cette mission, nous sélectionnons les
meilleures matieres premieres sur les meilleurs
terroirs du monde entier.

Nos experts assemblent ces fruits et legumes re-
coltés a maturité en utilisant les techniques héri-
tées de l'univers du champagne. Leur savoir-faire
garantit un goUt, une couleur et une texture au-
thentigues et constants. Ensuite, nous les trans-

Nos équipes commerciales et marketing sont a
lécoute des exigences des professionnels du goUt
et accompagnent nos distributeurs et importa-
teurs dans le monde entier. Ces derniers peuvent
compter sur lappui de 15 commerciaux parfai-
tement au fait des specificités culturelles et culi-
naires de chaque pays.

)Les vergers Boiron

formons sur notre site ultra-moderne de Valence,
en suivant des standards de qualité forges au fll
de décennies de travail sur les fruits. Pour chague
fruit et légume, nous avons développé un proce-
de spécifique, a la fois sdr et respectueux de leurs
qualites originelles. Ces qualités sont ensuite pré-
servées par la surgelation, qui permet une DLUO
longue et garantit ainsi aux professionnels la dis-
ponibilité de nos produits toute lannée.

) LES VERGERS

OirRON.

& 4

©Tetiana Bykovets



PUREES DE FRUITS SURGELEES PUREES DE FRUITS SURGELEES

ACV0C6

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

CITRON VERT 1KG
E— BOI-ACEOC6 CERISE NOIRE 1 KG Fruits rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.

Purée de fruits surgelée. *boiron
Agrumes BOI-AFBOC3 FRAISE DES BOIS 1KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boirRon.
BOI-AFAOC6 FRAISE 1 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AFA0SO FRAISE 10 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AFROC6 FRAMBOISE 1 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AFROSO FRAMBOISE 10 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AGTOC6 GRIOTTE 1 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION BorAGRoce  GROSEILLE 1KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *60iRon.
BOI-ABEOC3 BERGAMOTE 1KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. Bol-AFMocs  MARA DES BOIS 1KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-ACIOC6 CITRON JAUNE 1KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. soramuoce  MURE 1KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-ACI0SO CITRON JAUNE 10 KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-AMY0C6 MYRTILLE 1KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-ACV0S0 CITRON VERT 10 KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-AMY0S0 MYRTILLE 10 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AKAOC6 KALAMANSI 1KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-AFO0C6 4 FRUITS ROUGES 1 KG Fruits Rouges Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AYUOC3 YUuzZu 1KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-AACOC3 ACAI 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boiron.
sol-amaoce  MANDARINE 1KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiRon. Bol-aaN0Ce  ANANAS 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-AOS0C6 ORANGE SANGUINE 1 KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron BOI-ABAOC6 BANANE 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-APMOC6 PAMPLEMOUSSE ROSE 1 KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-ACO0C6 COCO 1 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boiron.
BOI-ASUOC3 SUDACHI 1 KG Agrumes Purée de fruits surgelée.  *boiron Bolacooso  COCO 10 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boirRon.
BOI-ACAOC6 CASSIS 1 KG Fruits rouges Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-AGO0C6 GOYAVE ROSE 1 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée. *boiron.

BOI-ACA0SO CASSIS 10 KG Fruits rouges Purée de fruits surgelée.  *boiron.

142 j’ Purées de fruits Purees de fruits



PUREES DE FRUITS SURGELEES PUREES DE FRUITS ASEPTIQUES

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Bo-AGAOC3  GRENADE 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-BFAOC6 FRAISE 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

BOI-ALIOC6 LITCHI 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boiron.
BOI-BFROC6 FRAMBOISE 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

so-aMGcoce  MANGUE 1 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boiron.
] . o Boremyoce  MYRTILLE 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

BOI-AMGOS0 MANGUE 10 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boiron.
BolAPAOCE  PASSION JAUNE 1KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boikdn BORBFOOCE  FRUITS ROUGES 6x1L : Purée de fruits ambiante. *boikon.

BOI-APAQSO Fruits tropica Puréede fruits surgelée.  *ooiRon.  moiranoce ANANIAC

PASSION JAUNE 10 KG uits tropicaux 9 boikon BOI-BANOC6  ANANAS 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

BOI-AFTOC3 4 FRUITS TROPICAUX 1 KG Fruits tropicaux Purée de fruits surgelée.  *boiron.
Boremcoce MANGUE 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

BOI-AABOC6 ABRICOT 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

) ) , . . e

BOI-AAROC3 ARGOUSIER 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron. sorerRace PASSION catk Puree defiuits ambiante. biikon
soraccoce  COING 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron. BOI-BFTOC6 FRUITS TROPICAUX 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boirdn.

BOI-AKIOC6 KIWI 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  boiron.
BOI-BABOC6 ABRICOT 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

Bol-AMEOC6  MELON 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.
BOI-BPYOC6 PECHE 6x1L - Purée de fruits ambiante. *boiron.

Bol-AMEOSO  MELON 10 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.
BOI-AMIOC3 MIRABELLE 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron. BorePooce POIRE 6x1L ) Purée de fruits ambiante. - *55ik6n.

BOI-APS0C3 PASTEQUE 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-APBOC6 PECHE BLANCHE 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-APNOC6 PECHE SANGUINE 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-APOOC6 POIRE 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-APVOC6 POMME VERTE 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-AQUOC3 QUETSCHE 1KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-ARHOC6 RHUBARBE 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

BOI-AOAOC6 ORANGE 1 KG Fruits du verger Purée de fruits surgelée.  *boiron.

144 ;3;' Purées de fruits Purées de fruits
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Pralines amandes 0. 148

Pralinés noisettes 0. 149

Pralines amandes & noisettes . 150

Pralinés speciaux D. 151

Pralines pistaches 0. 152
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CHO-630

PRALINE AMANDES 50%

Praliné lisse

L (\\'\\‘

A utiliser pour aromatiser vos
fourrages de bonbons, cremes,
mousses et viennoiseries.

Qualité aromatique
exceptionnelle de 'amande
de type Valencia d'Espagne

Type de torréfaction : Douce

CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

PRALINE AMANDES 50%

Praliné grain
Torréfaction : Douce
Qualité aromatiques exceptionnel

d'amande espagnol de type Valencia.

A utiliser pour aromatiser
vos fourrages de bonbons,
crémes, mousses et
viennoiseries.

PRALINE AMANDE
CACAHUETE

Praliné lisse
Torréfaction : Douce
Un surprenant choc sucré - salé.

A utiliser pour aromatiser
vos fourrages de bonbons,
cremes, mousses et
viennoiseries.

CHO-676

PRALINE NOISETTES 50%

Praliné lisse e

8 C

208

A utiliser pour aromatiser vos
fourrages de bonbons, cremes,
mousses et viennoiseries.

Caramélisation légére des
noisettes IGP* du Piémont pour
un praliné tout en finesse.

Type de torréfaction : Douce

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Praliné lisse A util )
, Torréfaction : Douce A Uft' Iser pougargmitlser S
CHO-638 PRALINE NOISETTES 50% Caramélisation légére des noisettes vos og;réaﬁgi rﬁ OL? Sn S e?sn:t’ /// \:
IGP* du Piémont pour un praliné tout . o £t
en finesse. viennoiseries.
?giﬁg;g{zg ‘Douce A utiliser pour aromatiser B
CHO-642 PRALINE NOISETTES 50% Caramélisation légére des noisettes vos fozl;réangme; ?'E:L?;sbe(;nes{ ;( >;
IGP* du Piémont pour un praliné tout A oo £0pY
en finesse. viennoiseries.
Praliné lisse A utiliser pour aromatiser ®
PRN-HAS50 - 0, Torréfaction : Moyenne vos fourrages de bonbons, ©
CBY-E0-T60 PRALINE NOISETTES 50% Saveurs intenses et une belle couleur crémes, mousses et BARRY

dorée.

viennoiseries.




PRNMX50CBYE419A

PRALINE AMANDES &
NOISETTES 50%

Praliné lisse

A utiliser pour aromatiser vos
fourrages de bonbons, cremes,
mousses et viennoiseries.

0]
BARRY

—Suree 1842~

(0

cAck)
BARRY

=i 1842

Arémes puissants, parfaitement
équilibrés. Texture onctueuse.
Belle couleur dorée

Type de torréfaction : Moyenne

£790%

25% NOISETTES

PRALINE ONCTUEUX
CARAMELISE
CARAMALIZED
PRALINE P I = -,

Amandes
Noisettes

NIVEAU DE TORREFACTION / MOYENNE
ROASTING LEVEL / MEDIUM

FNNX23PFBO656

PRALINE FEUILLENTINE

Grains
Préparation croustillante O

. . . BARRY
composeée de brisures de crépes i

dentelles, de praliné amandes-
noisettes et d'un chocolat de

couverture au lait. A utiliser en intérieur

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
, ’;fa”",’f /i?se M A utiliser pour aromatiser .
PRAMXE0C PRALINE AMANDES & Acrgi:sc;;zgéan?geggrefaitemem vos fourrages de bonbons, 5(2)"
BYE4T60 g & BARRY
NOISETTES 50% équilibrés. Texture onctueuse. Belle Cremei‘ig%isseerise? [Zsosire=.
couleur dorée. ’
’ R A utiliser pour aromatiser
PRALINE AMANDES & Pra”ﬁe fisse vos fourrages de bonbons .I
CEM-88043 Torréfaction : Moyenne Crémes. MOUSSES et’ Noi

NOISETTE

Ajoute une note fruitée a vos créations.

viennoiseries.

LU

NANCRHA5013T66

PRALINE GRAIN

Granulé
Préparation croquante a BARRY

—since 1842 =

base de noisettes légerement
caramélisées, sans apport de

conservateurs. A utiliser en intérieur




£
s
4’3?}5&

S

CHO-668

PRALINE PISTACHES 60%

) Praliné Lisse /o Ne

smooth P

RALN: ; N A5
e NE PISTACHES a
Mty SlA\(,IHm% e

[

g
T

Praling traditionnel constitué a )
| 60% de pistaches sélectionnées A utiliser pour aromatiser
. vos fourrages de bonbons,

rigoureusement pour leurs crémes. mousses et

qualités organoleptiques. viennoiseries.

PROPI701BY19A
PRALINE 70% PISTACHES

Praliné Lisse

Praliné traditionnel constitué a i

70% de pistaches sélectionnées A utiliser pour aromatiser
. vos fourrages de bonbons,
rigoureusement pour leurs crémes, mousses et
qualités organoleptiques. viennoiseries.

©Kyaw Tun




Fournisseurs
Amandes
Noisettes |

Pistaches

Caramels Isigny

Narrons

©Snapwire




Tout dabord, les ingredients sont brasses et
cuits dans un cuiseur traditionnel en cuivre.
La cuisson se doit détre douce afin de déve-
lopper et de conserver tous les arbmes du
caramel. Cest seulement en fin de cuisson,
lorsque tous les ingrédients mélanges puis

Cest avec /0 variétés de Caramels Tendres
que les Caramels d'lsigny vous font voyager
et découvrir nos spécialites regionales fran-
gaises. Outre les traditionnels caramels a la
vanille, au café, au chocolat ou a la noisette,
venez couvrir ou redécouvrir les surprenantes
mais non moins délicieuses saveurs des ca-
ramels au calvados, a la noix du Périgord, au
beurre d'lsigny AOP ou lincontournable cara-
mel au beurre salé au sel de Guérande IGP !

cuits ont pris leur belle couleur dorée, que lon
gjoute les arbmes naturels. Nous mettons un
point d'honneur quant au choix des matieres
premieres locales qui entrent dans la compo-
sition de nos bonbons de caramel.

Eclﬁh de ('u\umt’l .{‘_’lﬂr’
au beawe 94

Pour la P

' CARAMELS
D'ISIGNY

-

" ne Mathieu



AMANDES NOISETTES

CON-1-42-008182

PATE DAMANDES 6 KG
BLANCHE, 33% -

Péate d'amandes souple et fine
avec 33% d'amandes.

CHO-654

PURE PATE DE
NOISETTES 100%

Un go0t exceptionnel de
noisettes subtilement souligné

Idéale pour décors patissiers de notes de torréfaction. Au Cette pate de noisettes est
(roses, feuilles, couverture final, une pate sur le fruit Obtenug exc/usivemecrlvt
. ' ' . L a partir de “Noisettes du
d'entremets...) - puissante et bien équilibrée. Piémont” qui bénéficient du
label IGP

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

R Un go(t exceptionnel de
PURE PATE DE Cette pate de noisettes est obtenue noisettes subtilement souligné
CHO-691 U o 1 KG exclusivement & partir de “Noisettes du de notes de torréfaction. Au
NOISETTES 100% Piémont” qui bénéficient du label IGP, final, une pate sur le fruit
puissante et bien équilibrée.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

Pour les confiseries et les croissants
aux amandes, les gateaux et les tartes

PWNAL570 A s fourrés aux amandes ainsi que les Pate d'amandes a cuire de haute 4] A Pate de noisette 100%, -

MAS11Z54 PATE D’AMANDES 2.5KG génoises. qualité. Saveur intense. Carma: NPNHA1 PURE PATE DE 5KG Cette pate de couleur dorée est idéale délicatement torréfiées g(z)o
Conseil: particuliérement adaptée aux BYT60 NOISETTES 100% pour vos patisseries. pour libérer la saveur BARRY
confiseries aux amandes. exceptionnelle de la noisette.

158 # Pates, Cremes & Purées Pates, Cremes & Purées ‘1‘.. 159



PISTACHES CARAMELS ISIGNY

SR CHO-672
PURE PATE DE PISTACHES + v :

CAI-NC01026

3 KG

CREME CARAMEL
BEURRE SALE

Créme caramel beurre salé idéale
. \ D'ISIGELS
pour aromatiser les cremes, [: j“‘

rl
Assemblage de pistaches alliant 1
la puissance a la douceur. Le
goUt est fin, persistant et peu salé
Lisse

Smooth

|
. |z \
mais avec une belle élégance

|
- aromatique. Une pate idéale pour
- [

100%

gateaux, ganache, macarons...
ST Une péte idéale pour la
la réalisation de mousses, de réalisation de mousses, de
glaces et d'intérieurs. glaces et d'intérieurs.

»
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
REME ARAMEL Créme caramel beurre salé idéale pour
CAI-NC01046 C C , 1 KG - aromatiser les cremes, gateaux, ganache, SRR
BEURRE SALE macarons...
Les éclats de caramel d'Isigny sont parfait
ECLATS DE : Sati
CAI-NCO1378 1KG . pour dpnner avos creatlens une_touche [@
CARAMEL DISIGNY croustillante avec un godt de typique du

fameux caramel d'Isigny.




IMB-PA44

PATE DE MARRONS

Texture tres fine et dense pour un

WOBLESSE DU MAR go(t prononcé de marrons. Un '
Y i sucre discret rehaussé par une

Pate de Marrons pointe de vanille

d’Aubenas Imbert’ )

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

La créeme de marrons d’Aubenas Imbert®

a une texture souple et fine, au soyeux

N incomparable. A la sucrosité discréte, elle

IMB-CR44  CREME DE MARRONS ) laisse s'exprimer toute la texture naturelle,
et le goQt originel du fruit, sans jamais les

masquer, dans un parfait équilibre.

PUREE DE MARRONS Te>§ture lisse etlfondamtg. PL{rée nature
IMB-PU44 NON SUCREE - tres comcentreeuir; fdrggieduervs;ct)sfea”r;t. .

w . w‘}",r,‘ : |

PV, Lergh,



Fournisseurs 0. 166

Glagages préts a l'emploi D. 167
Nappages préts a lemploi 0. 168
Nappages neutres 0. 169
Nappages arbmatises p. 170
Toppings 0. 171
Fourrages et compotes D. 172

) ! - 5 N » L0
©Brooke Lark - . x — . —— ¢ ) \“\t\‘ ] 65
E : - B! - ~——



() Concept o

O’CONCEPT, PARCE QUE VOTRE TEMPS

EST PRECIEUX

Petite societe familiale créée en 1992, par 2 freres
et sceurs, O'concept vous propose des solutions
rapides, rentables et efficaces avec des produits
de qualite, T00% naturels. Nous avons tout dabord
elaboré un concept crépe, qui permet de servir une
crépe toutes les 7 secondes. Cette crépe elaboree
par nos soins est faite uniguement avec des ingré-

©Polina Tankilevitch

Une fois garnies, nos bases se cuisent 2 mi-
nutes dans un four aussi bien traditionnel que
dans un four en pierre a sol réfractaire.

Notre atout principal est de vous proposer
des concepts clés en main tout en répondant
a une offre gourmande mais saine et rapide..
tout ce que les clients recherchent aujourd'hui.

166 4,":’ Glacages, Nappages & Fourrages

dients frais (ceufs frais entiers de poules élevées
au sol, lait frais entier sans aucun deshydrate et/
ou additifs). Nous proposons aussi bien la crépe
sucrée gue la galette de blé noir dans un format
de 35 cm. Notre gamme s'est agrandie avec des
gaufres liegeoises et gaufres fourrées ( chocolat,
pomme, creme patissiere, fruits rouges...).

concept

Neutraal - Neutro - Neutre
Neutiany - Semleges
Neutny - i

{?

™

S

e

GLACAGES PRETS A L’EMPLOI

DAW-803251301
GLACAGE NEUTRE 3KG
Prét a 'emploi, stable a la M

congélaton.

Application directe, sans
complément de pectine
pour renforcer le gel : A

température ambiante sur
surface plane A 35-40°C en
couverture intégrale & déme

Produit de haute qualité pour la
création de miroirs brillants et
de vos entremets.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
DAW-8034
19322 GLACAGE IVOIRE 3 KG Prét a l'emploi
Stables a la congélation Glagage a froid de haute
Application directe, sans complément de qualité pour la création de m
pectine pour renforcer le gel : miroirs brillants et de vos
- A température ambiante sur surface plane entremets.
- A 35-40°C en couverture intégrale & déme
DAW-803 GLACAGE e g
276301 CHOCOLAT 10%
R
Glagages, Nappages & Fourrages N 167




DAW-771179100

NAPPAGE PRET A
’EMPLOI

DAW-771340100
NAPPAGE NEUTRE

P%‘gﬁwf\?? Stable a la congélation
I Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher.

. ) BRILLO EN
Prét a l'emploi ERIO

Stables a la congélation. D‘ §
Nappage apportant une

. R " ) Application a froid
brillance a vos patisseries.

Tenue et brillance optimale
jusqu'a 24h en stockage au frais
Texture pommadeuse

Nappage apportant une
brillance a vos patisseries.

Taux de dilution: 10 a 20%
Texture : pommadeuse

©Reuben Mefegters




NAPPAGES AROMATISES

DAW-771341100

NAPPAGE BLOND

Stable a la congélation
Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher
Teneur en fruit : 0%.

Nappage apportant une
brillance a vos patisseries.

1KG

Dawn

Taux de dilution : 10 a 20%
Texture : pommadeuse

N°ARTICLE DESIGNATION

CONDITIONNEMENT

TOPNAP

BLOND

DESCRIPTION

SNES NAPPAGE BLOND

14 KG

Taux de dilution : 10 a 20%
Texture : pommadeuse

Nappage apportant une
brillance a vos patisseries.
Stables a la congélation
Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher
Teneur en fruit: 0%

Dawn

DAW-771 NAPPAGE PREMIUM
829100 ABRICOT

7 KG

Taux de dilution : 60%

Stables a la congélation
Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher

Teneur en fruit : 4.5%
purée d'abricot

DAW-771 NAPPAGE PREMIUM
846100 FR AISE

7 KG

Nappage apportant une
brillance a vos patisseries.
Stables a la congélation
Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher
Teneur en fruit : 9% de
purée de fraise

o NAPPAGE ROUGE

7 KG

Taux de dilution : 10 a 20%
Texture : pommadeuse

Nappage apportant une
brillance a vos patisseries.
Stables a la congélation
Gélification rapide, tenue
optimale, sec au toucher
Teneur en fruit: 0%

170 ,.‘:’ Glacages, Nappages & Fourrages

TOPPINGS

OCO-9TILLY

NOISETELLA 1KG

Péate a tartiner noisette pour
agrémenter les crépes, gaufres, concept
etc.

Prét a l'emploi

Glagages, Nappages & Fourrages



FOURRAGES ET COMPOTES .

. - ‘
ANC-1-42-0
FOURRAGE FRAMBOISES :
LINZER AVEC PEPINS :
Garniture a la framboise, ";»k\. 2 3
aromatisée, idéale pour les K
linzers. @ :
Prét a l'emploi
» : : a
5‘ , - i,
BRO-00015 :
oo COMPOTE DE POMMES e ' ~ E :
Compote de pommes - n
patissiere 38% BROVER - : . :
RN ] ‘
- “‘ .‘ : 3
2 S p*
3 2 -
e ety N R
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION %, s . - - : . : e . _ \
COMPOTE DE POMMES g i (U - ;
TN PATISSIERE 24% ' T psissaeon, PR B e : e
- ‘ Bie » AT

17&;’ Glacages, Nappages & Fourrages ' : Ha " bW

&, goe N .
% \©Karolina GraboWska



Cremes patissieres a chaud 0. 176

Cremes patissieres a froid 0. 176

©Bruna Branco \ , : ;- 3 : ; s 3 ; . R e oS R N \“\0\‘ 175
s P % > 2 > 3 < N E—



ANC-1-42-003350

CREME PATISSIERE SUPER,

A CHAUD

La préparation pour creme
pétissiere a chaud Super est

un mélange contenant tous les
ingrédients a la préparation de
la garniture. Ce mix permet une
mise en ceuvre rapide du produit
fini, et une fiabilité dans la
répétabilité de la recette.

Texture souple, onctueuse,
idéale pour la réalisation de
flans patissiers. Sa note légere
de Vanille Bourbon est une base
aromatique naturelle qui permet
tous types d'aromatisations et
sassocie facilement a d'autres

a
3 PE R Vanile
s>

ration pour créme patissiére et fian 3 chaud.

Prépas atisseries
Petnil éparation de p:
et P Beurre?

Article
1-42-00

saveurs. s e
ike 3350
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Texture souple, onctueuse, La préparation pour creme patissiere
idéale pour la réalisation de flans a chaud Super est un mélange
\ A : patissiers. Sa note légere de Vanille contenant tous les ingrédients a la
ANC-1-42 CREME PATISSIERE Bourbon est une base aromatique préparation de la garniture. Ce mix @
-002188 SUPER, A CHAUD n:e)turel/e qui permet rlous rypes perme_t une mise en ceuvre rapide
d'aromatisations et s'associe du produit fini, et une fiabilité dans la
facilement a d'autres saveurs. répétabilité de la recette.
La préparation pour creme patissiere
r A r Texture lisse et onctueuse a chaud "Spécial congélation” est un
ANC-1-42 CREME PATISSIERE SUPER’ apres décongélation. Permet mélange contenant tous les ingrédients
010761 SPECIAL CONGELATION danticiper les productions a la préparation de la garniture. Ce @
A CHAUD sans concession sur la mix permet une mise en ceuvre rapide
qualité. Couleur jaune intense. du produit fini, et une fiabilité dans la
répétabilité de la recette.
ANC-1-42 i R
-003351 N ~ \ l\/lat/eres' grasses 100% laitieres: Des préparations de qualité pour
CREME PATISSIERE gfg;gﬁtljgpsgzz‘;ﬂ ’;%rtgfgsre‘ réussir des crémes et garnitures @
PREMIUM, A FROID et viennoiseries. Couleur jaune patissieres rap|dement’, par ajout
ANC-1-42 astel d'eau froide
-010468 pastel

©Oliver-Timm Haarmann




©Natalie Bond

Pectines
Gelatines
Agar-agar
Acides

Conservateurs de moelleux

Stabilisateurs, glaces
& sorbets

Ermulsifiants




N°ARTICLE

Loulis FRANCOIS

PECTINE NH NAPPAGE

s base de pulpe do
porges ptssirs 4 b
g T .
Sl or ot FL L e,

Gélnant po

el s Ko e
Poids net/ Net weight : 1 kg

o .
ke B A
3|

T

ooist

vete v

Vo TPy T

o B e e
o

R
e B
o R

DESIGNATION

CONDITIONNEMENT

LOF-1622A

PECTINE N/H NAPPAGE

Gélifiant donnant un gel
thermoréversible et une bonne
tenue sur les fruits. Nappages de
patisserie avec pulpe de fruits.

LOUIS FRANCOIS

84 12 g/kg de masse

DESCRIPTION

LOF-1615A

PECTINE JAUNE

Gélifiant donnant un gel non
réversible par chauffage dans
des milieux acides et sucrés  tews.rrongos
(extrait sec supérieur a 75 %).
Thermorésistante.

10 a 20 g/kg de masse

LOF-1628A

PECTINE X58

Gélifiant donnant un gel
thermoréversible stable a la
congélation et décongélation. teusrrancos
Pour les nappages neutres (tartes,
génoises, biscuits) ou peu sucrés.

10 g/kg de masse

SEB-1-42-012742

GELATINE FEUILLE

ARGENT S@cé ;
400 feuilles de gélatine 180 bloom
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
SEB-1-42 ‘ _ . —
012855 GELATINE FEUILLE OR 200 bloom 500 feuilles de gélatine Sébalcé
SEB-1-42 . _ ) —
012741 GELATINE FEUILLE OR 200 bloom 500 feuilles de gélatine halal ~ Sébaleé
SOE182;422 GELAT[NE BRONZE 150 bloom 300 feuilles de gélatine SChalzé
LOF-10023 GELATINE POUDRE 200 bloom Gélatine en poudre  tewsroancos
POISSON
FLATINE POUDRE
LOF-732A G ou 200 bloom Gélatine en poudre  sewsrraneos
PORCINE
1. GELATINE POUDRE —
SOEOEiH1 822 100 bloom Gélatine en poudre Sébalcé
’ BOVIN '
, Le gélifiant végétal produit une texture souple
GELATINE POUDRE et élastique pour l'enrobage et la réalisation
LOF-10243 Dosage : 35 a 50 g/litre de gels et de transparence parfaits. Il est tews.raaneos

VEGETALE

idéal pour les sphérifications, les spaghettis,
les nappages et les enrobages.




LOUIS FRANCOIS

AGAR AGAR
E406 - AGAR GUM

Lot/ Batch :
A consommer de préférence avant

Best before:
U | l

100434 80063

3

LOF-130A

AGAR-AGAR

Gélifiant végétal naturel, extrait
d'algues rouges. Utilisation en
confiserie, patisserie, entremet,
charcuterie. La solution d'agar-agar
doit d'abord étre portée a ébullition. Le
gel est obtenu apres refroidissement.

Louss FRANGOIS

(OUIS FRANCOIS -ZA Pai Vislkes vignss R
o O e 5440 g/kg
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
300 3 500 ma/k Antioxydant alimentaire. Augmente
LOF-100A  ACIDE ASCORBIQUE En poudre *G. I'élasticité et la tolérance des pates, teusrmancos

renforce le réseau glutinique.

LOF-106A ACIDE CITRIQUE

Reléve le got, permet d'améliorer la
conservation en ajustant l'acidité, correcteur
En poudre de pH. Potentialise I'activité des antioxydants, teusrmencos
s'utilise dans les poudres a lever en biscuiterie
et comme acidulant en confiserie.

LOUIS FRANCOIS

NOUGASEC

Poids net / Net weight : 1k

Lot betch X

Aconsorimerde réérence avant

Bestefore:

T
3700434 1800067, [0}

TS FRANGOIS -2 Parist 17 ruedes Vielesvignes
S FEANCORS A ar i
T o

LOF-1450B

NOUGASEC

En supprimant la reprise d’humidité,
assure la conservation prolongée
des nougats, nougatines, pralines...
améliore la coupe, évite le collage et
le ressuage des sucres cuits.

LOUIS FRANCOIS

70 a 100 g/kg de sucre
mis en ceuvre

©Marta Szeys|




LOF-10231

BLANC D'EUF

LOUIS FRANCOIS
BLANC PLEIN AIR GALLIA En poudre

R NCe
USSR o ) Louss FrancoIs LO F_'I 2 4 5 A
Ep Blancs d'ceufs sélectionnés, ;
7 pasteurisés aomisés et LECITHINE DE SOJA
e stabilisés Tiennent mieux que Pétisserie/biscuiterie et
i les blancs frais montés en neige. Mousses/meringues: S FRANCOIS
Eisen e R e | ; g | 150g pour 1/ d'eau Lf:é:mmg DESOJA, En poudre
SWIMIMHM % ecommandes pour ies ceuts a la Macarons et petits-fours: EN ':‘L’é’c'ﬂﬂ.ﬁ.';ééﬁszﬁ i} » ) ERRLIENEOS
s neige, les meringues, le nougat... 75 g pour 1/ deau s"%t_-_::_ﬁ‘w‘%' Emulsifiant et antioxydant.
SRR m—?:ﬁﬁﬁi? S'utilise principalement en _
LS oncesn panification et en biscuiterie. Aide Produits de [a
Bavetors: s linai sl boulangerie et de la
||||||'"lull|“| E,,@ culinaire pour réaliser biscuiterie: 14 3 g/kg
»-%m:@%ﬁﬁ” des écumes et des espumas Cuisine: 7 g/litre
\ T
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Stabilise la structure aqueuse du mélange
en empéchant la formation de cristaux
YADO11793. STABILISATEURS SEVAGEL Dosage 2 & 4g au kg (0.02 da(?reagJacCoeu:L%Tergg{zr:égc?;\egite‘olg whe
UTKG 64'8, POUR SORBETS 40.04% de la masse). foisonnement, améliore la dispersion des o
matieres grasses et donne de l'onctuosité
a lensemble en retardant la fusion.
Stabilise la structure aqueuse du mélange
en empéchant la formation de cristaux
YAD011792. STABILISATEURS SEVAGEL Dosage 3 a 5g au kg (0.03 & d'aciireagulaccc?ﬁr”s?jrSergZIrzr:glggc?ar\?g;izte‘olg sovrome
UTKG ) . 0= A
64'G, POUR GLACES 0.05% de la masse). foisonnement, améliore la dispersion des

matieres grasses et donne de l'onctuosité a
I'ensemble en retardant la fusion.

Stabilisateur mis au point plus
particulierement pour les glaces et cremes
glacées. Emulsifiant qui permet la dispersion

. . des matieres premieres grasses. Stabilisateur . -ancos

LOFT971A STAB 2000 de3a5g/litre. de la structure aqueuse du mélange et R

anti-cristallisation.Donne de l'onctuosité et
facilite le foisonnement. Retarde la fusion des
batonnets glacés.

Le Pectagel rose est utilisé dans l'industrie
alimentaire principalement dans la fabrication
des mix de glaces, glaces et sorbets, pour
LOF-1610B PECTAGEL ROSE 10 g/kg lensemble de ses propriétés épaississantes, ‘teuserancos
stabilisantes, anticristalisantes et antisynérese
qui assurent le foisonnement et l'obtention
d'une texture fine et onctueuse.




Fournisseurs

Fruits en boite

Spiritueux pour patisserie

©Quang Nguyen Vinh



CONJUGUEZ INNOVATION ET TRADITION

Dans toutes les régions du monde, les hommes
ont fabriqué et fabriquent toujours aujourd’hui, des
alcools aux saveurs aromatigues aussi riches que
complexes, a partir de fruits et plantes environ-
nantes.

['alcool se produit naturellement par fermentation
des sucres, devenant un support ideal a la conser-
vation des arébmes des fruits dont il est issu. En
létat, en vin, en biere, distillé en eau-de-vie ou en
maceération, les pouvoirs aromatiques de ces pro-
duits sont sources dinspiration pour les artisans
patissiers et cuisiniers de tout horizon. Fidele a
cette tradition, l'art culinaire francais puise sa di-

- -,._
A
., : _J *

L.

©La Carthaginoise

FRANCE

>

versité et sa particularité dans l'incorporation de
spiritueux dans sa gastronomie. Ils sont l'ingré-
dient qui apporte l'aromatisation, qui renforce les
parfums, qui conserve la fraicheur des produits et
qui traduit de fait, l'appartenance a l'art culinaire
francais.

Recettes sucrées, recettes salées, forét-noire,
baba au rhum, creme patissiere, foie gras, bceuf
bourguignon, charcuterie lyonnaise, etc. Les spiri-
tueux sont le fil conducteur dans chacune de ces
recettes qui ont été pensees, confectionnées et
mitonnees, sinscrivant ainsi dans une insatiable
quéte du godt.

Depuis 25 ans, La Carthaginoise perpétue cette
tradition, y incorporant I'innovation nécessaire a la
continuité de cette quéte. Nous vous proposons
donc une liste de produits aux appellations évoca-
trices d'horizons et de terroirs : Cognac, Armagnac,
Champagne, Kirsch... transformant les recettes en
un veéritable voyage gastronomique.

©Caio Mantovani




LAC-248 LAC-1120

GRIOTTES VIEILLE TRADITION RHUM INTENSE "CHARRETTE" 54%
_ — (,.II('I
g Griottes macérées dans un ’ Composés sur une base de Rhum originaire ’ .
= spiritueux distillé d'origine des distilleries de la Réunion, apportant des RHUM
Griottes agricole ar()mels de frwtg gt de caramel, puis agsemblés Le PATISSIER INTENSE
« Vieille e dition » avec d autres_ongmes de Rhum pour élargir son =
panel aromatique. -

Griottes a ’alcool
Morello cherries in alcohol
Kirschen (Griottes) in Alkohol

3
Y
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PATES

Ghanarols ©

PREMIERE COOPERATIVE LAITIERE
ITALIENNE

Le groupe Granarolo est la premiere coopérative
laitiere italienne. Granarolo S.p.A est une holding
du groupe Granarolo controlée par le consor- GRA-611511
tiun Granlatte. Granlatte est formé & partir d'une ‘ ‘ DECECLD r
coopérative laitiére de plus de 600 agriculteurs g 153 | SPAGHETTI Nell 3KG
basés dans 13 régions italiennes. Chaque jour, GRANAROLO ] @a"memaires e cemoule do 5
Granarolo est choisi par des millions de consom- bl dur. g
mateurs, positionnant ainsi le groupe parmi les SUISSE
principaux acteurs agroalimentaires en Italie. |l
est également importateur officiel pour la Suisse
des marqgues De Cecco, Scotti et Tudori.
©Bruna Branco -
Nous produisons du lait et des produits laitiers  Pour assurer un haut niveau de qualité, nous met-
pour le monde entier et devons la majeure partie  tons en ceuvre des suivis stricts, plus de 400 000
de notre succes a notre coopérative Granlatte eta  controles sont effectués chaque année sur toute N'ARTICLE  DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
ses 600 fermiers. Basés dans 12 régions a travers  la chaine de production. Pites alimentanes de p
'ltalie, les fermiers Granarolo garantissent le bien- craorisar - PENNE RIGATE 3KG semoule deblé dur. 428
étre animal en élevage (conformément a la certifi- Ce réve de créer une «coopérative dexcellence»
cation CSQAN. 53024 du 12/01/2018), assurantla  est né il'y a plus de 60 ans avec le développement Grae11534  FUSILLI 3KG Pates dlimentates e g
production d'un lait de qualité. de Granlatte, du groupe Granarolo et de sa straté- '
gie d'acquisitions permettant d'accroitre toujours
Granarolo controle I'ensemble de la filiere, de la  plus ses capacités. En soutenant la génération fu-
ferme a l'assiette supervisant ainsi le process tout  ture de fermiers italiens, nous associons la tradi-
entier : de la production des matieres premieres tion a linnovation pour créer un marché leader de
aux produits finis jusquau consommateur final.  produits laitiers.
1‘9_4/;3’ Féculents Féculents % 195



RIZ AVOINES

GRA-996853 RAN-34700
RISO PARBOIL 5KG FLOCONS D’AVOINE 1KG
QNG RICE 5 %ns d'avoine. D

Riz blanchi a grains longs

OFijulanam468
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DES EPICES DU MONDE ENTIER

Depuis 1876, cette passion perdure et nous dénichons aupres des producteurs du bout du monde des
€pices aux saveurs unigues. Espig couvre toutes les saveurs du monde sous forme d'épices pures ou
de mélanges originaux préts a lemploi, 100% naturels, sans conservateurs, sans colorants et sans ad-
ditifs.

©Karolina Grabowska

'y a presque 150 ans, notre fondateur Antoine ESPIG,
cultivateur de safran dorigine espagnole, s'installe a
Alger pour importer et commercialiser son «or rouge».

Sa passion pour les épices I'a rapidement conduit a
rechercher l'excellence et a offrir une gamme bien plus
large que simplement du safran.

ESP-40CMACVMO011801
CURRY RECETTE
MADRAS

| CURRY RECETTE MADRAS
Curry Seasoning Mix

Mélange de diverses épices propres,
saines et seches moulues.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

40HDPC HERBES DE Romarin, basilic, thym, "ot |

VENO036001 pROVENCE marjolaine, sarriette. ’

40TONC FEVES TONKA DU . A

VEN029320 BRESIL ENTIERES Fruits du Dipteryx odorata. E3

40CANC Ecorce de I'arbre cinnamomum o

VENO009801 CANNELLE 6/8 CM burmanii en baton de 6 a 8cm.

40HDPC Meélange de diverses herbes =

VEN185001 HERBES DE PROVENCE entiéres ou concassées.

40GINC Rhizome séché et moulu du o

VMO0184801 GINGEMBRE MOULU Zingiber officinale.

40ciBe CIBOULET 1T ulivee, éconée o deanyaratés

VEN184101 TUBULAIRE ENTIERE puis trice, coupée et calibrée.

20COLC Mélange de diverses épices

VMO0023701 EPICES COLOMBO propres, saines et seches E3

moulues.

400RIC ORIGAN EXTRA Feuilles ‘prop\res s_éches et saines

VEN185401 de l'espéce vivace Origanum
ENTIER vulgare L. (famille des labiées).

L0PAPC PAPRIKA PRECIEUX Fruits mrs de paprika (Capsicum =

VMO0185501 DOUX annuum L.) broyés finement. ’

20SDOC , , Graines séchées de Sesamum

VEN068201 SESAME DORE Indicum, plante oléagineuse de la B3

famille des pédaliacées.




EPICES

ESP-40CANBOMO008501

CANNELLE MOULUE e

Ecorce de I'arbre cinnamomum
zeylanicum broyée finement.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
40BAD r . o -
V2N00$301 BADIANE ENTIERE 1 KG Fruits séchés du badianier.
40TANC Mélange de diverses épices Sl
VMO0069801 EPICES TANDOORI 250G propres, saines et seches moulues. =3
40CPGC . .
VMO017501 CORIANDE POUDRE 1 KG Poudre de Coriandrum sativum.
50ESPC PIMENT D’ESPELETTE 50 G Obtenu par broyage du fruit "ot |
VMO0051001 POT VERRE séché du Capsicum annum L.
40ESTC Feuilles séchées et coupées de =y
VEN184601 ESTRAGON ENTIER 796G l'espéce Artémisia dracunculus. =3
40BASC Feuilles de l'espéce annuelle
VEN183801 BASILIC ENTIER 150 G Ocinum basilicum récoltées
avant floraison puis séchées.
40HIBC HIBISCUS FLEURS 500 G Fleur (calice et corolle) de
VC0036201 COUPEES I'Hibisci sabdariffae flos.
40PNOC POIVRE NOIR _ Broyag_e des_baies, séchesE et
1 KG saines du Piper nigrum L. broyées E=3
VMO058201 MOULU finement.
POIVRE IR Baies propres, seches et saines
égm(s)?sm oIV NO 1 KG du Piper nigrum L.ayant un
ENTIER péricarpe intact.
POIVRE BLAN Broyage des baies séchées du Piper
6/2;&2?5801 O C 1 KG nigrum L. débarassées de l'enveloppe

MOULU

extérieure du péricarpe.

EPICES

-

|n:|:m:1
PIG :

OPNOCVMO186301

40PBLCVEN186001

POIVRE BLANC 500 G
%TIER

Baies séchées du Piper nigrum L. débarassées
de l'enveloppe extérieure du péricarpe.

POIVRE NOIR

MOULU

Baies propres, seches et saines du

Piper nigrum L. broyées finement.

510G

40BROCVEN183701

BAIES ROSES 260 G
ESHYDRATEES

Baies de I'espece Schinus
terebenthifolius raddi communément
appelées « faux poivrier », récoltées
dans les fles de l'océan indien.




©Roberta Sorge
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Huiles de tournesol
Huiles de friture

Huiles de colza

Huiles de péepins de raisin

Huiles dolive

Huiles gastronomiques

Vinaigres

ViNs




Huilerie GID o

AU SERVICE DES METIERS DE BOUCHE
DEPUIS 1942

'Huilerie GID est une entreprise familiale basee en Gironde depuis 1942, historiguement fabricant
d'huile de pépins de raisin et acteur dans le développement durable depuis 30 ans avec sa centrale
hydroélectrigue sur son moulin.

[Huilerie GID est spécialisée dans le négoce
et le conditionnement dhuiles végétales
conventionnelles et biologiques, ainsi que
dans la préparation de mélanges d'huiles pour
friture et assaisonnement.

HuiLerie GID

AU SERVICE DES METIERS DE BOUCHE DEPUIS 1942

@Bary Barnes

Fisiin o

VOTRE SPECIALISTE POUR LES HUILES, LES
GRAISSES ET LES MARGARINES

La société Florin AG maitrise l'ensemble du
processus de production, de la sélection et
de la pression des graines jusquau stockage
dans des réservoirs d'huiles ou des stockages
a rayonnages de grande hauteur en passant
par le raffinage des huiles brutes, leur condi-
tionnement ou transformation dans la fa-
brique de margarines et de graisses. Le siege
de notre entreprise a Muttenz, a cote de Bale,
est directement relié au réseau routier et ferre
ainsi qu'aux voies navigables internationales
via le Auhafen.

©Luciana Sena

Florin AG mise sur une croissance durable, conti-
nue et saine issue de sa propre force. Son indé-
pendance, la modernisation permanente des ins-
tallations ainsi que la garantie de la flexibilité et de
la qualité élevées sont des conditions essentielles
pour cela. En tant que plus important acheteur
doléagineux suisses, la société est en contact
etroit avec les cultivateurs suisses ou leurs organi-

s Florinj

SWITZERLAND

sations et les assiste lors de l€élaboration des cri-
teres de choix pour la politique agricole. Florin AG
couvre les autres besoins en graines et en huile
brute sur les marchés internationaux de matieres
premieres en accord avec sa politique d'approvi-
sionnement responsable.



UNE MAISON DE CARACTERE !

Depuis 1949, a Aix les Bains en Savoie, la famille
Cavalllé a a coeur de faire découvrir les multiples
caracteres, parfois si fort, de son terroir savoyard
a travers ses vins : les Roussette et Chignin Ber-
geron, par leur rondeur, dévoileront les doux pay-
sages enneigés. Les Apremont et autres Jac-
queres apporteront le peps des habitants. Les
Gamay et Pinot noir revéleront les douceurs frui-
tées de nos soirées. Quant a la Mondeuse, elle in-
carnera la puissance du relief. C'est 3 générations
plus tard et en ayant conquis une équipe de 30

personnes travaillant pour la famille que la Maison
Cavaille continue chague année a mettre en avant
les vins de Savoie Jean Cavaille aupres d'amateurs
et connaisseurs toujours plus attachés a la grande
qualité de nos vins de montagne.

La Maison Cavalillé propose également un cata-
logue de plus de 1500 références de vin de France
et dailleurs. C'est grace a cette diversité que la so-
ciété familiale a su conquerir environ 900 clients
restaurateurs dans les Alpes.

Maison

Cavailleé

Depuis 1949 ——

@Cottonbro Studio # &
&

©Anna Bratiychuk



HUILES DE TOURNESOL HUILES DE COLZA &
HUILES DE PEPINS DE RAISIN

. HUI-CO5
HUILE DE TOURNESOL 51 e HUILE DE COLZA 51

Hun.:sp: Tou glr: ESOL
- Riche en acides gras essentiels : ﬁ Riche en Oméga 3 & Oméga 6.
Oméga 6. Riche en Vitamine E Huam 1D Répond aux recommandations Honsmacl®
nutritionnelles. Pour assaisonnement

Pour friture et
assaisonnement

HUI-P1
HUILE DE PEPINS DE RAISIN |

Contribue a la prévention des

maladies cardio-vasculaires, Riche Huume IR
en Oméga 6
Pour friture et assaisonnement,
idéale pour la FONDUE
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
: Pour friture et Riche en acides gras essentiels : Oméga 6
HUTIES HUILE DE TOURNESOL 1L assaisonnement Riche en Vitamine E HuumeGID
HUI-GC10 HUILE DE FRITURE 10L Huile de Friture entrée de gamme Meélange de 2 Huiles (Tournesol/
Tournesol Oléique/DMPS) Homeain

210 ,.‘:’ Huiles, Vinaigres & Vins Huiles, Vinaigres & Vins

—




HUILES D’OLIVE HUILES GASTRONOMIQUES

HUI-NOISETTES0

HUIII._IE DE NO(;S!
ALZENUT OIL
H U I-OS HUILEVE%&'TALEPOURASSAI“:(‘NNEME HUILE DE NOISETTE 50 CL
HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA 5L Huile a la saveur naturelle et
grillée Huume 61D
HuiLe D'OLIVE VIERGE ExTRA B R . L
bt e Extraite a Froid, de catégorie Pour assaisonnement et
supérieure, obtenue par i cuisson.
procédés mécaniques
Huile a la saveur naturelle :au Pour assaisonnement et
go(t fruité cuisson.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
HUILE DE ) ) Huile a la saveur naturelle
HUI-SES50 SE SAME VIERGE 50 CL Pour assaisonnement et cuisson. subtile et toastée oy
, z Huile de sésame vierge trés grillée
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION HUGI-SES HUILE DE SESAME 50 CL Pour assaisonement et uisson pour assaisonnement et cuisson
GRILLE50 VIERGE GRILLEE ’ pour relever vos plats asiatiques, HunmeG1D
poissons,...
HUILE D’OLIVE VIERGE IExtraite a Froid, de catégorje
HUI-O75 EXTRA "GRANDE 75 CL Pour assaisonnement et cuisson. Sng:g)cu;re]i(;)ubetgnﬂE“peag Fl)aros(;evdei?' i s | el
.y : 1 Saveur HuuneG1D : . . uile a la saveur naturelle
SELECTION” naturelle : au godt fruité HUI-NOIX50 HUILE DE NOIX 50 CL Pour assaisonnement et cuisson. Riche en Omega 3 Ja

212 ,3‘:’ Huiles, Vinaigres & Vins Huiles, Vinaigres & Vins



VINAIGRES

©Ron Lach

HUI-BAR1

VINAIGRE BALSAMIQUE
DE MODENE IGP*

A partir de vinaigre de vin rouge
et modt de raisin cuit.

50 CL

Huwms GID

Pour assaisonnement
chaud comme froid.

VINS

CAV-660757

VIN BLANC CUBI

Cuvée "Lou Cigalou" blanc,
12%. Ce vin est livré dans un
bidon pratique de 10 litres.

0L
9o

Cavaillé

CAV-6607/21

VIN ROUGE CUBI

10L
Cuvée "Lou Cigalou" rouge, '>:<°
12%. Ce vin est livré dans un Covaile

bidon pratique de 10 litres.
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UNE FAMILLE QUI CRAQUE POUR LES
CORNICHONS DEPUIS 1909

Et un siecle plus tard, transformer le végétal en de
délicieux produits au vinaigre est toujours notre
passion. Le secret de notre expérience extraordi-
naire du pickle ? Le goUt de I'équilibre: les bonnes
choses OUI, mais avec la durabilité a coeur.

Il en faut du courage pour mener a bien la transi-
tion écologique et éthique du pickle I Notre recette
pour avancer ? VIA notre capacité a oser et penser

autrement, VIA la création des premieres filieres
Fairtrade de pickles au monde, VIA la relance de
la production locale de cornichons en France & en
Suisse, VIA lengagement de redonner a la terre ce
quon lui prend par la pratique de l'agroécologie,
VIA I'économie circulaire du cornichon pour gue
rien ne se perde, VIA le respect et la bienveillance
envers nos partenaires agricoles.

©Polina Tankilevitch

HUR-12112

CORNICHONS MI-FINS

Cornichons au vinaigre mi-fins @

Une fois ouvert, conserver au
réfrigérateur et consommer
dans les 2 mois.

CORNICHONS

MI-FINS - MITTELFEIN

BRO-00160

MAIS DOUX EN
GRAINS




BRO-00104

OLIVES NOIRES
RONDELLES

Olives noires confites dénoyautées BROVER
confites en rondelles.

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

BRO-00109 OLIVES VERTES Olives vertes dénoyautées en rondelles. BROVER
RONDELLES

BRO-00103 OLIVES NOIRES Olives noires confites dénoyautées BROVER
DENOYAUTEES
OLIVES VERTES _ , .

BRO-00108 Olives vertes dénoyautées BROVER

DENOYAUTEES

N°ARTICLE

GRA-886130

POMODORI
SECCHI OLIO

Tomates séchées a I'huile.

&
GRANAROLO

DESIGNATION CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

TOMATES CONEFITES

Tomates confites a I'huile

BRO-00018.01 A UHUILE BROVER
Polpadoro est une pulpe tres fine avec une sauce g

GRA-730150 POLPADORO naturelle qui donne & chaque recette tout le gotit des ~ Granargio
tomates fraichement cueillies (adaptée pour la Pizzeria).
Mutti Polpa conserve toute la fraicheur des

E tomates fraichement cueillies. Ce produit unique A

CRA772053 POLPA combine la partie pulpeuse finement coupée du GRANERR

fruit avec son propre jus (adaptée pour la cuisine)
ARNITURE LA iture Pi
BRO-00041 G u Sauce tomate garniture Pizza VER

PIZZATA BROVER

préte a l'emploi.




©Anuta
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BRO-00194

THON LISTAO
NATUREL

Morceaux de Thon listao au BROVER
naturel.

BERIE  Depuis 40 ans, e ingédients b

=FRANGAISE =

—

BRO-00196 ——

THON A UHUILE BROVER ]/:

L
Morceaux de thon listao a I'huile BROVER r \

de tournesol. i ©
: A ‘

BOULANBERIE  ocpus 0 s, e ngrtes it 8%

——
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MARQUE FRANCAISE DE KETCHUP PREMIUM,
SAUCES ET CONDIMENTS.

Nos ketchups sont fabrigues dans le Sud-Ouest de
la France, a partir de léegumes sélectionnés avec
Soin, puis associes a de subtils mélanges d'epices
pour réveiller vos petits plats du quotidien. A table
comme en cuisine, nos ketchups s'invitent par-
tout. Servis avec des frites, dans un burger, ou uti-

SENCHOU
o/

KETCH’UP

BIO / ORGANIC / BIOLOGISCHE

BETTERAVE
Red bectroot - Rode bict - Rote Bete

;ﬁ @.:mg

mnce

©Marcel Senchouﬂ

lises pour garnir un fond de tarte.. soyez créatifs
sans vous prendre le chou avec Marcel SENCHOU
| Fabriques avec amour, nos délicieux ketchups
ne contiennent aucun conservateur, epaississant
ni colorant, et conviennent aussi bien aux vegeta-
rens quaux veganes.

Depuis plus de 130 ans, Marcel SENCHOU travaille
le légume comme personne ! Initialement propo-
SES en conserves, nous avons eu l'idée de les décli-
ner en ketchup afin de rehausser vos recettes, tout
en conservant le méme menu ; voila ce qui rend
cette proposition speciale et difféerenciee. De pere
en fils, Marcel SENCHOU est devenu une PME,
100% frangaise et fiere de Iétre

AISIR . AUXSY

NATURELLEMENT DELICIEVX

CAROTTE
Ceror. - Wond - Kot

W rivenT DEspECETTE IS
Eqdete pes - B peper - Egdese 2

NOS INNOVATIONS, VOS CREATIONS

Créée en 1959, RISSO® est une marque au ser-
vice exclusif des professionnels du godt et des
restaurateurs intraitables sur la qualité. Grace a
toutes nos solutions spéecialement élaborées par
et pour les professionnels, vous trouverez une
vaste gamme de sauces, dalternatives a la creme

Ri SSO

et de matieres grasses principalement végétales.
Depuis toujours, nous apportons une attention
toute particuliere a vous proposer les meilleurs
produits pour simplifier votre quotidien en cuisine
et sublimer chacune de vos créations.

Des ingrédients de qualité supérieure (épices sé-
lectionnées, ceufs de poules élevées en plein air).
Des formulations innovantes & gourmandes.
Des solutions pour tous les régimes alimentaires
(végétarien, vegan, halal ).

Des conditionnements fonctionnels et reflechis
pour simplifier le quotidien.




©Jonathan Borba

SEN-SENCD2KE

KETCHUP INDIVIDUEL

EN VERRE

Mini pot en verre sans

conservateurs, additifs ou colorants ~

et, en plus, sans gluten.

60 unités

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Ce produit est élaboré a base de tomates suisses.
i ) Il est sucré au jus de pomme et ne contient pas de
HURT2773 KETCHUP BIDON sucre blanc. Son go(t et sa couleur peuvent varier @
selon la matiere premiere récoltée.
SEN-SENCD MAYONNAISE Cette mayonnaise est élaborée & partir S
K2MAYO 60 unités d'ingrédients sélectionnés et travaillés avec s@u
INDIVIDUEL EN VERRE minutie et précision. Eufs d'élevage en plein air.
HUR-12752 MAYONNAISE . Mayonnaise Suisse. (Eufs suisses @
TRADITION délevage en plein air.
Cette moutarde de Dijon est élaborée a partir
d'ingrédients sélectionnés et travaillés avec minutie
SEN-SENCD MOUTARDE DE DUON 60 unités et précision pour lui apporter sa finesse et son ség%\ou
2MO0 INDIVIDUEL EN VERRE piquant. Cette moutarde fabnqu/ee arnsalnalement, =
est subtilement parfumée et agréablement
puissante.
N Cette moutarde de Dijon en grain est élaborée
MOUTARDE A a partir d'ingrédients sélectionnés et travaillés
SEN-SENCD s . avec minutie et précision pour lui apporter sa =N
2MOAN LANCIENNE INDIVIDUEL 60 unités finesse et son piquant. Cette moutarde fabriquée s@"
EN VERRE artisanalement, est subtilement parfumée et
agréablement puissante.
HUR-12027 MOUTARDE MI-FORTE - Moutarde mi-forte fabriquée en Suisse. =




©Rachel Claire

Boissons

Fournisseurs

0. 236 - 239
Boissons chaudes
Theés vrac D. 240
Theés en sachet D. 243
Boissons froides
Thes froids a infuser D. 247
Thes petillants D. 248
Jus dorange D.249
Creme a cafée 0. 250
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’ART DU THE

Teabo est une marqgue suisse de thés biologiques
a l'emballage éco-responsable. Les hotels, les res-
taurants, les tea-rooms sont des lieux ou l'excel-
lence est au cceur de tout. Teabo partage cette
quéte dexcellence et s'engage a offrir a votre éta-
blissement une expérience de the exceptionnelle.

Teabo répond aux besoins des profes-
sionnels avec une gamme de the dédiee

- Sachets pyramides : avec un packaging re-
cyclable et un thée bio, cette gamme inclut de
grands classigues ainsi que des recettes uniques.

- Sachets en vrac et filtres : une solution originale
et pratique pour diversifier les plaisirs et permettre
aux clients de découvrir de nouveaux thes.

- Bolte a the en bois laqué et velours, equipée de 9
compartiments, chacun pouvant contenir jusqu'a
5 sachets de thé.

- Boltes de filtres : contenant 100 filtres en cellu-
lose, compostables et non blanchis au chlore.

Dans cette méme demarche, la marque accorde
egalement une importance particuliere au sport,
en soutenant un mode de vie actif et équilibre, par-
faitement en harmonie avec ses valeurs. Teabo
sengage aussi a allier qualité, praticite et respect
de l'environnement dans chacune de ses offres.

SPECIALISTE DE JUS ET SALADES DE FRUITS

Pendant plusieurs années nous avons investi et
nous avons développé des process a la pointe
de la technologie. Lobjectif est clair : améliorer la
qualité, 'nygiene, la securité, ainsi que notre pro-
ductivité sans mettre de coté ce qui nous definit :
'artisanat et le travail bien fait.

La sélection de notre matiere premiere est la base
de notre activité. Nous avons multiplié les canaux
dapprovisionnement aupres de nos partenaires

Le sens du service a toujours ete un moteur et
reste au coeur de nos preoccupations. La réactivi-
té et le respect des horaires sont des qualités im-
portantes que nous nous efforgons de respecter
en toutes circonstances. En lle de France comme
en région PACA, notre flotte de camions nous per-
met de répondre avec efficacite et flexibilite a l'en-
semble des demandes de nos clients.

dans le but de garantir une maturité, une qualité
gustative et visuelle de nos produits. Nos tech-
niques de fabrication, manuelles comme automa-
tisées permettent d'assurer une productivité sans
faille et une qualité de fraicheur optimale.

Nos procédures et protocoles sont tres strictes
afin de garantir a nos clients un produit de qualité
et permettant de répondre a leurs attentes.

Bharlev

%
©Bharlev *:“ i



Opakteez O

UNE EXPERIENCE UNIQUE

SPARKTEEZ est né de deux idees simples

Imaginer une boisson unique premium et élégante a base d'un des meilleurs ingrédients que la Terre
nous ait donng, le thé. Créer une expérience optimiste qui évellle les sens sans compromis sur le plaisir

et la qualité pour célébrer avec raffinement en toutes occasions

Une expérience unique mélant les bienfaits naturels du the et la finesse des bulles, le tout sans alcool.

Une association parfaite, une recette unique :

- Rassembler les deux meilleurs theé bio sur terre : le
the Darjeeling d'Inde le “Champagne’ des thés et le the
blanc des hauts plateaux chinois afin de créeer la sym-
biose parfaite ;

-y ajouter des bulles fines et legeres ;

- laisser opérer la magie.

©Cottonbro Studio

SPARKTEEZ"

I o

LE PLAISIR DEPUIS DES GENERATIONS

Plus que du lait: Turm prend son slogan au pied de
la lettre | Depuis de nombreuses décennies, len-
treprise est un leader reconnu dans la production
et la distribution de produits stérilises condition-
nés en bouteilles en verre. Elle se concentre prin-
cipalement sur la creme a café, le lait évaporée et

Extra créemeux avec de la creme de premiere qua-
lité ou plus leger avec du lait : comment préefé-
rez-vous boire votre café ? La créme au café et
le lait au cafe font partie de nos classiques. s se
retrouvent dans le café du monde entier depuis
plus de 70 ans. Lentreprise propose €galement
une large gamme de produits a base de lait et de
creme. Et pour couronner le tout, TURM-Sahne se
fait un plaisir de mettre la cerise sur le gateau en
sublimant vos desserts.

les produits laitiers mélangés. Sa gamme inclut
egalement de la poudre de creme a cafe, des solu-
tions demballage innovantes et des concepts de
produits modernes. TURM-Sahne allie tradition et
innovation pour proposer des produits qui se dis-
tinguent avant tout par leur goUt délicieux.




TEA-TB989

THE BONNE NUIT

Légerement fruitée, cette infusion
agréable peut étre dégustée le soir,
vous préparant a une nuit douce et
_BONNENUrr L s
Ro0ibos-Camomille-ibigeys ’ relaxante. 1 unité

TEA-TB987/
THE DOUCEUR AMANDE

Un thé noir gourmand aux notes .
d'amandes douces. Parfait pour le

matin ou la pause godter !

» DOUCEUR AMANDE
T unité Thé noir-Amande

TEA-TB990

THE ENERGY BOOST

Ce délicieux mélange vous donnera .
un regain d'énergie tout au long de la
journée !

ENERGY BoogT g -
Thé vert-Maté-Hibiscus -

JARDIN DE

L'ALHAMBRA
Tihé veri-Agrumes

TEA-TB988

THE JARDIN DE UALHAMBRA

Ce magnifique thé vert aux agrumes

vous emmene dans un délicieux

voyage a travers des senteurs

exotiques. 1 unité

TEA-TB985

THE MASALA CHATI

Un thé noir épicé pour un voyage au
coeur de I'lnde. Savoureux avec du lait
et dusucre!

1 unité

MASALA CHai
Thé noir-Epices

PLAISIR
GOURMAND
Rooibos-Fraige

TEA-TB991

THE PLAISIR GOURMAND

Un plaisir a partager ! Notes fruitées de fraise
et arbme dechampagne sur une base de

rooibos (sans caféine). Délicieuxet léger. A
déguster tout au long de la journée. 1 unité




THES EN SACHET

TEATE0 TEATB0910

THE BOUQUET DE JASMIN 60G (0] THE ENGLISH BREAKFAST 2G
Un thé vert Sencha délicatement
parfumé aux fleurs de jasmin, offrant Thé noir de Chine, Assam.
une saveur florale rafraichissante.
T unité 50 unités

BOUQUET DE Jasmin
Thé vert-Jasmin

TEA-TB1001

EARL GREY Bio
TEA-TB0903

THE GINGEMBRE - CITRON THE EARL GREY -
60G 2G @
Un rooibos vert avec du gingembre, . . ) . .
du citron et de la verveine, créant une Thé noir, Baies de genievre,
infusion vivifiante et équilibrée. Bergamote.
7 unité 50 unités

GINGEMBRE - CITRON
Infusion

TEA-TB995 TEA-TB0927

THE GREEN JASMIN

THE DE NOFEL

60G 2G
Un délice de Noél a déguster en famille et
entre amis. Une recette traditionnelle au Thé vert Jasmin .
parfum de cannelle pour de merveilleuses ' ’
5 fétes de fin d'année. 1 unité 50 unités
THE DE Nog|

Thé noit-Epices




SENCHA BIO LoVE MINT Bio

THE SENCHA 26 THE LOVE MINT -
Thé vert, Sencha de Chine. . Thé vert, Menthe. .
50 unités

50 unités

RooiBos CAMOMILLE BIo CYNORRHODON
T E A_T B 0 9 8 9 Infusion / Krdutertee T E A_T B 0 9 ‘I 6 HAGENBUTTEN BIio
Herbal tea/ Kraiitertee

THE ROOIBOS CAMOMILLE o (60 THE INFUSION CYNORHODON FRUITS
- 2G
Rooibos rouge, Camomille. .
Camomille, Aréme de fruits. .
50 unités
50 unités

TEA-TB0917

THE VERBENA LEMONGRASS - THE INFUSION BERNER ROSEN e

. Pommes, Rose, Hibiscus, Cannelle. .
50 unités 50 unités
BERNER ROSEN

VERBENA LEMONGRASS BIo

Verveine, Citronnelle, Rooibos vert.




THES FROIDS A INFUSER

Thé noir, épices / Schwarzer Tee, Gewiirze

Foo) THE CHAI 26

Thé noir indien, Cardamome, .

Gingembre, Clou de Girofle.

TEA-TB997
ICE TEA "SWEET STRAWBERRY” e

Thé vert, Cynorrhodon, Hibiscus, Fleur
de framboisier, Fraise.

ICETEA 7 unité
Sweet Strawberry

50 unités

JARDIN DE L'ALHAMBRA BIO

THE JARDIN DE ALHAMBRA 26 (:0)

Thé vert de Chine, Arébmes natuel .

d'agrumes.

50 unités T EA'T Bg 9 6
ICE TEA "SPICY LEMON" 60G
Rooibos vert, Agrumes, Citronnelle, .
Verveine citronnée, Citron, Piment.
1 unité

@ THE CHRISTMAS TFA 2G

Fruits, Cannelle. .

50 unités




THES PETILLANTS

248 4

Boissons

SPA-75PRESTIGE

THE PETILLANT PRESTIGE

75 CL

Thé pétillant effervescent BIO 0,00%
alcool. Concept premium, festif et
délicat : I'alternative aux sodas trop
sucrés et aux boissons alcoolisées.

SPARKTEEZ"

SPARKTEEZ

SPA-75ROSE

THE PETILLANT ROSE

Thé pétillant effervescent BIO 0,00%
alcool. Concept premium, festif et
délicat : I'alternative aux sodas trop
sucrés et aux boissons alcoolisées.

75CL

SPARKTEEZ"

JUS D’ORANGE

BHA-1008

JUS DORANGE

Le jus d'orange frais BHARLEV est obtenu par

la technique moderne de pressage vertical qui
permet d'éviter lamertume et le go(t de peau
dans le jus. Les oranges sélectionnées en amont
selon la saison ont un degré de maturité optimal
pour l'extraction du jus. Cette extraction est suivie
d'une filtration régulée permettant d'avoir plus
ou moins de pulpe dans le jus. Le jus obtenu est
ensuite immeédiatement embouteillé et placé

en chambre froide a +2°C afin de maintenir

ses qualités gustatives originelles. Le jus ne
subit aucun traitement physique permettant de
prolonger sa conservation et ne contient aucun
additif.

1L

Boissons

Y, 249

NG
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= Aaffe Wotkohen s TUR-34600
B s Wt ainede

- @EME A CAFE 4%

Une touche Iégere et onctueuse pour enrichir vos
boissons chaudes

24 unités

Fiir Tee & Kaffe€)

amran Aydinov




Fournisseurs
Papiers de cuisson

Tapis de cuisson en silicone
Poches patissieres jetables
Sprays demoulants
Givreurs refroidisseurs
Pipettes

Rubans
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Meatjer o

UNE FABRICATION 100% FRANCAISE

En plus de deux siecles, Matfer Bourgeat groupe
industriel 100 % francais, est devenu leader mon-
dial des équipements pour cuisines et laboratoires
professionnels. Une réussite portée par une pas-
sion bien frangaise pour le goUt et la qualité, mais
aussi par un appétit jamais rassasie pour linnova-
tion.

By

MATFERBOURGEAT

Matfer congoit et fabrique du petit matériel pour
les métiers de bouche en associant tradition et
innovation. Avec des bureaux détudes et un ou-
tillage industriel souple et diversifie, Matfer essaie
aujourd’hui délaborer des produits qui contribuent
a la création de goUts nouveaux.

Plebiscitée par les chefs du monde entier pour
la qualite de ses produits, la profondeur de ses
gammes et la qualité de son service, MATFER
est la référence internationale dans l'univers de
la patisserie, de la boulangerie et de la restau-
ration.

DESIGNER OF FOOD PACKAGING

Depuis sa création en 1995, Solia n'a de cesse d'innover dans l'emballage alimentaire. Solia, riche de
ses /00 références produits, met un point d'honneur a fournir une solution packaging pensée et deé-
signée, permettant ainsi a ses clients de laisser libre cours a leur imagination la plus creative. Alliant
creations, solutions et soucis du développement durable, la société flaire tout son savoir-faire aupres
des tendances actuelles. Une logistique imparable, une équipe aux valeurs fortes et des marchés dans
le monde entier font de Solia, un acteur incontournable du packaging alimentaire.

©Mikhail Nilov

Solia imagine et crée pour vous depuis plus de
20 ans, de la vaisselle jetable haut de gamme. La
PME francaise a taille humaine s'est développée
au fil du temps autour de valeurs fortes telles que
la fiabilité et le sérieux de ses prestations.

Chaque jour, c'est une guarantaine de personnes
qui participe a votre projet de packaging alimen-
taire, de sa conception jusqua sa livraison. Ac-
teur international desormais incontournable sur
le marché des solutions packaging destinees a la
restauration hors foyer et a I'événementiel. Solia

soliIs
be&iqexz, o/ 760&/ /ad@y[ni

s‘étend egalement en Chine pour les parties logis-
tiques et qualités de sa production. Renouvelant
constamment les lignes de ses gammes de pro-
duits, la société frangaise réalise, chague anneée,
plus de 50 innovations packaging.

A lécoute de ses clients, Solia sait également re-
pondre aux demandes specifiqgues de tous ses
collaborateurs.
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SPECIALISTE FRANCAIS DE EMBALLAGE

ALIMENTAIRE

Specialiste francais de l'emballage alimentaire,
notre gamme de produits s'adresse aux boulan-
gers, patissiers, chocolatiers, glaciers et traiteurs
désireux de sublimer leurs créations grace a nos
verrines, rubans Charlotte, ballotins, boites a ma-

©Joanna Kosinska

carons... Implanté a Oyonnax, au coeur de la Plas-
tic Vallée, nous fournissons depuis pres de 30 ans
les professionnels, grossistes et industriels, avec
des articles adaptés aux métiers de bouche

Notre savoir-faire sétend également aux de-
mandes personnalisees : vous pouvez adapter
la taille de vos feuillettes et faire découper vos
rubans PVC selon vos besoins, ainsi que toutes
autres feuilles, plagues, avec ou sans languette,
et sur-mesure a partir de petites quantites.

MPB Pack o

ETRE UN ACTIVATEUR DU CHANGEMENT

Mbpack, spéecialiste de lemballage alimentaire, est
une marque réferente qui a su s'imposer comme
un partenaire privilégie, responsable et fiable. Pour
assurer sa perennité, elle se doit détre un acteur

mMbpack

de la transition ecologique en concevant des solu-
tions demballages, de transport et d'hygiene inno-
vantes durables et utiles.

Aider les professionnels des metiers de bouche a inté-
grer les nouvelles tendances societales pour concevoir
des solutions demballages, de transports et d'hygiene
innovantes, durables et utiles.

©MBpack




MBP-317009

FORMAT GASTRO

Papier siliconé sulfurisé.

mbpack

Taille : 53 x 32 cm
41 grammes

MBP-867025

CONIK PREMIUM
MEDIUM

Poches patissieres.

mbpack

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

wer317161  FORMAT PATISSIER

Taille : 60 x 40 cm
47 grammes

Papier siliconé sulfurisé.  mbpack

MBP-863385 PREMIUM

Taille : 60 x 40 cm
42 grammes

Papier siliconé sulfurisé.  mbpack

MAB-321014

SILPAIN

Toile siliconée aérée pour la cuisson

des pains.
Taille : 52 x 31cm
Utilisation sans graissage.
Nettoyage facile a I'éponge.
Utiliser de préférence sur plaque perforée.
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

Taille : 30 x 54 cm

MBP-86/7/957

CONIK EXTREME
MEDIUM

Poches patissieres.

mbpack

Taille : 30 x 54 cm
Produits chauds & froids

MAB-321002 SILPAT

Taille : 60 x 40cm

Utilisable aussi bien sur une plaque de Toile souple pour cuisson sur plaque

cuisson perforée que sur une grille. de patisseries, viennoiseries et travail

Durée de vie conséquente :
jusqu'a 2000 cuissons.
Nettoyage facile a I'éponge.

du sucre ou nougatine.

FABRICATION FRANCAISE

CONIK

DEpUS 1989

POCHES PATISSIERES
N

&ch rem

PRODUITS CHAUDS E
PRECONISATION!

puTUsATION
USAGE UNIQUE

100 poches

30 cm x 54 cm



SPRAYS DEMOULANTS &
GIVREURS REFROIDISSEURS

ANC-1-42-008707

BOMBE A GRAISSE 500 ML

Agent de démoulage @

Recommandé pour les

démoulages difficiles tels prét alemplol

PIPETTES & RUBANS

SOL-V025250

PIPETTE 4ML 100 unités
TRANSPARENTE S

S fud prcigiy
Pipette en plastique transparent.
A servir avec vos desserts et

vos verrines cocktails pour des
dressages stylé.

) . Economique, un passage suffit pour
que la nougatine et les pates un film uniforme. Hygiénique, évite
les poils de pinceau. Respecte le

godt des produits finis.

Agent de gra|ssa€e N
et de démoulag® riches en sucre.

Sl e
USAGE RESERVE
Aux PROEFSSESSIONNELS

CLE-RUT5N40

RUBAN 100 M
TRANSPARENT

40mm, PVC 150y, bobine 100m 147
GIVREUR 500 ML
Huume 61D
Ce givreur refroidisseur est un
gaz liquéfié, utilisé pour refroidir
les décors en chocolat ou en 6 unités par carton.
sucre. Vaporiser ponctuellement
sur la surface a refroidir. ] N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
Effectuer immédiatement les 76 rue du gros murgefITTE
S 78600 -LAFFI
collages désirés. . Z:Alaiogso, 10 CLERUTSNAS RUBAN 100 M 45 PVC 150U bobine 100 @
4 - - mm, u, bobine 700m
» TRANSPARENT
CLE-RU15N60 RUBAN 100 M 60mm, PVC 150y, bobine 100 @
- - mm, {, bobine 700m
TRANSPARENT

Petits matériels

260 ¢ Petits matériels



Fournisseurs

Les boiltes patissieres

Les caissettes patissieres

Les supports

Les papiers demballage

Sacs viennoiseries

Sacs a pain & de regroupement
Boites & plateaux

Les bols a salade

Sachet pour chocolat

Flms alimentaires & aluminium

Feuilles quitare & cornets

Cagettes
Vaisselles jetables

Sacs cabas & sous-vide
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©John Hreniuc

Thadiser, o

COMPLICE DE VOTRE SAVOIR FAIRE

Tradiser est le premier producteur européen de
supports alimentaires double face destines a la
patisserie. La societé a regu un prix de l'innovation
décerné par les professionnels.

©Regina Ferraz

- Une présence en France et a I'Export.

- Une équipe de 25 personnes au service de ses
clients.

- Environ 4 000 tonnes de carton transformes.

- Nos déchets sont recyclés et valorisés.

Fondeée en 1996, Tradiser est specialisée dans les
metiers de bouche, notamment pour les boulan-
geries-patisseries, les artisans-traiteurs, les distri-
buteurs specialisés, les circuits de grande distribu-
tion et l''industrie agro-alimentaire.

Traddser




EMBALLAGES POUR LES METIERS DE BOUCHE

Nordia est transformateur de papiers-cartons
aptes au contact alimentaire a destination des
metiers de bouche. Nos lignes de production in-
cluent les moules de cuisson, les supports carton,
les caissettes papier et les dentelles papier. Nous

©Nordia

fabriguons des produits a contact alimentaire de
différentes formes et tailles en papier et carton
eco-durable. Nordia fait partie du Groupe Nova-
cart depuis 2001.

Notre capacite d'innovation s'est développée et enrichie tout au long de ces décennies, grace aux inves-
tissements successifs réalises. Cela nous permet aujourd’hui de concevoir des produits technologique-
ment avances et de les adapter aux contraintes de l'artisanat et de lindustrie agro-alimentaire. Notre
ligne directrice est de toujours réepondre au mieux aux besoins de nos clients : nouveautes, innovation
et qualite. Nous croyons en linnovation et au développement continu : c'est pourguoi nous avons notre
propre laboratoire d'analyse et de recherche & développement au siege du Groupe.

SPECIALISEE DANS EMBALLAGE ALIMENTAIRE

Crokus est une PME francaise, crée en 1998, spe-
cialisée dans l'emballage alimentaire, lart de la
table et la présentation de produits de bouche a
destination des professionnels (artisans, restaura-
tion a emporter, etc...) en France et en Europe.

Notre objectif : accompagner les boulangers-pa-
tissiers, chocolatiers-glaciers-confiseurs, traiteurs,
bouchers-charcutiers, food-trucks, industriels et

©Andrew Valdivia

Crokus décide de s‘engager sur les sujets ecolo-
gigues. Depuis plusieurs années, une de ses prée-
occupations principales est la mise en place des
pratiques permettant de respecter les principes
du développement durable. Lobjectif est simple
et clair : avoir un impact positif sur la societe et
mieux respecter notre chéere planete.

les spécialistes de la restauration a emporter dans
le choix de 'emballage parfait, celui qui mettra au
mieux leur préparation en valeur.

De la commande a la livraison en passant par le
controle qualité et le suivi, la satisfaction du client
est notre raison détre. En bref, Crokus est le parte-
naire idéal pour tous vos projets.

Crokus



LEADER MONDIAL DEPUIS 1995

Depuis 1995, Panibois est le leader mondial de
la fabrication et de la commercialisation de bar-
quettes et de moules de cuisson en bois déroulé
destinés aux produits alimentaires. Lentreprise a
ete crece en 1993 avec seulement 2 salaries, dans
lidée initiale de cibler le marché des fruits et Ié-
gumes. Face a I'absence de marche dans ce sec-
teur, Panibois a décide de creer le sien.

e

2 ==-@Panibois Julien Cresp

S e

#Panibois

Pour produire ses barguettes et moules de cuisson
en bois, elle utilise une machine existante quelle a
décidé de modifier en 2007 afin de satisfaire sa
clientéle en remplacant l'agrafage par le collage.
Aujourd’hui, lentreprise possede 4 machines pour
les moules de cuisson carrés, rectangulaires et oc-
togonaux, ainsi qu'une machine spéciale pour les
cercles a tartes.

©Panibois



NOR-681783

CAISSETTE BLANCHE
BARQUIE, N°88

Support a pétisserie.

@ A plat: 105 x 40mm

CRO'B BST1 68 Hauteur : 25mm
BOITE PATISSIERE
BLANCHE ™
Crokus N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
@ Aplat: 110mm
1ox1ox8em NOR-681773 CAISSETTE BLANCHE @ Fond : 60mm Support a patisserie. Nordia

RONDE, N°1201

Hauteur : 25mm

@ Aplat: 110mm
NOR-681774 CAISSETTE BLANCHE @ Fond : 70mm Support a patisserie. Nordia

RONDE, N°I201F70 Hauteur : 20mm

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
BOITE PATISSIERE y
CRO-BBST188 BLANCHE 18x18x8cm . C;ﬁjs
BOITE PATISSIERE y MAB-923203
CRO-BBST208 BLANCHE 20x20x8cm B C;ﬁs
CAISSETTE EN PS
_ BOITE PATISSIERE ol NOIR
CRO-BBST228 BLANCHE 22x22x8cm Cr\oﬁls
Spécialement congue pour le
BOTTE PATISSIERE " conditionnement de patisseries
CRO-BBST258 BLANCHE 25x25x8cm - C;ﬁjs imbibées (baba, mini brioches - 93mm
imbibées, savarins). Hauteur - 37mm
BOITE PATISSIERE ) y
CRO-BBST288 BLANCHE 28x28x8cm C;ﬁjs
CRO-BBST328 BOITE PATISSIERE 32x32x8cm \"/

BLANCHE - Crokus




LES SUPPORTS CARRES

TRA-7C14

CARRE OR/NOIR 14CM 100 nites

Support a péatisserie.

Trachser

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
TRA-7C16 I%ACI;/IFE OR/NOR 100 unités Support & patisserie.  Tracimear
TRA-7C18 %ACI;/[RE OR/NOR 100 unités Support & patisserie.  Tracim=r
TRA-7C20 SOA és\[E OR/NOR 100 unités Support & patisserie.  Tracim=r
TRA-7C22 gﬁé\}f OR/NOIR 100 unités Support a patisserie.  resi=er
TRA-7C24 gﬁé{ﬁE OR/NOIR 100 unités Support 4 patisserie.  +reciser
TRA-7C26 CARRE OR/NOIR 100 unités Support a patisserie. = r=si=ar

26CM

TRA-7C8

CARRE OR/NOIR 8CM AVEC
LANGUETTE

Support a péatisserie.

200 unités

Tracser

LES SUPPORTS RONDS

TRA-7R8
ROND OR/NOIR 8CM 200 Unités
AVEC LANGUETTE
Support & patisserie. Treekser
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
ROND OR/
TRA-7R5  NOIR 5CM AVEC 200 unités Support a patisserie.  Tr=ci=ar
LANGUETTE
ROND OR/NOIR o o
TRA-7R18 18CM 200 unités Support a patisserie.  Tr=si=er
ROND OR/NOIR . N _
TRA-7R20 20CM 100 unités Support a patisserie.  rracis=
TRA-7R22 12{;)(1:\]1\/? OR/NOIR 100 unités Support a patisserie. = Tr=ci==r
TRA-7R24 12{51_)311\/[[) OR/NOIR 100 unités Support a patisserie. = Tr=ci==r
TRA-7R26 I;SCI\IN? OR/NOIR 100 unités Support a patisserie. = Traci==r
TRA-7R28 ROND OR/NOIR 100 unités Support a patisserie. = Trasiser

28CM




N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

ROND OR/NOIR

TRA-7R30 30CM Support a patisserie.  Traciser
ROND OR/NOIR upport a patisserie.  +raciser
TRA-7R32 32CM - Support a pat
ROND OR/NOIR - TRA-7R4513
TRA-7R34 - Support a patisserie.  Tra=ciser
34CM RECTANGLE OR/NOIR
AVEC LANGUETTE
Support a péatisserie.
4.5x13cm
TRA-7RNBS8

ROND BLANC/NOIR 8CM
AVEC LANGUETTE

Support a patisserie.

TRA-7R9555
RECTANGLE OR/NOIR
AVEC LANGUETTE
Support a patisserie.
9.5x5.5¢cm

MAB-923206

COUPELLE EN PS
RONDE NOIR 6 CM

Support a patisserie.




TRA-7NP4060
PLAQUE OR/NOIR 40X60CM

MBP-104803
< MOUSSELINE BLANC

Mousseline pour emballer votre mbpack
= pain et baguette.

Support a patisserie. R

Taille : 40 x 60cm

TRA-7FPO13
FOND PLIE OR/NOIR 13CM

Support a patisserie. R

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION

MOUSSELINE Mousseline pour emballer votre

MBP-104801 Taille 30 x 40cm

BLANC pain et baguette.

mbpack




SACS VIENNOISERIES

MBP-865331

SACS VIENNOISERIES
FORMAT 101

Sac pour une viennoiserie
Couleur : Kraft brun

1000 unités

mbpack

Taille : 120/25+25x170mm

N°ARTICLE DESlGNATlON CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
SACS o
orasv VENNOIERIES  100untes e ssssony So g varmoneies
SACS o
ers VENNOERIES  1000unes o sassascnm o porceucennsres o
SACS o
o VIENNOKERES  1000untes o sssszonm S pourqatevemoses oo

FORM
SACS S
joresos VINNOSERIES  1000uniés . masasorn Ssepourciquemmasenes o
FORM 5
SACS S
orse VENNOERIES  1000unes o masascm Sscpourcinquemmasenes o
FORM
SACS o
VIBP-865337 VgNN/SFISERIgSC 1000 unités Taille - 250/32,5+32,5x350mm Sac p"“gf,iﬁ’;jr'er;ﬁ;’;fiﬂjﬁ mbpack
FORM BRI HE
278 ,":’ Emballages

SACS A PAIN & DE REGROUPEMENT

MBP-859771
SACS "MONOCOULEUR™ PAINS 000 11nités

Sac a pain
Couleur : Kraft avec motif

mbpack

Taille : 120/17,5+17,5x610mm

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
SACS

ver-g61301  "MONOCOULEUR” 1000 unités Taille : 190/35+35x610mm Sacapainlarge  yyonq
PAINS LARGE Couleur : Kraft avec motif
SACS .

T ACUETTE v looounies | e onr - L
MBP-853125 IS/QCBSA E{JCEQFI:[%gES 1000 unités Taille - 100/20+20x350mm Couleur- Ef;taa?,ae?ﬁ;gtﬁ mbpack
SACS DE o
MBP-103404 ?/{E;%?S&/[JPEMENT 100 unités Taille : 400/70+70x800mm sae depﬁigs[‘e’ﬂffgfﬁé 221‘23&232? opack

Emballages ‘1‘., 279
—




BOITES & PLATEAUX

NOR-630545

BOITE PLATEAU 25 unités
SOUPLE

Boite blanche pour plateau.

Taille : 32 x 42cm

NOR-630540

PLATEAU ARGENT

Plateau traiteur argent simple.

25 unités

Taille : 32 x 42cm

LES BOLS A SALADE

MBP-POTCARTS500

BOLS RONDS

Bol a salade. A emporter
Couleur : Kraft

300 unités
mbpack

Taille : @149x53mm

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
MBP-POTCA s o Bol a salade. A emporter
ST1130C BOLS RONDS 300 unités Taille : @165x6Tmm Couleur  Kraft  mbpack
MBP-CVPOT COUVERCLE 300 unité Taille - @155x75mm Couvercle a salade. A emporter mbpoc1<
CART1000C TRANSPARENT unites ' Couleur : Transparent
MBP-CVPOT COUVERCLE 300 unités Taille - 3765x75mm Couvercle a salade. A emporter mbpack
CART1300C TRANSPARENT ' Couleur : Transparent

Emballages

Y, 281
NG

280 4

Emballages



MAB-941116

FTUI TABLETTE ROUGE

Spécial confiseries et chocolats.

En carton avec fenétre transparente
et intérieur blanc entiérement
pelliculé polypropyléne.

Taille : 80mm x 160mm

MBP-650023

e — FILM ALIMENTAIRE

FILM ETIRABLE POUR CONTACT ALIMENTAIRE

Boite distributr;
1ouf nrche 300

METRES S .
e distributrice. Largeur 30cm

Film étirable en boite

mbpack

Taille : 300mm x 300m
Lame de découpe incorporée

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT

DESCRIPTION

MBP-650024 FILM ALIMENTA[RE Taille : 450mm x 300m

Lame de découpe incorporée

Film étirable en boite distributrice.

Largeur 45¢cm mprCK

MBP-856407

FILM ALUMINIUM

Film aluminium en boite mbpack
distributrice. Largeur 44cm

Taille : 440mm x 200m
Lame de découpe incorporée




FEUILLES GUITARE & CAGETTES
PAPIERS CORNETS

] - e E ;a
‘ g
FEUILLES GUITARE 100 unités
Feuilles "Guitare" 70 microns mbpack MBP-1 03354
Taille : 400 x 600 mm CAGETTE "SPECIAL TRAITEUR” 50 unités
Liassées par 50 feuilles —_—
Cagette en carton brun pour mbpack
faciliter votre transport.
Taille : 560 x 420 x 75mm
N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
. ille : 400 x 600 mm I A CAGETTE
MBP-857930 FEUILLES GUITARE 50 unités Taille : ! Feuilles "Guitare’ 100 microns  mMbpack : . sz o Cagette en carton brun pour
Liassées par 50 feuilles bpa MBP-103355 "SPECIAL GRILLE 50 unités Taille : 637 x 420 x 90mm faciliter votre transport mbpack

284 ,.':’ Emballages Emballages



GOBELETS ET COUVERCLES JETABLES

TRA-ASS.OR

ASSIETTES METALLISEES OR 200 Unités

Assiettes métalissées dorées
pour valoriser vos patisseries.

Tracdser

9cm

N°ARTICLE

MBP-GM8
0ZCARK

MBP-GM6
0ZCARK

MBP-GM4
0ZCARK

MBP-COV
GM120ZCARB

MBP-COV
GM8OZCARB

MBP-868524

MBP-868494

DESIGNATION

GOBELETS
THE

GOBELETS
LUNGO

GOBELETS
EXPRESSO

COUVERCLES
PAPIER BLANC

COUVERCLES
PAPIER BLANC

COUVERCLES
LUNGO

COUVERCLES
EXPRESSO

CONDITIONNEMENT

1000 unités

1000 unités

1000 unités

1000 unités

1000 unités

1000 unités

2000 unités

MBP-GM120ZCARK

GOBELETS LATTE

Gobelet pour boisson chaude.
35CL

Diamétre : 79 mm
Hauteur : 93 mm

Diametre : 72 mm
Hauteur : 76 mm

Diametre : 62 mm
Hauteur : 65.5 mm

Diametre : 90 mm

Diametre : 80 mm

Diametre : 73 mm

Diametre : 63 mm

1000 unités

mbpack

Diametre : 89 mm
Hauteur : 107 mm

DESCRIPTION

Gobelets pour boisson
chaude 25CL

Gobelets pour boisson
chaude 15CL

Gobelets pour boisson
chaude 10CL

Couvercles pour gobelet Latte
35CL MBP-GM120ZCARK

Couvercles pour gobelet Thé
25CL MBP-GM80ZCARK

Couvercles pour gobelet Lungo
15CL MBP-GM60ZCARK

Couvercles pour gobelet Expresso
10CL MBP-GM40ZCARK

mbpack




SACS CABAS & SOUS-VIDE

MBP-863764
SACS CABAS TRAITEUR LARGE 550 11 i1ée

Sacs cabas "Traiteur". mbpack

Taille : 320/107,5+107,5x240mm

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT DESCRIPTION
SACS CABAS .

MBP-851010 S C 250 unités Taille : 260/70+70x290 mm Sacs cabas "Medium'.  mbpack
MEDIUM

MBP-865551 SACS CABAS SMALL 250 unités Taille : 220/50+50x280 mm Sacs cabas "Small".  mbpack

MBP-862227 SACS SOUS VIDE 1000 unités Taille : 300 x 400 mm Sacs sous-vide "90 microns’.  Mbpack




Chocolaterie de I'Opéra 10-12
Barry - Callebaut 22-23
Carma a”':a 28-29
Cémoi cé!oll 34-35
Mona Lisa el 46
Cristalco 2 50
Dawn Dawn 51
Louis Frangois Lous FRANCoIS 52
Ranson RANSONQ 53
Cadar CADAR.cH 54
Boudet BOUDET 55
Degrange ool 68
Lesaffre LESAFFRE 2 69
Délice & sens DELICE SENS 76
Sevarome Sevarome 77
Pastry Partner Py 78
]\ PASTRY PARTNER /
Trablit @ 79
Sébalcé SChaleé 80
Prova Gourmet 81
Spiksa SPI''SA 82
Ancel @ 94
Ingredissimo ingredissimo 95
Bedouin o 112
Brover 113
Cruzilles 114
Imbert o 115

imbert

Fruit Gourmet ﬁ 116
Confiserie Saudial 117
Sicoly gﬁm 118
Les vergers Boiron *boiron 140
Caramels d'lsigny ‘%@“@ 156
O'Concept (‘;dncem 166
La Carthaginoise ‘ 188
Granarolo 194
Espig E3 200
Huilerie GID A 206
Florin 207
Cavaillé 208
Hugo Reitzel 218
Senchou sé@'@ 230
Risso RiSSO 231
Bharlev 236
Sparkteez SPARK 237
Turm 238
Matfer 246
Solia Sapod o gy 247
Cléa 1473 248
MB Pack mbpack 249
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Chemin de Praz 2
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info@top-chef.ch
+47 24 436 2413
www.top-chef.ch



