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MIT IHNEN Seit 10 Jahren bringt Top Chef seine Expertise in der Schweiz in der

Distribution von Backerei- und Konditoreiprodukten ein. Die Einzi-

KEHREN gartigkeit von Top Chef, edle Zutaten und Rohstoffe in sein Sorti-
ment aufzunehmen, ebenso wie Halbfertig- und Fertigprodukte,
ist ein echter Vorteil fur Sie — die handwerklichen Backer, Kon-

WIR ZU DEN ditoren, Confiseure, Gastronomen und Hoteliers in der Schweiz.

56 Tag fur Tag entwickelt Top Chef gemeinsam mit [hnen ein Sortiment,
URSPRUN GEN das Ihre Bedurfnisse bestmaoglich erfullt. Die Produktpalette wird dyna-
misch und flexibel angepasst, um alle unsere Kunden zufriedenzustellen.

DES Wir wahlen Partner in der Schweiz und Europa aus, die von tradi-
tionellem Know-how inspiriert sind und mit hochstem Anspruch

Qualitatsprodukte herstellen. Gemeinsam mit ihnen und mit Ih-

GESCHMACKS nen entwickeln wir Ideen, die das Erlebnis |hrer Endkunden er-

neuern und sie mit unerwarteten Emotionen bereichern werden.

UND D ER Wir bieten Ihnen eine einzigartige Vielfalt und Flexibilitat in der Schweiz.
TRADITION
/URUCK




Mt Fivelichkeit und

¢ Fhilich und kenstuktiv sein [niteghitat handeln

Wir betrachten Aufrichtigkeit als einen grundlegenden Wir handeln fair und ehrlich, mit Respekt ge-
\ Pfeller unseres Unternehmens. Durch Transparenz genuber unseren Kunden, Lieferanten und
in unseren Interaktionen mit Kunden und Lieferanten Geschaftspartnern. Wir sind entschlossen, das
schaffen wir ein Klima des gegenseitigen Vertrauens, das Vertrauen, das uns entgegengebracht wird, zu
das Wachstum fordert. bewahren, indem wir sicherstellen, dass un-

sere Produkte von hochster Qualitat sind, aus
ausgewahlten Zutaten hergestellt und den
strengsten Standards entsprechen.

Freellens fehden

Von der sorgfaltigen Produktauswahl bis zur
schnellen und prazisen Lieferung streben wir u
stets nach Exzellenz. Wir arbeiten mit den besten

Lieferanten und Handwerkern zusammen, um
Produkte von hochster Qualitat und bestem
Geschmack zu garantieren.

=) /NI S

Mt [eidenschaft
wund Ausgewagenhei
Auy Beziehungen setzen anfbanern

&7 W ¢

UNSERE SAULEN

/af( /P VLB \ \ )L DA

\ Wirverpflichtenuns, starke undtransparente Beziehungen Als  Vertriebspartner  fur Backerel- und
zu unseren Lieferanten und Kunden aufzubauen. \ Konditoreiprodukte  stellen  wir  unsere
Durch den Austausch von Wissen, das aufmerksame Leidenschaft in den Mittelpunkt unseres
Zuhoren ihrer Bedurfnisse und das Finden gegenseitig Unternehmens, um unseren Kunden Produkte
vorteilhafter Losungen streben wir danach, gemeinsam anzubieten, die perfekt ihren Erwartungen und
eine erfolgreiche Zukunft zu gestalten. Unser Ziel ist Vorlieben entsprechen.

es, eine enge Zusammenarbeit aufzubauen und einen
echten Mehrwert fuUr unsere Partner zu schaffen.
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ENTDECKER SELTENER KAKAOBOHNEN...

Die Chocolaterie de 'Opéra® ist ein familiengefuhrtes Unternehmen, das sich auf die Herstellung von

Kuverturen fur Fachleute spezialisiert hat.

CHOCOLATERIE
DE L

O:RA

SCHOKOLADE IN DEN GENEN

Seit vier Generationen stellt die Familie de Loisy
mit Leidenschaft aulergewohnliche Kuverturen
her. Olivier de Loisy und heute sein Sohn Nicolas
legen besonderen Wert auf die Auswahl einzigar-
tiger Kakaobohnen. Wie wertvolle Schatze werden
diese wahrend aller Verarbeitungsstufen von der

Bohne bis zur Schokolade mit grofdtem Respekt
behandelt. Ihr Credo: Aus einer Kakaobohne ein
Verfahren zu entwickeln, das ihr volles Potenzial
entfaltet und ihre Intensitat in einer einzigartigen
Schokolade zur Geltung bringt.

ENTDECKER SELTENER KAKAOBOHNEN...

Schon immer reisen Olivier und Nicolas de Loisy auf der Suche nach seltenen Kakaoboh-
nen in entlegene Plantagen kleiner Anbaulander. Dort entdecken sie Bohnen mit Uber-
raschend vielfaltigen Aromaprofilen, die die ganze Vielfalt des weltweiten Kakaos widerspiegeln.

Diese Vielfalt mochten sie in ihren Kuverturen weitergeben. Jede Schokolade ist einzigartig und besitzt
ihre eigene Identitat, die den ursprunglichen Geschmack der Frucht, aus der sie stammt, bewahrt.

TECHNOLOGIE & KNOW-HOW

Nicolas und Olivier de Loisy beherrschen alle
Schritte der Entstehung einer hochwertigen Ku-
vertlre — von der Auswahl der Bohnen bis zur En-
twicklung der Rezepturen. Sie legen besonderen
Wert darauf, fur jede Kakaobohne ein individuell
angepasstes Verfahren zu entwickeln, das die aro-
matische Personlichkeit jeder Bohne respektiert.

Das  HAF®*Herstellungsverfahren ist  ein
Qualitatsversprechen, das die Einhaltung der

strengsten Hygienestandards ermoglicht und die
maximale Haltbarkeit der Kreationen der Hand-
werkskunst garantiert, wahrend gleichzeitig die
Einzigartigkeit jeder Kakaobohne gewahrt bleibt.

Die Chocolaterie de I'Opéera® verfugt uber eine
hochmoderne Produktionsanlage. Um dieses neue
Verfahren der sequentiellen Rostung umzusetzen,
wurde eine maldgeschneiderte und weltweit einzi-
gartige Produktionstechnologie entwickelt.



DER AUSDRUCK EINER HERKUNFT

Die Grundung der Chocolaterie de 'Opéra® basierte auf der En-

twicklungeiner Serievon Single-Origin-Schokoladen, den,Pures JEs ist diese Geschichte — die

Plantations®", die von Olivier de Loisy ins Leben gerufen wurde. eines Terroirs, aber auch die eines
Pflanzers —, die jede Kuverture zu

Gemeinsam mit seinem Sohn Nicolas bereist er weiterhin die erzahlen versucht'

Welt auf der Suche nach seltenen Kakaobohnen, die jeweils

die Identitat ihres Terroirs zum Ausdruck bringen. Denn ahn- Nicolas de Loisy

lich wie beim Wein pragen die Geologie und das Klima jeder

Region die Entstehung einzigartiger Aromen.

IM HERZEN VON NEUN
AUSSERGEWOHNLICHEN TERROIRS

Die besten Kakaobohnen von den besten Pflanzern in den besten Anbaugebieten der Welt auswahlen...
(Die Chocolaterie de I'Opéra verwendet fur ihre dunklen Schokoladen keine Bohnen aus Afrika.)

TROPIQUEDU *"* e et
T i L
JAMAIQ‘UE SAN FRANCISCO DE MACORIS
GUATEMALA & MEKONG
ALTA VERAPAZ
BOCAS DELTORO BARLOVENTO / CARENERO
EQUATEUR
COTOPAXI

TROPIQUE DU SAMBIRANO MADANG

CAPRICORNE .\ tuueanseeannesnnesnseessnssnssnseennsssnnns e e

©Chocolaterie de I'Opéra
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SEQUENCIA® SORTIMENT

Ein  Sortiment aulbergewohnlicher  Schokola-
den, das darauf abzielt, die feinsten und ans-
pruchsvollsten  Gaumen  zu  Uberraschen.
Entstanden durch das nach ihm benannte Ros-
tverfahren, das 2017 mit dem Sirha Award aus-
gezeichnet wurde. Dieses absolut einzigartige
Verfahren, entwickelt von Olivier und Nicolas
de Loisy, besteht darin, wahrend eines einzigen

Rostzyklus mehrere Unterzyklen durchzufuhren.
Diese wegweisende Technologie verleint dem
Schokoladengeschmack eine ganz neue Dimen-
sion — den Geschmack der frischen Kakaoschote.
Die drei dunklen Schokoladen sind fruchtig, kraft-
voll und zeichnen sich durch eine bemerkenswerte
Lange im Abgang aus. Sie sind fur die innova-
tivsten Handwerkskunstler bestimmt.

CHO-182
VIBRATO® DUNKEL 70%
Herkunft: Guatemala & Madagaskar o~
[omea) o Hauptprofil: Forastero, Acriollado, Criollo OFRY

Ui
Oferce Loy 3™

Noten von Trockenfriichten und sehr reifen

roten Frichten, mit einer schonen Lange im Verwendung: Siehe

VIBRA‘[o@

s Abgang und intensivem Kakaogeschmack Tabelle S. 20-21

R

mé:-:?i:j:zi:imum

ol

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Herkunft: Guatemala Kakaonoten, Marmeladennoten von SN

CHO-178 ALTAPAZ® DUNKEL 73% Hauptprofil: Forastero Friichten wie schwarze Kirsche und (oBRA
Acriollado Pflaume, mit einer leichten Bitterkeit

Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 20-21

©Chocolaterie de I'Opéra




KUVERTUREN-SCHOKOLADEN
PURES PLANTATIONS SORTIMENT

Die erste Mono-Origine-Schokoladenserie  der
Welt, entwickelt von Olivier de Loisy im Jahr
1995, Eine Serie mit typischen Akzenten, die
die Ausdruckskraft entlegener Terroirs widers-
piegeln, umfasst 12 Kuverturen aus 9 seltenen
Herkunftsregionen. Jede Schokolade wird aus
Kakaobohnen einer einzigen Region und mit ei-
nem einheitlichen Profil hergestellt. Jede Kakao-

bohne wird mit groldter Sorgfalt behandelt. Sie
hat ihre eigene Rostkurve, die ihre aromatische
Personlichkeit garantiert. Kein Zusatz von Vanille.

Eine fur Fachleute entwickelte Zusammensetzung
mit einem einheitlichen Rezept fur alle 70%-Scho-
koladen und einem hohen Kakaobutteranteil von
44%, der fUr eine schone Fluiditat sorgt.

CHO-454

TANNEA® VOLLMILCH 43%
7 5KG

Herkunft: Madagaskar (Sambirano)
Hauptprofil: Criollo

Sehr frisch, fruchtig, mit leicht sauerlichen
Milchnoten und einem schonen Geschmack Verwendung: Siehe
von Trockenfriichten. Tabelle S. 20-21

KUVERTUREN-SCHOKOLADEN
PURES PLANTATIONS SORTIMENT

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
. B Noten von gerostetem Kakao,
CHO-071 CARUPANO@ 5KG g:;ggZ:;)Venezue/a (Barfovento Trockenfriichten, holzigen Aromen
DUNKEL 70% Hauptprofil: Criollo von Mandeln und intensivem
Kakaogeschmack
- MEKONGA@ Herkunft: Vietham (Mekong) Séue[liche Noten, Aromen von heiller
CHO-091 5KG e Rostung, guter Kakaogeschmack,

0, Hauptprofil: Trinitario

DUNKEL 70% ’ Noten von frischen Kakaobohnen
. Wenig suB, sduerliche Noten, Vanille-,
CHO-095 DELTORA® o 5KG ﬁgzgltgitoza?ﬁmg r(iE;ocas def Toro) Pflaumen- und Lakritz-Aromen, lange
DUNKEL 70% ’ Kakaolange
) . Sul mit Zitrusnoten,
CHO-083 TANNEA® 5KG Herkunft: Madagaskar (Sambirano) Trockenfrucht- Honig- und

DUNKEL 70%

Hauptprofil: Criollo

Kakaonoten

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Herkunft: Dominikanische Republik Frisch mit Kakaonoten,
CHO-103 SAMANA® DUNKEL 62% 5 ¥KG (San Francisco de Macoris) kandierten roten Fruchtnoten
Hauptprofil: Trinitario und pfeffrigen Aromen
) . Honignoten und
CHO-107 TANNEA® DUNKEL 62% 5KG Herkuntft; I\_/(adgg_asl_@r (Sambirano) Zuckerempfindung, kréftige
Hauptprofil: Trinitario Zi
itrusaromen
C ARUPANO@ Herkunft: Venezuela (Barlovento - Frisch mit Kakaonoten, .
CHO-099 o 5KG Carenero) kandierten roten Fruchtnoten @é‘fg/\'\
DUNKEL 62% Hauptprofil: Criollo und pfeffrigen Aromen 4
Herkunft: Dominikanische Republik ZE?;EeK\;:ggﬁgs El,?éene' t’:lc?(:lfr?e\gg
CHO-075 SAMANA® DUNKEL 70% 5 KG (San Francisco de Macoris) ! ) ndg ‘
I Feigen, geringe Saure und geringe
Hauptprofil: Trinitario 5 A
itterkeit
0 Herkunft: Neuguinea (Madang) _ Krduternoten, Heu,
CHO-079  MADONG® DUNKEL 70% 5 KG e gerduchertes Holz, Leder,
Hauptprofil: Trinitario : ’ o
holzige Aromen, leicht wirzig
Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 20-21
o\
16 ¢ Schokoladen

Fur die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 20-21

Schokoladen '{'\‘. 17
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SORTIMENT DIE KLASSIKER

Ein qualitatives, elegantes und subtile Serie
mit harmonischen Aromen. Sie besteht aus 10
Schokoladen, die aus der Mischung von 2 bis 3
hochwertigen Kakaomassen hergestellt werden.
Fur die dunklen Schokoladen werden dieselben
Kakaomassen wie in der ,Pures Plantations™Rel-

Hat
X ERIE g
X [DWERUJN;HH:E&V?&“%Y

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

he verwendet, ohne dass Vanille hinzugefugt wird.
Diese genussvollen Schokoladen zeichnen sich
durch moderate sulle Noten aus. Ihre Zusammen-
setzung ermoglicht eine grole Vielfalt an Einsa-
tzmaoglichkeiten, und inre Herstellung gewahrleis-
tet eine lange Haltbarkeit.

CHO-448

DIVO® VOLLMILCH 40%

Herkunft: Afrika -
Hauptprofil: Forastero OI:RA

MaRige Sule, Vanillenoten,
leichte milchige Saure, eine Verwendung: Siehe
leichte Kakaonote Tabelle S. 20-21

BESCHREIBUNG

CHO-568  CONCERTO® WEISS 32%

MaRige Zuckersensation,
ausgewogene Aromen von
Milch und Vanille.

Noten von Vollmilch, wenig siR, aber

CHO-574 DIAPASON® WEISS 33% sehr genussvoll, ausgewogenes Vanille- OI:RA
Aromenspektrum ) ’
ME//ZO® Herkunft: Afrika Runde, ziemlich stiRe Noten, -
CHO-466 o Frische des Milchgeschmacks,
VOLLMILCH 38% Hauptprofil: Forastero mild und leicht st
Herkunft: Karibik, Indischer Ozean & SUR, Kakaonoten, kandierte -
CHO-119 PASSIONAT?@ Siidostasien Pflaumen, Rosinen, sehr runde OIFRA
DUNKEL 62% Hauptprofil: Criollo, Trinitario Schokolade N
Herkunft: Stidamerika & Indischer Kakaonoten und Vanillenoten, N
CHO-111 ARCATO® o Ozean leichte RGstnoten, eher st und
DUNKEL 66% Hauptprofil: Criollo, Trinitario genussvoll
Eine kraftvolle Kuvertlre mit -
CHO-115 LARGO@ Herkunft: Karibik & Indischer Ozean intensiven Kakaonoten, aromatischen

DUNKEL 70(yO Hauptprofil: Criollo, Trinitario Pfirsichnoten, gefolgt von einem

anhaltenden Abgang mit wirzigen
Aromen.

Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 20-21



CHOCOLATERIE
DEL"

TYP SORTIMENT ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG KAKAO % KAKAOBUTTER % TEMPERIEREN
DIE KLASSIKER CHO-568 CONCERTO® 32%  5-KG-SACK - 33 28 - 30°C

DIE KLASSIKER CHO-574 DIAPASON® 33% 5-KG-SACK - 33 28 - 30°C

DIE KLASSIKER CHO-466 MEZZO® 38% 5-KG-SACK 38 32 28 - 30°C

(YI[We{"B DIE KLASSIKER CHO-448 DIVO® 40% 5-KG-SACK 40 37 28 - 30°C
PURES PLANTATIONS ~ CHO-454 TANNEA® 43% 5-KG-SACK 43 38 29 - 30°C

DIE KLASSIKER CHO-119 PASSIONATO® 62%  5-KG-SACK 62 40 3] -32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-103 SAMANA® 62% 5-KG-SACK 62 31 3] -32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-107 TANNEA® 62% 5-KG-SACK 62 32 3] -32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-099 CARUPANO® 62%  5KG-SACK 62 31 30 - 32°C

DIE KLASSIKER CHO-111 ARCATO® 66% 5-KG-SACK 66 40 3] - 32°C

PURES PLANTATIONS ~ CH0-075 SAMANA® 70% 5-KG-SACK 70 44 30 - 32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO079 MADONG® 70% 5-KG-SACK 70 44 30 - 32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-071 CARUPANO® 70%  5KG-SACK 70 44 30 - 32°C

DUNKEL

PURES PLANTATIONS ~ CH0-091 MEKONGA® 70% 5-KG-SACK 70 44 30 - 32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-095 DELTORA® 70% 5-KG-SACK 70 44 30 - 32°C

PURES PLANTATIONS ~ CHO-083 TANNEA® 70% 5-KG-SACK 70 44 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-182 VIBRATO® 70% 5-KG-SACK 70 41 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-176 ALTAPAZ® 73% 5-KG-SACK 73 44 30 - 32°C
SEQUENCIA® CHO-186 JAMAYA® 73% 5-KG-SACK 73 42 30 - 32°C

OR:RA

BEZEICHNUNG UMMANTELUNG FORMUNG TAFEL GANACHE MOUSSE EIS DEKORATION GETRANK
CONCERTO® 32% @ ® o0 o0 o0 o0 [ o o
DIAPASON® 33% 1) o0 o0 o0 o0 [ o o
MEZZO® 38% o0 o0 o0 o o [ [ [
DIVO® 40% o0 o0 o0 [ [ [ [ [
TANNEA® 43% o0 o0 o0 [ [ [ [ [
PASSIONATO® 62% @@ o0 o0 o ) o o -
SAMANA® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
TANNEA® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
CARUPANO® 62% — — — o0 o0 o0 — o0
ARCATO® 66% o0 o0 o0 o o o [ [
SAMANA® 70% o0 o0 o0 o [ [ [ [
MADONG® 70% o0 ( 1] o0 [ o [ o o
CARUPANO® 70% @@ ( 1] o0 o o [ o o
MEKONGA® 70% o0 o0 o0 [ o o [ o
DELTORA® 70% o0 ( 1] ( 1] o [ [ o o
TANNEA® 70% o0 o0 o0 o [ [ [ [
VIBRATO® 70% o0 o0 o0 [ [ [ o o
ALTAPAZ® 73% o0 o0 o0 o [ [ [ [
JAMAYA® 73% o0 o0 o0 o [ [ [ o

NICHT EMPFOHLEN

@ MOGLICHE VERWENDUNG

@ @ [DEALE VERWENDUNG
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Fruher Teehandler und Kaffeekaufleute, setzten die Vorfahren der Familie Barry bereits 1842 den Stan-
dard, nachdem sie zahlreiche Reisen nach Afrika unternommen hatten, um die besten Kakaobohnen
auszuwahlen und zu ernten. Ihr Ziel war es, diese zu verarbeiten und die raffiniertesten und feinsten

Schokoladen auf dem Markt zu schaffen.

0,

CACAO

BARRY

— Sur2ce /84 D —

Im Jahr 1842 reiste Charles Barry nach Afrika,
um Kakaobohnen auszuwahlen, die es ihm er-
moglichten, der erste Schokoladenexperte zu wer-
den. Mit der Expansion in Lateinamerika verfei-
nerte Cacao Barry® schnell die Kunst, Rohstoffe
in feinsten und raffiniertesten Kakao und Schoko-
lade zu verwandeln. Mit mehr als 175 Jahren Ex-
pertise in Kakao und Schokolade weltweit, setzt
Cacao Barry® Innovationen um und unterstutzt
sowohl Kakaobauern als auch Koche. Mit einem
tiefen Verstandnis der Quelle des Kakaos bietet
Cacao Barry® aulergewohnliche Produkte, um

die Vielfalt der Aromen und Ursprunge zu ent-
decken und die sensorischen ReichtUmer des
Kakaos zu erschliefen. Mit einem vollstandigen
Sortiment an Kakaoprodukten, Kuverturen, Pro-
dukten auf Basis von Trockenfruchten, Schokola-
den aus exklusiven Plantagen sowie mallgesch-
neiderten Schokoladenrezepten, die von Or Noir™
angeboten werden, und zusammen mit unserem
globalen Netzwerk von Botschaftern und den Cho-
colate Academy™ Centers liegt es uns am Herzen,
Koche in ihren taglichen Herausforderungen zu
unterstutzen.

Mit einer Starke und visionaren Intuition legte
Charles Barry vor vielen Jahren die Standards
fur Schokolade fest. Diese Entschlossenheit ist
noch immer tief im Geist derjenigen verankert,
die heute die Reise von Cacao Barry® fortsetzen.
Sie ist auch bel unseren Kunden zu finden: ihr
Handwerk, ihr Wille und ihre Ausdauer, um in ih-
ren Bereichen die besten zu bleiben. Sie nutzen

alle inre Sinne, um ihre Techniken standig zu ver-
feinern und neue Wege zu finden, Schokolade
zu verarbeiten. Was uns betrifft, sind wir standig
auf der Suche nach dem richtigen Gleichgewicht
zwischen dem Groben und dem Raffinierten.
Dieses Gleichgewicht ermoglicht es uns, unsere
Kunden weiterhin zu inspirieren und gleichzeitig
der Personlichkeit der Marke treu zu bleiben.




PURITY-SORTIMENT

Cacao Barry® setzt seine Suche nach den reins-
ten Aromen fort. Mit Pureté entdecken Sie die
neuen Geschmacksstandards der Schokolade.

ARTIKEL-NR.

BEZEICHNUNG

VERPACKUNG

CHMO38LSUPE4U7/2

VOLLMILCH SUPERIOR 38%

Herkunft: Westafrika
Hauptprofil: Forastero

Kakaonoten, wenig suB,
originale milchige Noten

©
BARRY
BARRY

Utilisation : voir
tableau p. 32 - 33

Mit der Pureté-Reihe werden Ihre Kreationen einen
reinereren und intensiveren Geschmack entfalten
als mit jeder anderen Schokolade.

BESCHREIBUNG

CHD-R55EXEL-
E4-U72

EXCELLENCE
DUNKEL 55%

Herkunft: Westafrika
Hauptprofil: Forastero

Schokolade mit einem intensiven
Kakaokern, ausgewogenem Geschmack
und gemaRigter StilRe.

[0}

BARRY
BARRY

Fur die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 32-33

HERKUNFT-SORTIMENT

Entdecken Sie hier die Kakaogebiete weltweit.
Die Kakaobohnen, die fur die Kuverturen der ,Ori-
gine-Reihe ausgewahlt werden, stammen aus el-

CHOCOLAT DE
COUVERTURE NOIR
DARK CHOCOLATE

COJVERTURE

Tanzanie

45% MIN MG / FAT
44444 FLUDITE / FLUDITY
/ Amertue de cacan { acao biterness

MIN CACAQ | /Am
ROLLOAND [ /¥
TRINITARD

nem einzigen Land, um Ihnen aullergewohnliche

Schokoladen mit einer starken Personlichkeit zu
bieten.

CHDQ/5TAZE4U7/0
TANZANIE DUNKEL 75%
Herkunft: Tansania KON
Hauptprofil: Criollo & Trinitario |BaRRY

Kakaobitterkeit, florale Noten

Verwendung: Siehe
und intensiv fruchtige Aromen

Tabelle S. 32-33




Cacao Barry® wahlt die besten Kakaobohnen der  Kuverturen mit unterschiedlichen Intensitaten und
Welt aus, um Ihnen eine breite Palette an dunklen  Aromen anzubieten.

©® CHWQ29SATIE4U72 G

CACAO - ~
™
BARRY BLANC SATIN™ WEISS 29%
WHITE CHOCOLATE Herkunft: Westafrika
Blanc Hauptprofil: Forastero \
29+ WS?}':IHM " Seidiger Milchgeschmack, Siike Verwendung: Siehe \
{ R ¥ / FLUDITY der naturlichen Bourbon-Vanille Tabelle S. 32-33 \
elle N

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

LACTEE CARAMEL Herkunft: Westafrika Zarte und groRziigige

Milch, verflhrerischer

VOLLMILCH 311% Hauptprofil: Forastero Karamellgeschmack

CHFN31LCARE1U68

Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 32-33

©Eva Bronzini
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DAS HAUS DER SCHWEIZER SCHOKOLADE
SEIT 1931

Carma stellt Schweizer Kuverturen her, die alle Sinne ansprechen, mit den geschmeidigsten Texturen
und einer sofortigen Verbreitung der Aromen. Ein Geschmack von Schokolade, der sofort unvergesslich
ist und von allen geliebt wird. Wir reduzieren unseren Einfluss auf den Planeten, indem wir zu 100 %
nachhaltig produzierte Zutaten verwenden und ethische Entscheidungen treffen. Das Markenzeichen
spiegelt unser Erbe wider und unser Versprechen, die Schweizer Schokolade stets zu neuen, hoheren
Standards weiterzuentwickeln. Unsere Entdeckung endet nie. Genauso wie die unserer Kunden, die
standig auf der Suche nach Verbesserung, Perfektion und der Schaffung unvergesslicher Momente fur
die Zukunft sind.

,Seit fast neun Jahrzehnten ist Carma
weltweit dafur bekannt, aullergewohn-
liche Losungen anzubieten und die beste
Schweizer Qualitat in jedes Produkt zu brin-

G

gen.

Carma
SHAPING SWISS CHOCOLATE SINCE 1931

©Carma

EIN EINZIGARTIGES KNOW-HOW

Im Laufe der Jahre haben wir unser Fachwissen
aufgebaut, indem wir standig unser Wissen
und unsere Methoden zur Auswahl von nach-
haltigen und qualitativ hochwertigen Zutaten
aus verschiedenen Regionen der Welt weite-
rentwickelt haben, um perfekt ausgewoge-
ne Kakao- und Milchmischungen zu kreieren.
Wir wahlen die reinste Milch aus und mahlen den
Kakao in kleinen Chargen in unseren Werkstatten.

©Nico Wijaya

Wir haben die Schweizer Tradition des Conchie-
rens fur jedes unserer Rezepturen von Kuvertu-
ren gemeistert und achten in allem, was wir tun,
auf die Werte unseres Landes. Hochste Prazision,
Liebe zum Detail und Stolz auf unsere Schweizer
Zutaten. Mit einem einzigen Ziel: Den Ehrgeiz der
Handwerker und Koche zu unterstutzen, unver-
gessliche Momente zu schaffen, die die Sanftheit
der Schweizer Schokolade widerspiegeln.




KUVERTUREN-SCHOKOLADEN

ESSENTIALS SORTIMENT

Alle unsere Spitzen-Kuverturen werden in der
Schweiz hergestellt und sind mit Cocoa Horizons,
halal und kaschier zertifiziert. Sie sind unverzicht-
bar fur Konditoren, da sie eine unvergleichliche

Farbe und einen einzigartigen Geschmack garan-
tieren. Dieses Sortiment umfasst die cremigste
weilbe Schokolade, zwel Signature-Milchschokola-
den aus der Schweiz und eine dunkle Schokolade.

CHMOO65DLYAE6Z72

MILK DELYNA™ VOLLMILCH 34% 5KG

Herkunft: Westafrika
o)

Ausgewogenheit zwischen sorgfaltig Cormue:
ausgewahlten Kakaobohnen und
dem guten, cremigen Schweizer
Milchgeschmack

Verwendung: Siehe
Tabelle S. 32-33

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Die Kakaobohnen Arriba aus
CHMO0201 MILK ECUADOR 1.5KG Herkunft- Ecuador Ecuador mit ihrem gerosteten 4]
ECUE6Z71 VOLLMILCH 42% . ’ und fruchtigen Aroma zeigen eine Carmsua
wunderschone braun-rote Farbe.
Mischung aus ecuadorianischen und
CHDP202 DARK LESUK 65% 1.5KG Herkunft: Ecuador und dominikanischen Kakaobohnen. Zitrusnoten, die 4]

LESKE6Z71

Dominikanische Republik

von einem subtilen rauchigen Nachgeschmack Carmsua
begleitet werden, sind deutlich erkennbar.

CHDP103 DARK VENEZUELA 70% 1.5 KG

VENE6Z71

Herkunft: Venezuela

Die venezolanischen
Kakaobohnen offenbaren (o]
eine Mokka-Note, kombiniert
mit einer subtilen Bitterkeit.
Intensiv im Kakaogeschmack.

Schokoladen

Pour les conseils d'utilisation : voir le tableau p. 32 - 33

KUVERTUREN-SCHOKOLADEN

SPEZIALITATEN SORTIMENT

Unsere Spitzen-Spezialitaten zeichnen sich durch
einzigartige, vollstandig naturliche Farben aus
und bieten eine unnachahmliche Formbarkeit und
Konsistenz. Diese Kuverturen sind das Ergebnis
intensiver Forschung und grolder Leidenschaft fur
Schokolade, damit Sie taglich von aufergewohn-

CHWN153NUBLE6Z72

WHITE NUIT BLANCHE™ 5KG
WEISS 37%

Herkunft: Elfenbeinkiiste und Ghana r

Reines Weil, das Schweizer Sahne Carsuec
und Milch vereint. Exquisite, cremige
SUlRe, niedriger Zuckergehalt und eine
vanillige Note, die im Mund bleibt.

Verwendung: Siehe
Tabelle S. 32-33

lichen Produkten profitieren konnen. Stellen Sie
sich vor, was Sie mit Schokoladen in makellosem
Weil}, glanzendem Gold, leuchtendem Rot oder in-
tensivem Schwarz kreieren konnten.

white
nuif blanche’

 The whitest Swiss chocolafe couverture.
with @ creamy blend of Swiss milk powders and Swis cream

gy 0 86680

—
toalfet 45%

min. i 22:5%

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
. . T Intensiver Karamellgeschmack, der dem
HW-R11 GOLD UINTIN karamellisierten Milch zu verdanken
GOLDE6-Z71 QO 1.5KG Herkunft: Elfenbeinkste und Ghana ist. Das Fehlen von Farbstoffen und Qu )
GOLD 31% zugesetzten Aromen macht ihn noch o
verfihrerischer.
Intensiver, fruchtiger Beeren Geschmack,
CHRQO10 RUBY AZALINA™ verbunden mit séuerlichen und frischen
RINAE6Z71 o 1.5 KG Herkunft: Elfenbeinkiiste und Ghana Noten. Hergestellt mit cremiger '.
RUBY 4'0 % Schweizer Milch fir ein abschlieRendes,
samtiges und schmelzendes Finish.

Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 32-33

Schokoladen




WISSEN, WIE MAN UNSERE
PRODUKTE RICHTIG VERWENDET

TYP SORTIMENT ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG KAKAO % KAKAOBUTTER % TEMPERAGE BEZEICHNUNG UMMANTELUNG FORMUNG TAFEL GANACHE MOUSSE EIS DEKORATION GETRANK
HERKUNFT ~ CHWQ29SATIEAU72  BLANC SATIN™ 29% 5-KG-SACK 29 35 28 - 30°C BLANC SATIN™ 29% o0 o0 o0 [ ) [ ) [ ] [ ] [ ]
ERBE CHF-N31LCAR-E4-U72  LACTEE CARAMEL 311% 6-KG-SACK 31 35 28 - 30°C LACTEE CARAMEL 311% [ o o [ o o o o

MILCH

PURITY CHMO38LSUPE4U72  LACTEE SUPERIEURE 38% 5-KG-SACK 38 35 28 - 30°C LACTEE SUPERIEURE 38% o o o o () o o )
PURITY CHD-R55EXEL-E4-U72  EXCELLENCE 55% 5/20-KGSACK 55 36 31-32°C EXCELLENCE 55% — — — [ o o — o
DI]N[(IM PURITY CHD-P64EBPU-E4-U72  EXTRA BITTER GUAYAQUIL 64% 5-KG-SACK 64 41 31-32°C EXTRA BITTER GUAYAQUIL 64% [ ] [ ] @ [ ] (] o o o
HERKUNFT ~ CHDQ75TAZEAU70  TANZANIE 75% 25-KG-SACK 75 45 31-32°C TANZANIE 75% ( 1] ( 1] ( 1] [ o o o o

~— NICHT EMPFOHLEN @ MOGLICHE VERWENDUNG @ @ IDEALE VERWENDUNG

TYP SORTIMENT ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG KAKAO %  KAKAOBUTTER % TEMPERAGE BEZEICHNUNG UMMANTELUNG FORMUNG TAFEL GANACHE MOUSSE EIS DEKORATION GETRANK

SPEZIALITATEN  CHWN153NUBLE6Z72  WHITE NUIT BLANCHE™ 37% 5-KG-SACK 37 401 28 - 30°C WHITE NUIT BLANCHE™ 37% @@ o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

SPEZIALITATEN  CHW-R118GOLDE6-Z71 GOLD QUINTIN 31% 15-KG-SACK 31 402 28 - 29°C GOLD QUINTIN 31% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

SPEZIALITATEN  CHRQOTORINAE6Z71  RUBY AZALINA™ 40% 15-KG-SACK 40 361 30 - 32°C RUBY AZALINA™ 40% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

ESSENTIALS CHMO065DLYAE6Z72  MILK DELYNA™ 349% 5-KG-SACK 34 384 29 - 3[°C MILK DELYNA™ 34% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

ESSENTIALS CHMO20TECUE6Z71  MILK ECUADOR 42% 15-KG-SACK 42 442 29 - 31°C MILK ECUADOR 42% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

ESSENTIALS CHDP202LESKE6Z71  DARK LESUK 65% 15-KG-SACK 65 423 30 - 32°C DARK LESUK 65% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

DUNKEL

ESSENTIALS CHDP103VENE6Z71 DARK VENEZUELA 70% 15-KG-SACK 70 44 30 - 32°C DARK VENEZUELA 70% o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0 o0

~— NICHT EMPFOHLEN @ MOGLICHE VERWENDUNG @ @ IDEALE VERWENDUNG



CeMOI

|

DAS KNOW-HOW EINES GROSSEN FRANZO-
SISCHEN CHOCOLATIERS

Mit mehr als 200 Jahren Tradition und Know-how setzt CEMOI seine Expertise in den Dienst der Scho-
koladenprofis. Mit 23 Produktionsstatten, davon 14 in Frankreich, behauptet sich das Unternehmen als
der fuhrende franzosische Chocolatier und Meister in der Kunst der Kakaoverarbeitung zu Schokolade.

CEMOI entwickelt eine Reihe hochwertiger Rezepturen und erflllt die spezifischen Anforderungen der

anspruchsvollsten Schokoladenliebhaber.

©Cémoi

Unter den Top 3 der europaischen Hersteller von
Labor- und Industriekollegen ist das Unternehmen
ein unverzichtbarer Akteur in der Welt der Schoko-
lade. Es arbeitet mit allen Akteuren der Lebensmit-

telindustrie (Kekshersteller, Chocolatiers, Eishers-
teller, Molkereiprodukte) sowie mit den groldten
europaischen Einzelhandlern fur maligeschnei-
derte Produkte zusammen.

AUSWAHL FRISCHER KAKAO

In der Regel liefern die Plantagenbesitzer den Ge-
nossenschaften geerntete, fermentierte und ge-
trocknete Kakaobohnen. Mit dem Konzept ,Cacao
Frais" wahlt der Plantagenbesitzer seine frischen
Bohnen aus und Ubermittelt sie noch am Erntetag
an die Fermentierungs- und Trocknungszentren
von CEMOI. Der Kakao wird dann direkt vor Ort von
unseren Experten verarbeitet. Die ,Sélection Cacao
Frais”ermoglicht es, 100 % der Kakaobohnen vom

Erntezeitpunkt bis zum Endprodukt zuruckzuver-
folgen. Dies gibt Ihnen die Moglichkeit, nachzuvoll-
ziehen, woher die Schokolade kommt, wer sie pro-
duziert hat und auf welche Weise. Das Programm
bestatigt das Engagement und die Investitionen
von CEMOI in die nachhaltige Kakaoproduktion
— zum Wohle der Plantagenbesitzer, der Umwelt
und der Koche.

,Well es keine gute Schokolade ohne guten Kakao gibt.”

©Cémoi




Ein vollstandiges Sortiment franzo-
sischer  Kuverturen-Schokoladen, das  Tra-
dition und Technik vereint und alle Bedur-
fnisse der Handwerker abdeckt. Eintauchen,
Voll- oder Hohlformen, Ganache, Mousse uUsw.

5500
atedush
P
o35

Lait 38%
Blanci1®

“ﬂﬂ"‘c‘}m& €
- Sig... |
1 Ib‘i y
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

Dieses Kuverturen-Sortiment mit  variierenden
Kakaoperzenten ist in 5-kg-Tutchen mit Schoko-
ladenplattchen verpackt — eine ideale Grole fur
prazises Dosieren und schnelles Schmelzen.

CEM-18843

SUCCESSION WEISS 31%

Herkunft: Westafrika
Hauptprofil: Forastero

CeMol
|

Diese wenig stiRe Schokolade
hat lange, milchige und cremige
Noten, die sie zu einer sehr
runden Schokolade machen.

Verwendung: Siehe
Tabelle S. 38-39

BESCHREIBUNG

Schone dunkle Farbe

. . Herkunft: Westafrik und ein subﬂlgr
CEM-18840 SUCCESSION MILCH 38% ngputgrofi/'el‘fofagtearo Schokoladengeschmack mit c:zA./\o||
’ Nuancen von Karamell und L

Kakao.
CEM-18831 SUCCESSION Herkunft Westaltika catsonoton e tmene
- il ' cemol
DUNKEL 64% Hauptprofil: Forastero groRe Personlichkeit verleiht. i
CEM-18830 SUCCESSION Herkunft: Westafrika Cokaonoten ot mem v I
B il cenol
DUNKEL 72% Hauptprofil: Forastero von gelben Friichten im Abgang. —

Fir die Anwendungshinweise: Siehe Tabelle S. 38-39




SAVOIR BIEN UTILISER NOS PRODUITS

CEMOI

TYP SORTIMENT ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG FETTGEHALT TEMPERIEREN BEZEICHNUNG UMMANTELUNG FORMUNG TAFEL GANACHE MOUSSE EIS DEKORATION GETRANK
SUCCESSION  CEM-18843 SUCCESSION WEISS 31% 5-KG-SACK 37% 26 - 28°C SUCCESSION WEISS 31% o o o o o o o o
(VIINe]" SUCCESSION  CEM-18840 SUCCESSION MILCH 38%  5-KG-SACK 40% 28 - 30°C SUCCESSION MILCH 38% ([ ([ o o o o o o
SUCCESSION  CEM-18831 SUCCESSION DUNKEL 64%  5-KG-SACK 41% 30 - 32°C SUCCESSION DUNKEL 64% ([ ([ o o o o o o
PONKEL SUCCESSION  CEM-18830 SUCCESSION DUNKEL 72%  5-KG-SACK 46% 30 - 32°C SUCCESSION DUNKEL 72% ([ ([ o o o o - o

— NICHT EMPFOHLEN @ MOGLICHE VERWENDUNG @ @ IDEALE VERWENDUNG

Schokoladen Schokoladen




SCHOKOLADENSTABCHEN KAKAOBUTTER

TB558356 - .

SCHOKOLADENSTABCHEN CHO-580
300 Einheiten KAKAOBUTTER

&
Klassische Backer- CALLEBAUT
Schokoladenstabchen Hitzebestandig bis 200 °C,
100 % Zartbitterschokolade, ohne zug\/erbrennenj Kristallisierte und desodorierte
backfest. Ca. 8cm lang. Kakaobutter Ideal, um dem Schokoladen eine

flissigere Konsistenz und lhren
Zubereitungen eine cremige Textur zu

CALLEBAUT

In Tropfen

verleihen.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Pulver
Mycryo® Kakaobutter wird zum
KAKAOBUTTER Es wird zum Kochen von Kochen von Lebensmitteln als
NCBHD706 Lebensmitteln als Ersatz fiir jedes Ersatz fir jedes andere Fett und m%gur
BYEXX55 MYCRYO® andere Fett (>200°C) und zum zum Temperieren von Schokolade ™"
Temperieren von Schokolade verwendet.

verwendet.




TROPFEN & GANACHEN

—Since 1842 —

CHOCOLAT NOIR

HERITAGE

POIDY NET.

CHDDR75Y5E1U68

DUNKLE

SCHOKOLADENTROPFEN 50%

Tropfen, 7500 Tropfen pro kg

Die dunklen
Schokoladentropfen sind
hitzebestandig.

(0]

cACAD
BARRY

—since 1842 =

Sie kbnnen wie klassische Labor-
Schokolade verwendet werden
(mit bitterem Geschmack)

oder direkt in lhre Backwaren
eingearbeitet werden.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
DUNKLE Die dunklen Schokoladentropfen sind

CHDDR75 hitzebestandig. Sie kénnen wie klassische Labor- ©

Y44CV568 SCHOKOLADENTROPFEN 7500 Tropfen pro kg Schokolade (mit bitterem Geschmack) verwendet BARRY

43%

oder direkt in Ihre Backwaren eingearbeitet werden.

CHO-603

MILCH-GIANDUJA DIVO 40%

In Tropfen

Hergestellt aus Haselntssen aus dem
Piemont in Italien, die mit dem IGP-Siegel
(geschltzte geographische Angabe)
ausgezeichnet sind, kombiniert mit unserer
Divo® 40% Milchschokolade. Ein genussvoller

Gianduja mit dem Geschmack der Frucht. Ideal fuir
alle Anwendungen.

GLASUREN & GLASURMASSEN

perfekter Glanz Ihre Desserts
harmonisch umhuillt.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Eine elfenbeinfarbene
Glasurmassen, die kein [0)
M9DBV656 IVOIRE GLASURMASSEN In Tropfen Temperieren bendtigt und deren BARRY

—since 1842 =




KAKAOPULVER & KAKAOBOHNEN

CHO-850

KAKAOPULVER 22-24% MG

Dieses Kakaopulver mit 22-24 % Fettgehalt /TN
zeichnet sich durch seine intensiv rotbraune Farbe O'ERA
und seinen ausgepragten Kakaogeschmack aus. o
Dank seines hohen Kakaobuttergehalts ist dieses
alkalisch behandelte Kakaopulver ideal zum
Dekorieren und Verfeinern all lhrer Kreationen mit
einem intensiven Kakaogeschmack.
Das KAKAOPULVER 22-24 % eignet sich
ideal fur die Herstellung von Triiffeln und
Dekorationen. Es ist ebenfalls bestens

geeignet fir die Zubereitung von Keksen,
Glasuren und Schokoladengetrénken.

KAKAONIBS

CHO-800

KAKAONIBS AUS VENEZUELA

Kakaonibs aus venezolanischen

Kakaobohnen. Mit seinem OfERA

intensiven Kakaogeschmack und

seiner knusprigen Textur verleiht Er eignet sich ideal fiir

dieser Grue der Zubereitung sowohl die Herstellung von

Textur als auch Geschmack. Dekorationen, Ganachen
und Eis.

&

CALLEBAUT

COCORMIES
1100%

NIBSS502X47

ZERKLEINERTER KAKAOBRUCH

Nach der Rostung werden
die ganzen Kakaobohnen
zerkleinert. Durch einen
sorgféaltigen Winnow-Prozess
werden die Schalen entfernt,

CALLEBAUT

sodass nur eine besonders Ideal fiir die Verwendung
reine und aromatische Zutat in Brotchen, Cookies oder
tibrig bleibt: der Callebaut® Kuchen und perfekt zum

Bestreuen von Desserts.
Kakaobruch.




) SCHOKOLADENDEKORATIONEN
Mona [isa ©

EINE GESCHICHTE, DIE IN DEN USA MIT EINEM
KOCH... UND SEINER TASSE BEGINNT

,Ware es nicht grolbartig, wenn Koche fertige Schokoladenraspel kaufen konnten?’, fragte sich Chef Pe-
ter eines schonen Morgens. Diese Frage fuhrte zu einer groleren Idee, als er einige Jahre spater nach
seiner Ansiedlung in Hendersonville (North Carolina) begann, von der ultimativen Schokoladenschale
zU traumen: wunderschon skulpturiert, mit vielen Blattern und Schokoladen in verschiedenen Farben..

CHDSV22206E008B

Fines Nachts wacht Peter mitten in einem Traum
uber Leonardo da Vinci auf. Er hatte gerade erkannt,
dass er, wie der italienische Genialitat, Kunst, Wis-
senschaft und Technologie kombinieren musste, um

seine Schale zu erfinden und sie Kochen auf der ganzen . o

Welt vorzustellen. So entstand die Tulpen-Schale.

SCHWARZE EBENHOLZSPANE 2.5KG

Die schwarzen Ebenholz- ”?{*,(‘
Schokoladenraspel sind LI
Schokoladen, die eine knusprige

Textur und ein urjregelma[slges Verwenden Sie diese
Aussehen aufweisen. Dekoration fiir Ihre

Backwarenkreationen,
Eiskreationen oder Si3waren.

Als Hommage an Leonardo da Vinci und sein welt- LIS] \

berthmtes Werk strebt Mona Lisa danach, Ihre Inspi-
rationsquelle zu werden, um Desserts und Geback mit
aulbergewohnlichen Details zu veredeln.

©Mona Lisa

Wie die Muse eines Kunstlers wird Mona Lisa |hre Informationsquelle fur die neuesten Trends in Farben,
Kunst, Design und mehr sein. Regelmalig informiert, finden Sie hier die Inspiration, um den Kunstler in
sich zu wecken.




©Mathilde Langevin
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Lieferanten
Kristallzucker
Feinzucker
Puderzucker
Brauner Zucker
Fondant
Trimolinenzucker
Fwiger Schnee
Honige
Vanillezucker
Spezialzucker

Spezialsalze

S.90-55
S. 96
S 56
S. 9/
S. 98
S.60
S 61
S 61
S 62
S 64
S. 65
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BETTER BY NATURE

Cristalco ist ein fuhrendes europaisches Un-  Alsverantwortungsvoller und nachhaltiger Partner
ternehmen in der Zuckerproduktion mit Sitz in ist Cristalco ein internationaler Akteur, der lokal ve-
Frankreich. Wir vertreiben Ruben- und Rohrzucker.  rankert und weltweit offen ist.

Seit Uber einem Jahrhundert pflegen wir unser Know-
how, um das Beste aus Zucker, Alkohol und Bioethanol
zu produzieren. Standige Verbesserung ist Teil unserer
DNA. Wir streben standig danach, uns neu zu erfinden,
um mehr Qualitat, Zuverlassigkeit, Effizienz und Nach-
haltigkeit zu garantieren sowie innovative Losungen zu
bieten. All dies geschieht im Einklang mit der Natur und
den Menschen, die sie bewirtschaften. Denn es ist das
Streben nach Verbesserung, das uns besser macht.

5'5§O

BETTER BY NATURE

©Vgtoria Priessnitz

C

DER UNTERSCHIED VON DAWN

Dawn Foods, ein 1920 in Jackson, Michigan ge-
grundetes Familienunternehmen, ist heute ein glo-
baler Akteur in der Herstellung und dem Vertrieb
authentischer amerikanischer Backwaren. 2071
erwarb Dawn Foods Unifine Food & Bake Ingre-
dients und vereinte so das Fachwissen zweier

Unternehmen: Dawn, Spezialist fur amerikanische
Produkte, und Unifine, ein europaischer Experte
fUr Zutaten fur feine Backwaren. Diese Fusion er-
moglichte es Dawn Foods, ein weltweiter Lieferant
fur alle Bereiche der Backkunst zu werden.

Bei Dawn Foods stehen wir im Dienst unserer Kunden und arbeiten daran, all ihre Bedurfnisse mit
unserer vollstandigen Produktpalette zu erfullen, von der Zutat bis hin zum fertigen Gebackprodukt.

Unser Versprechen ist es, zu bieten:

- Den besten Geschmack, als Spezialist fur Backwaren seit fast einem Jahrhundert

- Zutaten von hochster Qualitat, um ein Ergebnis zu garantieren, das Ihren Erwartungen entspricht
- Produkte, die an die spezifischen Bedurfnisse jedes einzelnen angepasst sind

- Inspiration, um zahlreiche kostliche Rezepte zu kreieren, die auf den neuesten Verbrauchstrends

basieren



[ouis Franpcais o

LEIDENSCHAFT UND KNOW-HOW

Seit Uber einem Jahrhundert pflegt die Socié-
té Louis Francois ihre Leidenschaft fur Inno-
vation und Exzellenz. Mit einem Produktionss-
tandort und einem Labor in der lle-de-France
stellt das Unternehmen eine breite Palette von
Produkten her und vertreibt diese weltweit
fur die Bereiche Backerei, Konditorei, Schoko-
ladenherstellung, Eiscreme und Gastronomie.

Die Langlebigkeit einer Leidenschaft und eines
Know-hows erfordert  Aufmerksamkeit  und
Wertschatzung. Seit drei Generationen setzt sich
Louis FRANCOIS dafur ein, diese Tradition mit
Strenge, Kreativitat und Demut zu wahren.

== LOUIS
FRANCOIS

1908
—

©Louis F ﬁ e

—,

Ransen o

NUR DAS BESTE

Unsere Geschichte begann vor 70 Jahren mit unserem Groflvater Lucien Ranson, einem neugierigen
Backer, der seinen eigenen Marzipan kreierte und auf den Markt brachte. Zwei Generationen und fast 300
Mitarbeiter spater sind wir immer noch ein unabhangiges Familienunternehmen, das sich leidenschaf-
tlich fUr unubertroffene Qualitat bei Rohstoffen, Zutaten, Produkten und Dekorationen einsetzt.

RANSON

©Ranson

Seitdem haben wir uns vom exklusiven Grollhan- die Gastronomie, die Eiskremproduktion und die
dler fUr Backereibedarf zu einem Distributor und  Lebensmittelindustrie entwickelt. Dabel legen wir
Hersteller von Produkten fUr die Backerei- und immer noch grolien Wert auf den Mehrwert, der
Konditoreibranche, die Schokoladenherstellung, sich durch Qualitat und Service ausdruckt.



Boudet o

DAS MORGENDLICHE GLUCK

Alles begann mit der Marke ,Daniel Boudet’,
die fur den traditionellen Handel bestimmt war:
groRzugige Marmeladen mit einem hohen Fruch-
tanteil (55 %). Das Abenteuer geht nun seit Uber
25 Jahren weiter, mit einer erweiterten Pro-
duktpalette und weiteren Marmeladensorten.

Im Herzen der Ariege, in Lorp Sentaraille, stellt die
,Compagnie des Pyrénées” seit Uber 25 Jahren
Marmeladen und Fruchtzubereitungen mit ein-
zigartigem Geschmack her (Gelees, Kompotte,
Saucen usw.). Kurzlich wurden auch Konfituren
und Gewdurze in unser Sortiment aufgenommen.

Das Know-how unseres Produktionsteams, die
Beherrschung der verschiedenen Herstellungs-
prozesse, die Auswahl der richtigen Obstsorten,
die Ernte zum optimalen Reifezeitpunkt und eine
optimale Kochzeitverwaltung sind der Schlussel
zU unserer Langlebigkeit und dem einzigartigen
Geschmack unserer Produkte.

BOUDET

— LE FRUIT DEPUIS 1987 —

©Boudet

©Jess Bailey Designs



KRISTALLZUCKER &
FEINZUCKER

Cuistales’

CRI-10441131

25KG

KRISTALLZUCKER

Kristallzucker ist eine Zuckerart, Cuistalesd

e die grober gemahlen ist. Er hat

PUDERZUCKER

Cristabes

CRI-10256121
STARKEPUDERZUCKER

Amylace Puderzucker ist ein
weilles Pulver, das durch sehr
feines Mahlen von weillem
Kristallzucker gewonnen wird.

1KG

o

BETTER BY MATURE

Er wird fir Dekorationen, zur
Herstellung von Glasuren

eine kornige Textur. ) o
Kristallzucker wird haufig fiir g Es enthélt zwischen 2 und 3 % verwendet oder ersetzt
Kuchen und Kekse verwendet. Er ° o pilssr Stérke als Antikl ittel manchmal Feinzucker oder
verleiht eine knusprige Textur. § arke als Antiklumpmittel, um Kristallzucker in bestimmten
SUCRE - SUGAR o die Bildung von Klumpen durch Rezepten.
crista| % suckE Glace Feuchtigkeit zu verhindern.
N Icing SUGAR
S
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Starkepuderzucker ist ein weiles . o
ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ) Er wird fiir Dekorationen, zur Mah! ei“%i“ﬁ:igﬁ;ﬁ;fgﬁ;ﬁ e
CRI10429515  STARKEPUDERZUCKER 10 KG C’;ﬁ/ﬁg’;go‘g; ggggﬁﬁ gewonnen wird. Es enthalt zwischen
bestimmten Rezepten Feinzucker 2 und 3 % Starke als Antiklumpmittel,
) Er wird in der Konditorei und Béckerei . . . § o ; um die Bildung von Klumpen durch °
cri-10424046  FEINZUCKER 25 KG verwendet Feinzucker ist fein gemahlen.  Crislales oder Kristallzucker. Feuchtigkeit zu verhindern,  #rir

Zucker & Salz

J

Zucker & Salz “{., 57
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ROHZUCKER

Rohzucker ist ein braungr Zucker, der aus ) °
Zuckerrohr gewonnen wird. c"‘t"&“

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Cassonade ist ein brauner Zucker, o
ROHZUCKER - der aus Zuckerrohr gewonnen  Cuslales

wird.

CristalCo
PRO***

GOLDENE VERGEOISE-ZUCKER

Bewahrt die volle Authentizitat ;‘g;;m.sg
der Rezepte (Spekulatius,
zep ( P sl
Brownies, Cookies, Waffeln
Usw.).
n'\ _'I, -
| %
10kg P
\”'
e
r .; %




FONDANT TRIMOLINENZUCKER & EWIGER SCHNEE

| R CRI-15704320

DAW-772333100 L _— INVERTZUCKER TRIMOLINE 7KG
KONDITORFONDANT 1KG
Standard-Fondant, Dawn

vielseitig einsetzbar.

Pulver ) o

BETTER BY NATIRE

*Trimoline®

Antoristalisant  Ant-orystallzing

Conservation  Presenation

Past6se Substanz, von

] weil} bis hellgelb, sehr Reduzierung der relativen

™ ek cremig. Gleichgewichtsluftfeuchtigkeit. Hilft, das
Aroma zu verstérken und zu bewahren.

Cremige Textur Verdiinnung mit 10 % e
gmit 10 % [ “M Verhi
) ) e i ‘erhindert das Austrocknen nach dem
Absolut weill Zuckersirup n Auftauen.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Verdiinnung mit 10 % Standard-Fondant, vielseitig einsetzbar. ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
DAW-772403100 KONDIT OR_ 8 KG Zuckersirup " Cremige Textur Dawn ' 4
solut weille Farbe Reduzierung der relativen
INVERTZUCKER Gleichgewichtsluftfeuchtigkeit. Pastose Substanz, von weify
FONDANT Verdii 10 % Standard-Fondant, vielseitig einsetzbar. CRI-15704120 16 KG Hilft, das Aroma zu verstérken bis hellaelb. seh L c,f,‘,f_%f‘?
DAW-772380100 15 KG Zer kunny ngmit e Cremige Textur — Dawny TRIMOLINE und zu bewahren. Verhindert das Is hellgelb, senr cremig.
uckersirup Absolut weile Farbe Austrocknen nach dem Auftauen.

RAN-00006212
BNIGER SCHNEE 5KG

DAW-803305302
SUBLIMER FONDANT 7KG

Einsatzbereit Q
Perfekte Konsistenz, flexible Dawn’ RANSON
und elastische Textur. = Ewiger Schnee ist ein Zucker, der
Hervorragende Stabilitat bei Einfach und schnell in der ?;:-“, feuchtigkeitsbestandig ist und Zum Bestreuen lhrer
positiver und negativer Kélte. Anwendung. Direkt bei |22 im Kihlschrank stabil bleibt. Kreationen, es wird wie
Raumtemperatur (iber 25°C) | EEEE Puderzucker verwendet.
anwendbar.

60 ,‘3’ Zucker & Salz Zucker & Salz



COP-BOUD2NMFL
BLUTENHONIG

Einsatzbereit, in Paste, 60
Einheiten pro Karton

100 % rein und natrlich, bernsteinfarben,
mild und sehr flissig. Garantiert ohne
Honig aus China, ohne Zusatzstoffe, ohne
Konservierungsstoffe, ohne Zuckerzusatz,
gefiltert und pasteurisiert fiir den
professionellen Einsatz.

BRO-00124

BLUTENHONIG

Einsatzbereit, in Paste

BROVER

100 % rein und nattrlich,

bernsteinfarben, mild und sehr

flissig. Garantiert ohne Honig BROVER
aus China, ohne Zusatzstoffe,

ohne Konservierungsstoffe, ohne

Zuckerzusatz, gefiltert und pasteurisiert

fir den professionellen Einsatz.

©Liv Rae



VANILLEZUCKER SPEZIALZUCKER

- LOF-921

I[SOMALT GALLIA 1KG

L e Isomalt ist ein weiles, st schmeckendes
ISOMALT Pulver, das wenig hygroskopisch ist und
als Ersatzsistoff verwendet wird. Es F;hgg:g
e S reduziert die Feuchtigkeitsaufnahme von
PR BRI Konfekt und erleichtert die Verarbeitung
S von gebranntem Zucker zur Herstellung
M[\ﬂmm‘]ﬂl ¥ raffinierter Zuckerdekorationen.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
VANILLEZUCKER MIT BOURBON- 1KG
VANILLE Kann als FlillsiBstoff oder Sorbit ist ein weiles, kristallines,
Presshilfsmittel in zuckerfreien geruchloses Pulver, das sehr
. SiiBwaren sowie als Feuchthaltemittel gutin Wasser loslich ist. ES ===
L LOF-1951A . LOUIS
Kérner @ SORBIT TKG und Stabilisator in Keks- und wird durch Hydrierung von  FRANCOIS
Ei iirliches Bourbon-Vanill Backwarenanwendungen verwendet Dextrose und anschliefende
in naturliches Bourbon-Vanille- werden: E420 (ii). Kristallisation gewonnen.
Aroma. Ein brauner Zucker, Pure 10 g Vanillezucker fiir 1L
Sél t. n Cane Selection. F/(jssigkeit oder fiir 500 g Mehl. Senkt den Gefr[erpunkt von Spe/'seejs Ein einfaches. fein gemahlenes
ecuo LOF-450A DEXTROSE 1 KG und Sorbets und verhindert die Zuckerpulver mit mildem 7= LOUIS
Pu re Cann N Kristallisation. Untersttitzt die St h . FRANCOIS
Fermentation von Hefeteigen. ubgeschmack. =
Hoch wasserloslicher Stabilisator, leicht
I6slich in Ethanol. Stark hydrophil, bindet und Grobkorniges, gereinigtes,  __
LOF-1952D KRISTALLISIERTES 25 KG stabilisiert die Feuchtigkeit und erhélt die weiles kristallines thgg:g
SORBIT Plastizitat der Teige, ohne deren Farbe zu Sorbitolpulver.  ~=
verandern.
DEXTROSE — Louss
LOF-330D 25 KG - " FRANGOIS
MONOHYDRATE RA
5 Glukose verleiht Ihren Keksen eine weiche
gﬁ\(\g’ 5077 1 KG - Textur und macht Ihre Speiseeiscremes D‘aﬂn’
cremiger im Geschmack.
GLUKOSESIRUP
2 Glukose sorgt fir eine zarte Konsistenz Ihrer
891\/\1’ gg7 7 KG - Kekse und verleiht Ihren Speiseeiscremes eine [ﬁ”n’
cremigere Textur.
RAN-0000
i GLUKOSESIRUP 14K6 | - SN Y
Seine kristallisationshemmende Eigenschaft
(Absorption von Restfeuchtigkeit) reguliert Super Neutrose ist
LOF-1990B SUPER NEUTROSE 1KG die Viskositat der Mischungen, verbessert die ein Stabilisator, der =~ LOUIS
GALLIA Geschmeidigkeit und den feinen Geschmack, hauptsachlich fiir FRANCOIS
verleiht Cremigkeit, sorgt fir ein besseres Volumen — Sorbets verwendet wird.
und verzégert das Schmelzen von Eis am Stiel.
‘or1se  DEHYDRIERTES - — tous
- - - FRANCOIS
GLUKOSEPULVER =
‘or1ae  DEHYDRIERTES e — Louts
- - - FRANCOIS
GLUKOSEPULVER =
PATISSIER-GLUKOSE —Louls
LOF-10139 40 1 KG - * FRANGOIS




LOUIS FRANCOIS
CHLORURE DE CALCIUM I—O F_339\J
ALIMENTAIRE E509
e CALCIUMCHLORID

dans les denrées alimentaires

a la législation en vigueur

t
e refer to the current legisiation

Please refer o the current legs
Storen o) and iy conciions n closed packaging
Poids net / Net weight : 1 kg FRANCOIS
A consommer de préférence avant

Lot/ Batch :
Best before:

31700434 ! 800968 [=
P ———
[OUIS FRANCOIS -ZA Pariest - 17 rue des Vieilles vignes
77183 CROISSY BEAUBOURG - ERAI

- FRANCI
Tel. | (35)01 646274 20 - Fax : (33) 0164 6274 36
clients@Iouisfrancois.com

N°ARTICLE DESIGNATION CONDITIONNEMENT
DESCRIPTION

cor-1000004  FEINES SALZ -
- CORNU




| leferanten S.70 -7

Mehle S. 72

Gebrauchsfertige Mischungen  s.73

Hefen S. 74

Backtriebmittel S.75

. '.
L R

©Skyler E‘g
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SEIT 1704

Die MINOTERIE DEGRANGE ist auf die Herstellung von Weizenmehl (Hart- und Weichweizen) sowie
Metail-Mehl, Mehl aus anderen Getreidesorten, Hulsenfrichten oder Knollen spezialisiert. Das Un-
ternenmen ist zudem in der Produktion von fertig vorbereiteten Mehlen fur Backerei, Patisserie, Feinge-
back, Konditorei und Catering tatig. Die Produktion umfasst ausschlieltlich Weizenmehle, darunter
Hartweizenmehl, Weichweizenmehl und Backerweizenmehl.

= = . w Depuis 1704
moulin B}

DEGRANGE

Lesapre o

WIR PFLEGEN UNSER UNTERNEHMEN SO,
WIE WIR UNSERE KULTUREN PFLEGEN.

Indem Lesaffre die Fermentation in den Mittelpu-
nkt seiner Aktivitaten stellt, engagiert sich das Un-
ternehmen fur biotechnologische Fortschritte, die
zu einer gesunderen und nachhaltigeren Zukunft
beitragen. Das grenzenlose Potenzial von Mikroor-
ganismen (wie Hefen und Bakterien) ermoglicht

Wie fur jedes Lebewesen hat auch unsere Ver-
gangenheit nur einen Zweck: uns zu ermaoglichen,
unsere Zukunft aufzubauen.

es uns, in den Markten fur Backerei, Geschmack
und kulinarischen Genuss, Ernahrung/Gesundheit
sowie industrielle Biotechnologien tatig zu sein.
Das Ziel von Lesaffre ist es, die Welt besser zu
ernahren und zu schutzen.

LESAFFRE =~

©Lesaffre



MEHLE GEBRAUCHSFERTIGE
MISCHUNGEN

DAW-600083006
WAFFELMIX 3.5KG

Ohne Konservierungsstoffe, 100 %

natirliche Aromen Dawn

Halal-zertifiziert

DEG-3402
MEHL T45 1KG

Weilles Mehl, vom Kleieanteil
befreit. Ideal fir Crépes oder

Financiers Diese Pulvermischung ist ideal zur
Herstellung von siifen oder herzhaften . )
Waffeln mit einem leichten und weichen FUr1000 g Mix 710 g
K Wasser hinzufigen.
ern.
Weizenmehl.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Hat einen hoheren Proteingehalt als ! ! ot
e ) ] - . Diese Pulvermischung ist ideal
. : gewohnliches Mehl, was ihm eine gréRere 5 g Ohne Konservierungsstoffe, 100 % fiir die Herstell i
DEGS18/ MEHL GRAU VERT 25KG Weizenmehl Elastizitat verleiht. Es A\A/e_rfl‘jgt Uper eine o DAW-600085006 P ANC AKE-MIX 3.5KG thigrggge Aﬁmfg(l)—lale;\l/—zertiﬁziert. ucr) d:} heerr;h(;ftjenng[\)/grz]ust: n('anr; m
bessere natirliche Triebkraft. hgr p g Mix g Wasser einem leichten und weichen
inzufiigen. Kern.
; Ideal fir die Herstellung von 5
DEG-3171 MEHL T65 BLAU 25 KG Weizenmehl. WeiRbrot. L Vielseitig und von hoher Qualitét
_ Fir 1000 g Mix 500 g Wasser - luftige und wunderbar weiche
DAW-2396837 MUFFIN-MIX 12.5KG und 300 g Ol hinzufiigen. Textur, die eine gute Haftung der m”n'
Ohne Zusatzstoffe. Sie wird Zutaten gewéhrleistet.
MEHL T65 hauptséchlich verwendet, um Broten N
DEG-3174 FRANZOSISCHE 25 KG Weizenmehl. und Baguettes eine cremefarbene, g ="
luftige Krume und eine knusprige
TRADITION Kruste zu verleihen.

Mehle, Mischungen & Hefen Mehle, Mischungen & Hefen




LES-100004562

HIRONDELLE 1895

Frische Hefe. Ideal flir eine
Vielzahl von Anwendungen, wie LESAFFRE
Brot, Brioche und Pizzen.

ANC-1-42-003264

BAKCPULVER

Backpulver, chemische Hefe.

Sofortige Triebkraft beim Backen

und verzdgerte Triebkraft beim @

Ruhen vor dem Backen.

POUDRE A LEVER

i 25140
l "et: Tig - Net weight : 37 l

Standarddosierung: 30 g fur 1 kg Mehl.

Kekse und Butterkekse: 12 g fur 1 kg Mehl.

Choux-Paste: 18 g fur 1 kg Mehl.

Kuchen, Madeleines, trockene Kuchen, Donuts: 24 g fur 1 kg Mehl.
Croquets, Pariser Geback: 30 bis 36 g fur 1 kg Mehl.

Es wird nicht empfohlen, Baking Powder direkt mit flissigen oder heilen Zutaten zu vermengen. Fur
die Zubereitung von Choux-Paste das Baking Powder zuletzt hinzufugen, wenn der Teig abgekuhlt ist.




©Jocelyn Morales

Lieferanten

Vanille

Vanilleschoten
FlUssigextrakte

Naturliche flissige Aromen
Naturliche Aromen in Paste
Synthese-Aromen

Kaffeeextrakte

S /6-82

S. 83
S. 85

S. 86

S.88-89

S.90

S.90



IM DIENST DER HANDWERKER

SEVAROME, mit Sitz in Yssingeaux (Auvergne Rhone Alpes, Frankreich), ist eine Marke, die fur ihr Fa-
chwissen und ihre Kompetenzen auf dem Markt des sulben Handwerks anerkannt ist. Dank ihrer Ex-
pertise bietet SEVAROME verschiedene Produktlinien fur die Backerei, Patisserie, Confiserie, Chocola-
terie, Eis und Gastronomie an. Diese Produktlinien umfassen naturliche Aromen (in Paste oder Pulver),
Fruchtpasten fur Nusse, Farbstoffe, Lebensmittelzutaten sowie malbgeschneiderte Losungen.

SEVAROME,  aufmerksam  auf  die
Marktentwicklungen und die Zufrieden-
heit ihrer Kunden — Industrieunternehmen,
Handler, Spitzenkoche und Fachleute der
Dessertwelt — bietet Ihnen funktionale und

flexible Losungen, die auf Ihre technischen, e arome

wirtschaftlichen, regulatorischen und so-

zialen Anforderungen abgestimmit sind. o N1 \CT1 \ROME




Seit uber 20 Jahren im Dienst von Spitzenkondito-
ren ist Emilie Martinez Ihr Partner in der Patisse-
rie: Ihre Spezialitat ist es, die besten Produkte zu
finden. Das Vanille stammt aus Madagaskar, mit
einem kontrollierten Vanillingehalt, der in der Re-

gel bei etwa 1,8 % liegt, sowie mit gut fleischigen
und grolken Schoten (16 bis 20 cm). Die Gold- und
Silberblatter werden in Frankreich von einem auf
Handpragung spezialisierten Unternehmen her-
gestellt. Alles, um Ihre Kreationen zu veredeln!

PASTRY

©Pastry Partner

PARTNER
=

Trablit ist ein Unternehmen, das sich auf die Ros-
tung und Extraktion von Kaffee spezialisiert hat.
Esist in der Tradition verwurzelt und ubertragt ein
,unvergleichliches” Zutatenwissen von Generation
zU Generation und weltweit. Als anspruchsvoller
Roster beherrscht Trablit die Kunst des Mischens
der Kaffeebohnensorten, der Rostung und der em-
pfindlichen Extraktion der Aromen, um naturliche

Extrakte und subtile, aromatische Pasten von
gleichbleibend hoher Qualitat zu erhalten, ganz
ohne Zusatzstoffe und Konservierungsstoffe.
Diese aromatischen Konzentrate aus Kaffee und
Nussen, die durch einen langsamen Prozess
gewonnen werden, ermaoglichen es Ihnen, Ihre ge-
samten Kreationen zu bereichern.

TRABLIT

TORREFACTEUR @ EXTRACTEYp

©Trablit



EIN FUHRENDER AKTEUR AUF DEM
AROMAMARKT SEIT 55 JAHREN.

Seit 55 Jahren ist Sébalcé ein fuhrender Akteur auf dem Aromamarkt und hat sich einen hervorragen-
den Ruf erarbeitet, dank der sorgfaltigen Auswahl seiner Rohstoffe, die in Kombination mit seinem
Fachwissen Produkte von hochster Qualitat garantieren. Sébalcé bietet Vanilleschoten, Extrakte und
flissige Aromen, die jeder Kreation eine unverwechselbare aromatische Signatur verleinen.

.
Sébalce
SSce®

©Jocelyn Morales

BEVORZUGTER LIEFERANT
AUSSERGEWOHNLICHER AROMEN

Seit 1946 ist Prova Gourmet der bevorzugte Lieferant aullergewohnlicher Aromen fur Fachleute der

Gastronomie.

Fin Team aus Experten und Passionierten sucht
die besten Zutaten, darunter Vanillen aus verschie-
denen Ursprungen, und verarbeitet sie, um Pro-
dukte mit unvergleichlichen Aromen zu kreieren.
Das Sortiment umfasst  aulergewohnliche
Vanilleschoten, Extrakte, Pasten, Kakaobut-
ter mit Extrakten, Pulver, Zucker und Karamell.

Diese Produkte sind sowohl von hochster Qualitat
als auch einfach in der Anwendung und praktisch,
sie inspirieren die Koche und ermaoglichen es ih-
nen, mehr Zeit fur die Kreation zu gewinnen. Alle
Produkte werden in Frankreich hergestellt.

47
| | A

©Prova Gourmet




ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

OGUlseher Aykac

SPI ' SA

LA ROUTE DES EPICES

Gegrundet im Jahr 2015, ist Spiksa die Idee eines
leidenschaftlichen Weltkuchenliebhabers. Neugie-
rig auf die kulinarischen Traditionen der Welt, wollte er
ganz naturlich seine Entdeckungen mit anderen teilen.
Vom Safran uber Argandl bis hin zur Vanille — alle un-
sere Produkte haben eines gemeinsam: Sie stammen
alle aus einem handwerklichen Herstellungsprozess.

Wir haben uns mit den besten Produzenten zusammenge-
tan, deren Handwerkskunst von Generation zu Generation
weitergegeben wird und fur die der Respekt vor der Umwelt
oberstes Gebot ist.

FLUSSIGER BOURBON-

Fltissiger Bourbon-Vanilleextrakt.
Ohne Zusatzstoffe, ohne Karamell,
ohne Farbstoffe und ohne
Konservierungsstoffe. Er verleiht
Ihren Kreationen (Eis, Cremes,

Das biologische natrliche
Vanilleextrakt ist eine
gebrauchsfertige Zutat, die in

Ganachen, StiBwaren, Kekse, Kuchen den meisten Vanille-Rezepten SCbaleé
VANILLEEXTRAKT einen intensiven Vanillegeschmack ) verwendet werden kann. Sie -

und einen lang anhaltenden konnen eine Vanilleschote durch

Nachgeschmack. Sein aromatisches 2 oder 3 Teeloffel Vanilleextrakt

Profil wird von fruchtigen Noten und ersetzen.

Traubenaromen dominiert.

Die Schoten werden sorgféltig nach Eine aulRergewdhnliche Vanilleschote
VANILLESCHOTE AUS ihrer Gré3e und ihrem Gewicht aus Madagaskar, angebaut in

MADAGASKAR

ausgewdhlt. Sie sind fleischig, fett,
groB3 und sehr aromatisch.

Anstahalina, 20 km von Sambava, der
"Vanillehauptstadt' Madagaskars.

SPI''SA




NATURLICHE FLUSSIGE AROMEN

Wir sind von einer einfachen Erkenntnis ausge-
gangen: Heute gibt es im Bereich der Lebensmitte-
laromatisierung keine 100 % naturlichen Produkte,
die den echten Geschmack der Pflanzen, aus de-
nen sie stammen, treu wiedergeben. Die Losung
war, einen innovativen Ansatz zu entwickeln: eine

©Inna Skaldutska

100 % naturliche Aromatisierung anzubieten, die
groltenteils aus Bio-Pflanzen stammt, mit extrem
hoher Konzentration und im Einklang mit den
Jahreszeiten und Geschmacksrichtungen.

ANL029814.U1L

E)SE 500 ML

Empfohlene Dosierung: 1 g/kg

95 % vol. 2
Alkoholgehalt: 95 % vol. 52\@%‘;

Verwendung: Speiseeis, frische und
gefrorene Patisserie, Ganachen




NATURLICHE AROMEN IN PASTE NATURLICHE AROMEN IN PASTE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
PANO1 ; .
2157 UTKG BIRNE 1 KG Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg Sevarome
ANLO1 i . Verwendung: Frische und gefrorene
Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/ki 9 g e#
2159.UTKG VANILLE 1KG P 9 99 Patisserie, Ganachen, Kekswaren, Sexine
PAN 0 ‘I 21 46 U ‘I KG Feingebéack, Backwaren, Speiseeis
ANL038 ieruna: -
ZITRONE 1KG 019.U0.5KG BITTERMANDEL 1KG Empfohlene Dosierung: 6 g/kg sevarome
Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg Sevarome

Verwendung: Frische und gefrorene
Patisserie, Ganachen, Kekswaren,
Feingeb&ck, Backwaren, Speiseeis

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
PANO1 : >
ERDBEERE 1 KG Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg Sevarome
2147.U1TKG RN
2?4'1\‘80 :J1 KG HIMBEERE 1 KG Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg %@ry{e
;?gg) :” e MANDARINE 1 KG Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg Se@%)rye
Verwendung: Frische und gefrorene
PANO1 . o Patisserie, Ganachen, Kekswaren,
2271.U1TKG MANGO 1KG Empfohiene Dosierung: 30 - 50 g/kg Feingeback, Backwaren, Speiseeis e
PANDT ORANGE 1 KG Empfohlene Dosierung: 30 - 50 g/kg Sevarome
2152.U1KG TR
;é;l f :” KG PASSIONSEFRUCHT 1 KG Empfohlene Dosierung: 25 - 30 g/kg Sevarome

(]
88 ¥ Aromen
_




SEB-1-42-004137
KARAMELL

Sg@é Flussig S@é

. Fertig gemischtes
[aramel Patissier Karamellaroma zum Intensiver Geschmack. Schone

. .. braune Farbe. Produkt resistent
Aromgtl&eren und Farben lhrer beim Backen und Einfrieren.
Kreationen.

Dosierung: Je nach gewiinschter
Intensitat.

BRIV N Frgy,

@FFEEEXTRAKT ]845

) .
Konzentrierte Aromen aus Kaffeebohnensorten Z”Mp

28% Trockensubstanz aus EXTRAIT

traditionell gerdstetem Kaffee. Verwendung: Buttercremes, DE [:HFE
Speiseeis, Patisseriecremes, LI[I.U I DE
Fondant, Desserts, Café au Lait usw.
Empfohlene Dosierung: 20 bis 25 :

g/kg

©Liana Horodetska



©Alina Matveycheva

Farbstoffe K
Dekorationen

Lieferanten S.04-95

Einfuhrung in Farbstoffe S.96497

Flussige Farbstoffe
Farbige Kakaobutter

Pulverfarbstoffe

\Wasserloslich

Velours-Sprayfarbstoffe

Dekorationen

Gold-/Silberblatter
Kreppbruchstucke

Naturliche Dekorationen




EINE HISTORISCHE MARKE

Ancel, eine historische Marke, hat sich einen
hervorragenden Ruf durch die Qualitat ihrer Pa-
tisseriecremes und des Backpulvers ,Baking
Powder" erarbeitet, die mittlerweile zu den unver-
zichtbaren Produkten auf dem Markt gehoren.

Dank der Prasenz dieser traditionellen Produkte,
die von Handwerkern seit fast einem Jahrhundert
verwendet werden, ist Ancel zu einer Referenz-
marke geworden.

©Danik Prihodko

Wahrend Ancel nach wie vor fur die Qualitat und
Vielfalt seiner Patisseriecremes bekannt ist, ver-
fugt die Marke heute Uber ein weit diversifiziertes
Fachwissen: Patisserie-Zutaten, zusammenge-
setzte Mehle, Zubereitungen fur Bavarois, Gla-
suren, Fullungen, Fullungen, Dessert-Saucen...

Ein breites Sortiment, das hervorragende Gesch-
macksergebnisse liefert und gleichzeitig die
tagliche handwerkliche Arbeit erleichtert,

UBER 45 JAHRE ERFAHRUNG

Wir sind eine Marke von Foodissimo SA., einem
Unternehmen, das zur Familiengruppe Durania
gehort und uber mehr als 45 Jahre Erfahrung in
der Distribution von naturlichen Zutaten fur die
Lebensmittelindustrie verfugt. Wir bieten eine
Auswahl an naturlichen Zutaten, die zum De-
korieren oder Begleiten von Rezepten entwickelt

©Ingredissimo

wurden, um dabei zu helfen, ansprechendere
Rezepte zu kreieren. Einerseits finden wir Zutaten,
die bereits bekannt sind, aber in kleinen Formaten
schwer zuganglich sind, und andererseits sehr
innovative Zutaten, die praktisch einzigartig sind
und bisher nur von grolden Lebensmittelindustrien
verwendet wurden.

ingredissimo

Ingredissimo wird in praktischen Formaten angeboten, die den BedUrfnissen der Fachleute ents-
prechen, wahrend die Qualitat des Produkts erhalten bleibt. Deshalb finden Sie in unserem Ange-
bot und unseren Ratschlagen keine komplizierten Begriffe oder technischen Details. Wir be-
gleiten Sie, um die gewunschte Losung auf die einfachste und direkteste Weise zu erreichen.

Ehrlichkeit gehort zu unserer DNA, deshalb ist unser Produktsortiment begrenzt. Wir bieten Ihnen die
Zutaten an, von denen wir fest Uberzeugt sind, dass Sie sie benotigen und von denen wir sicher sind,
dass wir die hochsten Standards in Bezug auf Qualitat, Preis und Service bieten konnen.



EINFUHRUNG IN
LEBENSMITTELAROMEN

WELCHE LEBENSMITTELFARBE FUR WELCHE ANWENDUNG?

Zunachst zu unterscheiden ist die sogenannte ,Massenfarbung” und die Verwendung von Farbstoffen
auf der Oberflache, zur Dekoration. Wenn Sie in der Masse farben, bedeutet dies, dass Sie den Farbstoff
in das Produkt oder die Zubereitung einarbeiten, die gefarbt werden soll (weilte Schokolade, Creme,
Fondant, Marzipan, Makronen, Kuchenteige, Mousse usw.).

DIE MASSENFARBUNG

Zwei Definitionen, die die Lebensmittelfarbstoffe in zwei Kategorien unterteilen:

Wasserlosliche Lebensmittelfarbstoffe sind in Wasser I0slich.
Fettlosliche Lebensmittelfarbstoffe sind in Fetten loslich..

DIE WASSERLOSLICHEN LEBENSMITTELFARBSTOFFE

Es gibt verschiedene Formen von wasserloslichen Lebensmittelfarbstoffen: flussige Farbstoffe, Pul-
verfarbstoffe, Gel- oder Pastenfarbstoffe. Sie eignen sich zur Farbung von Zuckerprodukten und Mar-
zipan sowie zur Massenfarbung von Makronen, Zuckerguss, Kuchen, Buttercreme und Schlagsahne.

Hinweis: ,In der Masse farben’ bedeutet, den Farbstoff in die Zubereitung einzubringen.

LEBENSMITTELFARBSTOFFE IN PULVERFORM

Verdunnung:  Aufgrund  der  sehr  hohen  Konzentration  dieser  Lebensmittel-
farbstoffe in  Pulverform verwenden Sie eine Messerspitze fur 1 Liter Zuberei-
tung. Wenn Sie eine Prazisionswaage haben, betragt die Dosierung 05 g fur 1 kg

Anwendung: In einen flussigen Teig direkt den Lebensmittelfarbstoff in Pulverform hinzufugen. Die
Pulvertextur eignet sich ideal fur die Farbung von Glasuren und allen aufgeschlagenen Keksen wie
Baiser und Biskuitmasse.

LEBENSMITTELFARBSTOFFE IN FLUSSIGER FORM

Wasserbasierte flussige Lebensmittelfarbstoffe sind ideal, um flussige oder cremige Zubereitungen,
sowohl heille als auch kalte, zu farben. Sie eignen sich auch fur die Massenfarbung von gebacke-
nen Backwaren (Baiser, Makronen, verschiedene Kuchenteige usw.), vorausgesetzt, man wahit
eine etwas intensivere Farbe, da sie beim Backen an Farbintensitat verlieren. Einige besitzen eine
flussigkeitsfordernde Eigenschaft, die es ihnen ermaoglicht, fur die Dekoration mit einem Airbrush
verwendet zu werden.

96 ,3‘” Farbstoffe & Dekorationen
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FETTLOSLICHE LEBENSMITTELFARBSTOFFE

FETTLOSLICHE LEBENSMITTELFARBSTOFFE IN PULVERFORM

Der fettlosliche Lebensmittelfarbstoff in  Pulverform eignet sich hervorragend zur De-
koration von Schokolade, Zuckerprodukten und Marzipan. Er ist ideal, um Butter, Mar-
garine, weille Schokolade und neutrale Glasuren bei Raumtemperatur zu farben.

Sie konnen diesen Farbstoff auch in Ihren Backzubereitungen wie Tartes oder Keksen verwenden.

Anwendung: FUgen Sie den Farbstoff direkt in die Masse hinzu, die gefarbt werden soll. Tipp: Wenn
Sie die Farbpulver hinzuflgen, sollte die Butter oder Margarine weich und bei Raumtemperatur
sein, und die weilse Schokolade sollte im Wasserbad geschmolzen sein.

FETTLOSLICHE FLUSSIGE LEBENSMITTELFARBSTOFFE

Der flussige fettlosliche Farbstoff ermaoglicht es, Kakaobutter, weilte Schokolade, Butter, Marga-
rine und andere fette Zubereitungen direkt in der Masse zu farben.

Durch seine flussige Form lasst er sich sehr leicht einarbeiten.

Anwendung: Flgen Sie den Lebensmittelfarbstoff direkt und unverandert in die zu farbende Fett-
masse hinzu. Eine vorherige VerdUnnung ist nicht erforderlich.

LEBENSMITTELSPRAYS
LEBENSMITTELSPRAYS MIT SAMT-EFFEKT

Das Lebensmittelspray mit Samt-Effekt ist ein Oberflachenfarbstoff auf Kakaobutterbasis.
Es ermoglicht, einen extrem feinen Samt-Effekt auf Ihren Desserts, Mousse und Speiseeis zu erzie-
len.

ESSBARE BLATTER

ESSBARE GOLD- UND SILBERBLATTER

Essbare Gold- und Silberblatter werden hauptsachlich zur Dekoration von Schokoladendesserts,
Schokoladenstucken oder Pralinen verwendet.

Farbstoffe & Dekorationen



MOL-F027550

ROSE E-FREE

E-Free farbige MoN,
Kakaobutter, um lhren LTSK\
SiiBwarenkreationen eine

farbige Fertigstellung zu Zum Erhitzen in der Mikrowelle
Dosierung nach Belieben

verleihen.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
molL-Fo28563  (GELB E-FREE iy
voLrossss  ORANGE E-FREE iy
mol-F027549  ROT E-FREE iy
voLFozs1ss  BLAU E-FREE E-Free arbige Kakaobutter,um ren et o oy LR
StBwarenkreationen eine farbige . Dosieerun neach Becl)iet?es
. Fertigstellung zu verleihen. 9
mol-F029186  (GRUN E-FREE iy
voLr029157  BRAUN E-FREE iy
woLro2o1ss DUNKEL E-FREE iy

moL-F031397  WEISS E-FREE Nigsk:




S1upio
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FREE

MOL-F006748

BLEU E-FREE

iy

Wasserlosliches Pulver

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
voLro20218  GRUN E-FREE Wasserlosliches Pulver  ioNA
moLrFoz9216 - GELB E-FREE Wasserlosliches Pulver  IONA
voLF029217  ROT E-FREE Wasserldsliches Pulver  TfigNA
voL-7029215  ORANGE E-FREE Wasserlosliches Pulver  TigE(
voL-F030604  CREATIVE GOLD Wasserlosliches Pulver  IigEI
voL-F00s693  CREATIVE BRONZE Wasserlosliches Pulver  TigE

CSP011434.B0.1

PFLANZENKOHLE EI53

Synthetisch / Pulver

Sevarome
NACTAROM

Ungeféahre Dosierung in g/kg: 0,05 = 0,1




Marcia Salido

©Alin Luna




VELOURS-SPRAYFARBSTOFFE DEKORATIONEN

@ ] ANC-1-42-011415

Velow’ WEISSER SAMT o
Q @{?@ Spray @

PAP-71069200
GOLDBLATTER 1 Einheit

25 Blatter, 95 mm x 95 mm

Essbare Goldblétter, die lhre - .
Patisserie-Kreationen oder
Cocktails verschonern.

— T
USAGE RESERVE
AUX PROFESSIONNELS

Artick
R

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
ANC-1-42 Essbare Silberblatter, die lhre
_ el .o s
011414 BRAUNER SAMT 500 ML Spray @ pap-71081380 - SILBERBLATTER 1 Einheit 25 Blatter, 80 mm x 80 mm Patisserie-Kreationen oder
Cocktails verschonern.
ANC-1-42
ROTER SAMT 500 ML Spray - @need .
011412 A o i ;
L1109 BRUCHSTUCKE VON 2 KG Gebrauchsfertig. Als Fiillung oder Crépe-Bruchstucke fur Pralinen, =
8 Dekoration. Bonbons oder Dekorationen.  *2=*
PN GELBER SAMT 500ML  spray - @eed LACED CREPES

104 ,.':’ Farbstoffe & Dekorationen Farbstoffe & Dekorationen




ING-608652

" DEHYDRIERTE
ingredissimo I—HBISKUSBLUTEN

DRIED

ingredissimo

HIBISCUS FLOWERS Die dehydrierten Hibiskusbliten sind der
FioRoe Herscus esoRATADA perfekte Akzent, um Ihre Kreationen zu veredeln.

v
Fibskustioen. Fon 8 o Gedrtat.

Sie passen sowohl zu siilen als auch zu
herzhaften Zubereitungen.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
DEHYDRIERTE Die dehydrierten Heidelbeeren sind der perfekte Akzent, um

ING-608653 Ihre Kreationen zu veredeln. Sie passen sowohl zu silen als ~ ingredissimo
KORNBLUME auch zu herzhaften Zubereitungen.

) Knisperzucker ist ideal fir Ihre Dekorationen, auf .
!2835608|NG KNISPERZUCKER Speiseeis oder Geback. Er prickelt im Mund. ingrecissimo
ING-608ING KNISPERZUCKER Der Knisperzucker ist mit einer diinnen Schicht ingredissimo
-606 MIT SCHOKOLADE Schokolade Uiberzogen und prickelt im Mund.

B Die Mango-Crunchys haben einen natirlichen und
ING-608301 MANGO-STUCKE intensiven Geschmack. Die Granulate messen etwa 2 bis 10 ingredissimo
mm und besitzen eine starke Geschmackswirkung.
LYOPHILISIERTE Die Passionsfrucht-Crunchys haben einen nattrlichenund e
ING-608304 - intensiven Geschmack. Die Granulate messen etwa 2 bis 10 mm ~ 'ngredissimo
PASSIONSFRUCHT—STUCKE und besitzen eine starke Geschmackswirkung.
LYOPHILISIERTE Die Himbeer-Crunchys haben einen naturlichenund o
ING-608303 . intensiven Geschmack. Die Granulate messen etwa 2 bis ~ ingredissimo
HIMBEERSTUCKE 10 mm und besitzen eine starke Geschmackswirkung.
R WETPROOF LYOPHILISIERTE
HIMBEERSTUCKE
Die Wetproof-Crunchys haben einen naturlichen
und intensiven Geschmack. Die Granulate messen
ING-608352 WETPROOF MANGO- etwa 2 bis 10 mm und besitzen eine starke
) STUCKE Geschmackswirkung. Umhdillt mit einer diinnen  ingredissimo
Schicht Kakaobutter, behalten sie ihre Knusprigkeit und
ihren Geschmack auch in feuchten Zubereitungen.
WETPROOF
NG-608353  PASSIONSFRUCHT-
STUCKE

©Diliara Garifullina




©Jocelyn Morales

Lieferanten
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Bedowin 0

EIN HANDWERK RUND UM DIE ARBEIT MIT
DER MANDEL SEIT 1833

Im Herzen der Provence arbeiten wir mit Trockenfruichten nach traditionellemn Handwerk, seit
1833. Es ist die einfache und authentische Geschichte eines Familienunternehmens, einer al-
ten Mandelrosterel aus der Provence, die seit uber zwel Jahrhunderten die Zeiten uberstanden hat.

BEDOUIN beherrscht zunachst die Mandel in all ihren Formen und Zustanden und erweitert dann ganz
naturlich sein Fachwissen auf eine breite Palette von Trockenfruchten, wobei ein traditionelles Hand-
werk von Generation zu Generation weitergegeben wird. Heute entwickeln wir auch eine echte Expertise
in Diat-Riegeln, und viele Marken vertrauen uns.

Hier, im Herzen der Enklave der Papste, pflegen wir
eine lange Liebesgeschichte mit Trockenfrichten und
Mandeln. Deshalb legen wir besonderen Wert auf die
Auswahl unserer Produkte, wobel wir uns auf ihre or-
ganoleptischen Eigenschaften, ihre konstante Qualitat
und ihre Regelmaliigkeit konzentrieren. Wir treffen Pro-
duzenten aus der ganzen Welt, um qualitativ hochwer-
tige Produkte zum besten Preis zu finden.

©Marcia Cripps

Frichte

Brevel o

DIE EXZELLENZ DER FRUCHT

Seit 1979 ist BROVER die franzosische Refe-
renzmarke im  Bereich hochwertiger Konser-
venzutaten fur Fachleute der Backerel und Kon-
ditorei. BROVER wird in ganz Frankreich uber
ein Netzwerk von mehr als 200 spezialisierten
Grolkhandlern sowie in fast 40 Landern uber
Importeure von Feinkostprodukten vertrieben.
Seit mehr als 40 Jahren unterstutzt BROVER
die Handwerksbetriebe der Backerei-Konditorei
und ist eine etablierte Marke auf dem Markt.

tagliche Leben zu integrieren, indem das

Qualitat, Geschmack und Kreativitat ins
Beste hervorgehoben wird.

Bekannt fur die Qualitat seiner Konditor-Fruchte
Im Sirup, hat sich BROVER schrittweise in eine
breite Produktpalette fur die Backerel-Konditorel
diversifiziert: Fruchtfullungen, Honig, sowie Zu-
taten fur ,Snacking” (Pizzasauce, Oliven, Essig-
gurken...), Trockenfrichte flr Geback und Spezial-
brote sowie kandierte Fruchte fur Dekoration oder
Inklusionen.

BROVER

LES INGREDIENTS QUI FONT LA DIFFERENCE.

©Brover

Frichte '{'\‘. 11

.




GESCHMACKSSCHOPFER SEIT 1880

Indem wir auf die jahrhundertealten Traditionen der Meisterkonfiseure aus der Auvergne zuruckgreifen,
veredeln wir die Fruchte zum Vergnugen Ihrer Geschmacksknospen. Als franzosische Referenz im Be-
reich der Fruchtpasten und kandierten Frichte seit 1880 tragen wir mit Stolz das Label ,Entreprise du
Patrimoine Vivant’, das vom franzosischen Staat verliehen wurde.

©Cruzilles

Es ist uns ein Anliegen, unsere Identitat zu '?
bewahren, wahrend wir das Universum der C 'II
Confiserie modernisieren, ohne je die Qualitat, ru /1 e S
den Geschmack und das Aussehen unserer AUVERGNE
kandierten Fruchte, Fruchtpasten oder gla- — beruls
clerten Maronen zu vernachlassigen. 88y

DIE MARONE IN ALL IHREN FORMEN

Die Marrons Imbert legen besonderen Wert auf die Frucht und ihren Transformationsprozess, um Ihnen
eine aubergewohnliche Marone zu bieten. Uber die asthetische Endform der Frucht, auf die wir beson-
deren Wert legen, hinaus entstent der Genuss unserer glacierten Maronen und unserer Maronenpro-
dukte aus unserer absoluten Suche nach der Wahrung der ursprunglichen Textur und des Geschmacks
dieser Frucht.

Eine schone Frucht, ein geschickt dosierter
Zucker, eine langsame und sorgfaltige Kan-
dierung sind wesentliche Faktoren, um das
Vergnugen beim Genielden zu vervielfachen.




Fhuit Gfowumet o

EINE BREITE PALETTE VON

TROCKENFRUCHTEN

Im Sudwesten Frankreichs gelegen, ist FRUIT
GOURMET seit 1992 auf getrocknete, zarte
Frichte spezialisiert. Unsere Erfahrung ermaoglicht
es uns, Ihnen eine breite Palette an rehydrierten
Trockenfrichten anzubieten, die auf Ihre Bedur-
fnisse zugeschnitten sind. Unser umweltfreund-

FRUIT GOURMET

liches Verfahren bewahrt alle ernahrungsphysiolo-
gischen Eigenschaften, die fur eine gesunde und
ausgewogene Ernahrung unerlasslich sind. Dank
unseres einzigartigen Know-hows garantieren wir
Ihnen zarte Fruchte mit unvergleichlichem Gesch-
mack und Aromen...

/|
<) N

COLLECTION GOURMET

SPECIALITE DE FRUITS SECS DEPUIS 1992

Die Handwerker im Bereich der Lebensmittel suchen nach Produkten von hoher Qualitat. 2014 brachte
FRUIT GOURMET die Collection Gourmet auf den Markt, eine sehr breite Produktreihe in einer prak-
tischen Verpackung, die fur Fachleute sehr gut geeignet ist.

Conjiserie Saudial o
SAUDIAL, ES IST EINE GESCHICHTE VON
LEIDENSCHAFT UND AUTHENTIZITAT.

Willkommen im sullen Universum von Saudial,
einem Unternenmen, das seit 1989 auf hand-
werkliche Confiserie spezialisiertist. ImHerzen des
Puy-de-Dome, in Cournon d’Auvergne, gelegen, bie-
tet dieses Familienunternenmen eine breite Palette
an sulben Leckereien, von alten Bonbons uber knus-
prige Pralinen bis hin zu schmelzender Schokolade.

©Adobe Stock

Neben seinen Eigenmarken bietet Saudial auch
eine Reihe von Produkten unter Handelsmar-
ken an, um eine Vielzahl von Bedurfnissen und
Vorlieben zu erfullen. DarUber hinaus, sich der
Bedeutung des Umweltschutzes bewusst, hat
das Unternehmen eine Bio-Produktionslinie ein-
gerichtet, die naturliche und umweltfreundliche
Produkte garantiert. Saudial ist weit mehr als
nur eine Confiserie, es ist eine Geschichte von
Leidenschaft und Authentizitat, die in jedem sch-
mackhaften Produkt verkorpert wird.

Treue zu seinen traditionellen Werten stellt Saudial
seine Produkte ohne Konservierungsstoffe her
und setzt auf authentische Rezepte, die von Ge-
neration zu Generation weitergegeben werden. Als
GroRhandler fur Confiserie ist das Unternehmen
ein vertrauenswurdiger Partner fur Backer, Super-
markte, Schausteller und Confiserie-Handler.

o o8
CONFISERIE SAUDIAL
=< <D Francg (2 &7~

1989




SICOLY ERFINDET QUALITATIV HOCHWERTIGE

FRUCHTE NEU

Die Genossenschaft SICOLY wurde 1962 in Saint-
Laurent-d'Agny gegrundet, aus der Vereinigung
mehrerer Produzenten, die ihre Fruchte besser auf
dem franzosischen Markt wertschatzen wollten.
Heute vereint sie mehr als 100 Genossenschafts-
mitglieder, die jahrlich etwa 9.000 Tonnen sehr
hochwertige frische Fruchte auf insgesamt 600
Hektar Obstplantagen anbauen und ernten.

Dank ihrer Tochtergesellschaft fur Verarbeitung
und Vermarktung, SICODIS, hat sich SICOLY® als
einer der fuhrenden Anbieter von Tiefkuhlfrichten
fur Fachleute der Lebensmittelbranche (Caterer,
Konditoren, Chocolatiers, Eismacher, Barkeeper
usw.) in Frankreich und in mehr als 40 Landern
etabliert.

VEREINTE OBSTBAUERN, UM DAS GANZE JAHR
UBER HOCHWERTIGE FRUCHTE ANZUBIETEN

St Mamet ist vor allem eine Geschichte von
Obstbauern, die den Verbrauchern die Moglich-
keit bieten wollten, ihre Fruchte das ganze
Jahr uber zu genielfen und nicht nur in der Sai-
son. Bereits 1953 hatten sie die Idee, sich in el-
ner Genossenschaft  zusammenzuschlielen
und ihre Fruchte in Dosen zu verpacken.

Seitdem hat sich St Mamet weiterentwickelt und
bietet heute mehr Frichte, Lieferketten und Ver-
packungen als ursprunglich, wobel sie weiterhin
das gleiche Ziel verfolgt: den Verbrauchern das
ganze Jahr uber hochwertige Fruchte aus streng
ausgewahlten Lieferketten anzubieten.

@Sicoly

Die Produktpalette von SICOLY® umfasst
zahlreiche TiefkUhlprodukte fUr Fachleute (IQF-
Fruchte, Fruchtsaucen, Fruchtkonzentrate, ge-
brauchsfertige Frucht-Inserts) und insbesondere
das groldte Sortiment an Tiefkuhlfruchtpurees
und -saften auf dem Markt, mit mehr als 87 Re-
ferenzen.

©St Mamet

Von Anfang an hat sich St Mamet im
Suden Frankreichs niedergelassen,
im  Herzen des grolten  Obstgartens
Frankreichs  fur  Birnen und  Pfirsiche.

Auch heute noch ist St Mamet an eine Genos-
senschaft von Obstbauern (Pfirsiche, Birnen,
Kirschen..) vom Languedoc bis zum Rhonetal
gebunden. Alle Teams von St Mamet (Zentrale
und Produktionsstatten) befinden sich in Occi-
tanie, direkt in der Nahe der Obstgarten. 2022
beschaftigte St Mamet mehr als 1300 direkte
und indirekte Mitarbeiter.

STMAMET

— Depuis 1953 —




HASELNUSSE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

HASELNUSSE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

GEHACKTE GEROSTETE

GESCHALTE LEVANT-
Bep-02101007 - HASELNUSSE MIT 1KG
HAUT

GESCHALTE PIEMONT-
BED02102007  HASELNUISSE MIT 1 KG
HAUT

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

BED-02201007 1 KG
GANZE BLANCHIERTE
HASELNUSSE

BED-02201001 5KG

BED-02105001 .. 5KG - Kaliber 2/4 mm
HASELNUSSE
BESCHREIBUNG
Kaliber 13/15 mm
Kaliber 13/15 mm
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-02208007 WEISSE 1KG . Ger0stete, geschdlte, blanchierte,
HASFILNUSSMEHL gemahlene und gesiebte Haselnlsse
BESCHREIBUNG
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Kaliber 12/14 mm
BED-02108007 1 KG
GRAUES . Geschalte, gemahlene und gesiebte
HASELNUSSMEHL Haselntisse

BED-02108001 5 KG




MANDELN MANDELN

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

BLANCHIERTE

BED-01211007 1 KG - Kaliber 10/20 mm

MANDELN IN STIFTEN

ARTIKEL'NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-01103007  GESCHALTE 1KG Kaliber 34/36 mm
———  VALENCIA-MANDELN

gepo1101007 - MIT HAUT 1KG Kaliber 36/38 mm

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-01209007 1 KG
BLANCHIERTE Kaliber 0.7/0.9 mm
MANDELBLATTCHEN
BED-01209001 5KG
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
GESCHALTE
seo-01203007 - BLANCHIERTE TKG 7 Kalber 34736 mm ARTIKEL-NR BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
VALENCIA-MANDELN -
BLANCHIERTE

BED-01206007 Kaliber 2/4 mm

GEHACKTE MANDELN €




MANDELN PISTAZIEN

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-01208007 1 KG
WEISSE . Ganze blanchierte und kalibrierte
MANDELMEHL Mandeln, gemahlen und gesiebt
BED-01208001 5KG

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-10301007 GRUNE, BLANCHIERTE 1KG } Geschélte und blanchierte Pistazien
PISTAZIEN der Klasse A
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BED-01225007 1 KG
EXTRA FEINES WEISSES . Ganze blanchierte und kalibrierte
MANDELMEHL Mandeln, gemahlen und gesiebt
BED-01225001 5KG
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG 8
BED-10105007 GEHACKTE GRUNE 1 KG - Kaliber 2/4mm
PISTAZIEN
BED-01108007 1 KG
GRAUES a Ganze, geschélte und kalibrierte
MANDELMEHL Mandeln

BED-01108001 5KG




NUSSE

NUSSE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

BeD-02401007  CASHEWKERNE 320 1 KG - Kaliber W320 (660-706 Niisse/kg)

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Helle Arlequin-Walnusskerne,
BeD-02805012 WALNUSSKERNE 1KG albiert
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Bep-02501007  PEKANNUISSE 1KG - Kaliber 6,4 - 8,7 mm
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
ARLEQUIN-

BED-02807012 1KG

WALNUSSBRUCHSTUCKE

Kaliber 3/6 mm

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

BED-04101007 FEIN GERIEBENE 1KG B Fein geriebene ur:éjoagzisgéz

KOKOSNUSS







TROCKENFRUCHTE

TROCKENFRUCHTE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BR0O-00147 NATURLICHE 1 KG B Getrocknete TraL_J_ben_ BROVER
TRAUBEN aus der Turkei

FRG-AB3A9

/ARTE APRIKOSEN 1KG

Spezialitat aus rehydrierten Trockenaprikosen

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BRO-00078 CRANBERRIES 1 KG Getrocknete Cranberries BROVER
FRG-DATA4 DATTELN 1KG Spezialitit aus getrockneten und BROVER
entsteinten Datteln
i g Spezialitat aus getrockneten und
e FEIGEN IN'WURFELN TKG rehydrierten Feigen in Wiirfeln
FRG-FISA2 ZARTE GETROCKNETE 1KG Spezialitdt aus getrockneten und
FEIGEN rehydrierten Feigen
BED-06104007  PINIENKERNE 1 KG Geschalte Pinienkerne
FRG-DE4AS5 5KG o 4
ENTSTEINTE e
ydri u i
PFLAUMEN Pf
FRG-DE4A6 1 KG aumen

= ““©Anshu A




DOSENFRUCHTE

OVER |

OREILLONS D’ABRICOTS AU SIROP LEGER

ik

Ll
PATISSIERE

Depuis 40 ans, les ingrédients: qui font 6

BRO-00004

APRIKOSEN

Konservierte Aprikosenhélften

5/1

BESCHREIBUNG

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

BRO-00919 FRUCHTCOCKTAILS 5/1 Konservierter Fruchtcocktail BROVER

BRO-00166 BIRNEN 5/1 Konservierte Williams-
Birnenhalften EROVER

ooz (B SPRNEN INgy Grsctate Banire e Sl oy

SAM-46759 APFEL IN WURFELN 5/1 Konservierte Apfelwiirfel

BRO-00115 APFEL IN STUCKEN 5.5 KG Apfelfiillung in Stiicken ~ BROVER




CRU-05045

ZITRONENSCHEIBEN

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

CRU-04978 ORANGENSCHEIBEN Abgetropfte gerade kandierte Orangenschalenstreifen
ZUCKERBESTAUBTE :

CRU-07837 . Abgetropfte kandierte Ingwerstabchen, zuckerbestaubt (el
INGWERSTABCHEN E

COP-BOUD2NMFB

HIMBEERMARMELADE

Marmelade hergestellt mit
55g Friichten pro 100g

BOUDET

60 Einheiten pro Karton

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
S Marmelade hergestellt mit

copsoupzimvy  BLAUBEERMARMELADE 60 Einheiten pro Karton 55 Frichten pro 100 BOUDET
L Marmelade hergestellt mit

corsoupenmvrr - ERDBEERMARMELADE 60 Einheiten pro Karton 550 e br0 100g BOUDET
Marmelade hergestellt mit

COP-BOUD2NMBB APRIKOSENMARMELADE 60 Einheiten pro Karton 55¢ FrUchter? pro 100g. BUUDET

cop-soup2nmon ORANGENMARMELADE 60 Einheiten pro Karton Marmelade hergestellt mit 559 poypgT

Frichten pro 100g. =« =

COPBOUDINMEN SCHWARZ- 60 Einheiten pro Karton Marmelade he_r_gestellt mit 559 BOUDET

KIRSCHMARMELADE Fruchtenpro 100g =i =

COP-BOUDINME] FEIGENMARMELADE 60 Einheiten pro Karton Marmelade hergestellt mit 55g BUUDET

Frichten pro 100g




TIEFKUHLFRUCHTE

SIC-200269
MANGO IN WURFELN 1KG

Kent-Mango EM

©Midjourney



Fruchipiiees

Lieferanten ~ si3
Aseptische
Fruchtpurees

X s

g R 4 &

©Any Lane



EINE FAMILIENGESCHICHTE... UND FRUCHTE

Getrieben  von dieser Mission wahlen
wir  die besten Rohstoffe  aus den
besten  Anbaugebieten  der  Welt  aus.

Unsere Experten kombinieren diese bel Reife
geernteten Fruchte und Gemuse unter Anwen-
dung der Techniken aus der Champagnerwelt.
Ihr Know-how garantiert einen authentischen
und konstanten Geschmack, eine unveranderte
Farbe und Textur. Anschlielend verarbeiten wir
sie an unserem hochmodernen Standort in Va-

Unsere Vertriebs- und Marketingteams horen auf
die Anforderungen der Fachleute des Geschmacks
und unterstutzen unsere Handler und Importeure
weltweit. Diese konnen auf die Unterstutzung von
15 Vertriebsmitarbeitern zahlen, die mit den kul-
turellen und kulinarischen Besonderheiten jedes
Landes bestens vertraut sind.

)Les vergers Boiron

lence, wobel wir Qualitatsstandards einhalten, die
Uber Jahrzehnten hinweg in der Verarbeitung von
Fruchten gewachsen sind. Fur jedes Obst und
Gemuse haben wir ein spezifisches Verfahren en-
twickelt, das sowohl sicher als auch respektvoll ge-
genuber inren ursprunglichen Qualitaten ist. Diese
Qualitaten werden anschlielfend durch Tiefkuh-
lung bewahrt, die eine lange Mindesthaltbarkeits-
dauer (MHD) ermaoglicht und den Fachleuten so-
mit die Verfugbarkeit unserer Produkte das ganze
Jahr Uber garantiert.

) LES VERGERS

OirRON.

& 4

©Tetiana Bykovets



TIEFKUHL-FRUCHTPUREES TIEFKUHL-FRUCHTPUREES

ACV0C6

ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
LIMETTE 1KG
—_— BOI-ACEOC6 SCHWARZKIRSCHE 1KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
Tiefkiihl-Fruchtplree *boiron
Agrumes BOI-AFBOC3 WALD-ERDBEERE 1KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
BOI-AFAOC6 ERDBEERE 1 KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
BOI-AFROC6 HIMBEERE 1 KG Beerenfriichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.
BOI-AGTOC6 SAUERKIRSCHE 1 KG Beerenfriichte Tiefkihl-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-AGROC6 ROTE JOHANNISBEERE 1 KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiiree  *boiron.
goraFmocs  MARA DES BOIS 1 KG Beerenfriichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.
ARTIKELNR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG Bo-amuoce  BROMBEERE 1KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
BOI-ABEOC3 BERGAMOTTEE 1KG Zitrusfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiiree  *boiron. Bol-amyoce  MYRTILLE 1KG Beerenfriichte Tiefkihl-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-ACIOC6 ZITRONE 1 KG Zitrusfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree  *boiron. BOI-AFO0C6 4 ROTE ERUICHTE 1 KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
BOI-AKAOC6 KALAMANSI 1 KG Zitrusfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree  *boiron. BOI-AANOC6 ANANAS 1 KG Tropische Friichte Tiefkiihl-Fruchtpiree *boiron.
BOI-AYUOC3 Yuzu 1 KG Zitrusfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree  *boiron. BOI-ABAOC6 BANANE 1 KG Tropische Friichte Tiefkiihl-Fruchtpiiree  *boiron.
sol-amaoce  MANDARINE 1 KG Zitrusfriichte Tiefkihl-Fruchtpiiree  *boiron. BOI-ACO0C6 KOKOSNUSS 1KG Tropische Friichte Tiefkihl-Fruchtplree *boiron.
Bol-aosoce  BLUTORANGE 1KG Zitrusfriichte Tiefkhl-Fruchtpiree  ’boikon Bolacooce  ROSAGUYAVE 1KG Tropische Friichte Tiefkiih-Fruchtpiiree  *boiron.
Bol-aPMoce  PINK GRAPEFRUIT 1KG Zitrusfriichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.
BOI-ACAOC6 CASSIS 1 KG Beerenfriichte Tiefkiihl-Fruchtpiree  *boiron.

Fruchtplrees Fruchtpurees




TIEFKUHL-FRUCHTPUREES ASEPTISCHE FRUCHTPUREES

ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Bol-AGAOC3  GRANATAPFEL 1KG Tropische Friichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron. BOI-BFAOC6 ERDBEERE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree  *boikon.
BOI-ALIOC6 LITSCHI 1KG Tropische Friichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.

BOI-BFROC6 HIMBEERE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiree *boiron.
BOI-AMGOC6 MANGO 1 KG Tropische Friichte Tiefkiih-Fruchtpiiree  *boiron.

ELBE e e Bol-Bmyoce  HEIDELBEERE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-APAOC6 lg}ASSI ONSFRUCHT 1 KG Tropische Friichte Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron P ° oren
BoAFTocs 4 TROPISCHE FRUCHTE 1KG Tropische Friichte Tiefkiihl-Fruchtpiiree  *boikon BolBrO0Ce  ROTE FRUCHTE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiree  *boikon
BOI-AABOC6 Obst aus dem Garten Tiefkuhl-Fruchtpiree  *boiror
APRIKOSE 1KG u P boikon Bol-BANOC6  ANANAS 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree *boiron.

BOI-AAROC3 SANDDORN 1KG Obst aus dem Garten Tiefkiih-Fruchtpiree  *boiron.

Boremcoce MANGO 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-ACGOC6 QUITTE 1 KG Obst aus dem Garten Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.
. KIWI 1KG Obet aus derm Garten Tiefkihl-Fruchtpiiree 65 BOI-BPAOC6 PASSIONSFRUCHTE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree *boiron.
BOI-AMEOC6 MELONE 1 KG Obst aus dem Garten Tiefkiihl-Fruchtpiiree  *boiron. BOI-BFTOC6 TROPISCHE FRUCHTE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-AMIOC3 MIRABELLE 1 KG Obst aus dem Garten Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.

Boleaoce  APRIKOSE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiree  *boiron.
BOI-APS0C3 WASSERMELONE 1KG Obst aus dem Garten Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.

BOI-BPYOC6 PFIRSICH 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiree  *66iron.
BOI-APBOC6 WEISSE PFIRSICHE 1 KG Obst aus dem Garten Tiefkiih-Fruchtpiiree  *boiron.
BOLAPNOCE BLUTPEIRSICH 1KG Obst aus dem Garten Tiefkiihl-Fruchtpiree  *boidn. BOI-BPOOC6 BIRNE 6x1L - Raumtemperatur-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-APO0C6 BIRNE 1KG Obst aus dem Garten Tiefkiih-Fruchtpiiree  *boiron.
BOI-APVO0C6 GRUINER APFEL 1 KG Obst aus dem Garten Tiefkiih-Fruchtpiree  *boiron.
BOI-ARHOC6 RHABARBER 1KG Obst aus dem Garten Tiefkiih-Fruchtpiree  *boiron.
BOI-AOAOC6 ORANGE 1KG Obst aus dem Garten Tiefkihl-Fruchtpiree  *boiron.

142 ,.,‘? Fruchtpiirees Fruchtplrees ‘1‘., 143
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Pralinen

Mandelpralinen S. 146

Haselnusspralinen S. 147

Mandel- und Haselnusspralinen s 148

Spezialpralinen S. 149

Pistazienpralinen S. 150




CHO-679

MANDELPRALINE 50%

Pralinengranulat

Résttyp: Mild
Ausgezeichnete aromatische Qualitat
der spanischen Valencia-Mandel.

Zum Aromatisieren lhrer
Bonbonfillungen, Cremes,
Mousses und Geback
verwenden.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

CHO-676

HASELNUSSPRALINE 50%

Glatte Praline

Zum Aromatisieren lhrer
Bonbonfillungen, Cremes,
Mousses und Geback
verwenden.

Leichte Karamellisierung der

IGP Haselniisse aus dem
Piemont fir eine besonders
feine Praline. RGsttyp: Mild*

BESCHREIBUNG

CHO-638  HASELNUSSPRALINE 50%

Glatte Praline

Rosttyp: Mild

Leichte Karamellisierung der IGP-
Haselnisse aus dem Piemont fir eine
besonders feine Praline.

Zum Aromatisieren lhrer
Bonbonfiillungen, Cremes,
Mousses und Geback
verwenden.

CHO-642  HASELNUSSPRALINE 50%

Pralinengranulat

Rosttyp: Mild

Leichte Karamellisierung der IGP-
Haselnisse aus dem Piemont fir eine
besonders feine Praline.

Zum Aromatisieren lhrer
Bonbonfiillungen, Cremes,
Mousses und Geback
verwenden.




PRNMX50CBYE419A

MANDEL- UND HASELNUSSPRALINE
50%

Glatte Praline

Zum Aromatisieren Ihrer
Bonbonfillungen, Cremes,
Mousses und Geback

Kréftige, perfekt ausgewogene
Aromen. Cremige Textur.
Schone goldene Farbe. Rsttyp:

0]
BARRY

—Suree 1842~

(0

cAck)
BARRY
—sine 1842~

50%

25% AMANDES
25% NOISETTES

£790%

Praline

Amandes

Noisettes

NIVEAU DE TORREFACTION / MOYENNE
ROASTING LEVEL / MEDIUM

Mittel
verwenden.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Glatte Praline Zum Aromatisieren lhrer -
PRNMX50C MANDEL- UND Rasttyp: Mittel Bonbonftllungen, Cremes, ©
BYE4T60 HASELNUSSPRALINE 50% Kraftige, perfekt ausgewogene Aromen. Mousses und Geback BARRY
Cremige Textur. Schéne goldene Farbe. verwenden.
. Zum Aromatisieren lhrer
CEM-88043 MANDEL- UND g?g@gﬁ%ﬁel Bonbonflllungen, Cremes, .I
HASELNUSSPRALINE Fiigt Ihren Kreationen eine fruchtige Mousses und Gebéick &)

Note hinzu.

verwenden.

FNNX23PFBO656

FEUILLENTINE-PRALINE

Korner

Knusprige Zubereitung
bestehend aus Bruchstticken
von Feingeback, Mandel-
Haselnuss-Pralinen und einer
Milchschokoladenilberzug.

®
BARRY
BiKRY

Zur Verwendung im
Inneren

NANCRHA5013T66

PRALINENGRANULAT

Granulat
©®
Knusprige Zubereitung BARRY

—since 1842 =

aus leicht karamellisierten
Haselnlssen, ohne Zusatz von

Konservierungsstoffen. Zur Verwendung im

Inneren




CHO-668
PISTAZIENPRALINE 60%

e Glatte Praline

AN prgpacris E
i (60% ‘ Traditionelle Praline, die zu 60% aus
sorgfaltig ausgewahlten Pistazien B;ﬁg,ﬁfuﬁﬂfgﬁeg’;’?’;g
besteht, die flr ihre organoleptischen Mousses und Geback

Qualitaten bekannt sind. verwenden.

PROPI701BY19A
PRALINE 70% PISTACHES

Praliné Lisse

Praliné traditionnel constitué a
70% de pistaches sélectionnées Zum Aromatisieren lhrer
Bonbonfiillungen, Cremes,

rigoureusement pour leurs Mousses und Geback
qualités organoleptiques. verwenden.

©Kyaw Tun




©Snapwire

Lieferanten
Mandeln
Haselnusse

Pistazien

Isigny-Karamellen

NMaronen




Zuerst werden die Zutaten in einem traditio-
nellen Kupferkochtopf gemischt und gekocht.
Das Kochen muss schonend erfolgen, um alle
Aromen des Karamells zu entwickeln und z
bewahren. Erst am Ende des Kochvorga
wenn alle Zutaten gemischt und gekocht ihre

Mit 70 verschiedenen Sorten weicher Kara-
mellen laden die Caramels d'lsigny zu einer
Reise ein, bei der Sie unsere franzosischen re-
gionalen Spezialitaten entdecken konnen. Ne-
ben den traditionellen Karamellen mit Vanille,
Kaffee, Schokolade oder Haselnuss konnen
Sie auch die Uberraschenden, aber nicht we-
niger kostlichen Geschmacksrichtungen der
Karamellen mit Calvados, Walnussen aus
dem Perigord, Isigny AOP-Butter oder das
unverzichtbare Karamell mit gesalzener But-
ter und Guerande-Salz IGP entdecken oder
wiederentdecken!

schone goldene Farbe angenommen haben,
werden die naturlichen Aromen hinzugefugt.
Wir legen grollen Wert auf die Auswahl der
lokalen Rohstoffe, die in die Herstellung unse-
rer Karamellbonbons eingehen.

Edqh de ('u.\u"‘"l ‘Fmﬂ

au beawe 94

' CARAMELS
D'ISIGNY

-

" ne Mathieu



CHO-691

CON-1-42-008182 REINE

‘ WEISSE MARZIPANMASSE, HASELNUSSMASSE 100%

\ W‘ 33% @D OBRA

. ) . Diese Haselnussmasse wird
Weiche und feine Marzipanmasse

pa A AT 500 ausschlieBlich aus ,Haselnlissen aus ;
P%te dAnte 33 mit 33% Mandeln. Ideal fiir dem Piemont" hergestellt, die das Ein aubergewshnlicher
O e Konditoreidekorationen (Rosen, Blétter, IGP-Siegel tragen. Haselnussgeschmack, subtil -
g Uberzug fiir Torten...) unterstrichen von Rstaromen.

B Am Ende eine kraftige und gut
ausgewogene Fruchtpaste.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
100% Haselnussmasse,
Fur Stuwaren und Mandelhdrnchen, NPNHA1 REINE Diese goldene Paste ist ideal fir Ihre sar;thJ [%Srrgsxghtrjwr\?cgz: 5(2)0
PWNAL570 Mandelgeflillte Kuchen und Torten Hochwertige 4] BYT60 HASEL MASSE 1| 0, Backwaren. BARRY
MAS11Z54 MARZIPANMASSE sowie Biskuitteige. Tipp: Besonders Backmarzipanmasse. Intensive Carmma S NUSS SS OO /0 Geschmack der Haselnuss

geeignet fir Mandel-StiBwaren. Geschmack. freizusetzen.




PISTAZIEN

CHO-672

REINE PISTAZIENMASSE 1KG

Mischung aus Pistazien, die
Stérke und Sanftheit vereint. Der
Geschmack ist fein, anhaltend
und wenig salzig, aber mit einer
schonen aromatischen Eleganz. Eine Eine ideale Paste fiir die
ideale Paste fUr die Herstellung von  Herstellung von Mousses, Eis
Mousse, Eis und Fiillungen. und Fllungen.

ISIGNY-KARAMELLEN

CAI-NC0137/8

ISIGNY- 900 G
&ARAMELLSTUCKE

'CARAMELS
D'ISIGNY |

Die Isigny-Karamellstticke sind
perfekt, um lhren Kreationen eine
knusprige Note mit dem typischen
Geschmack des berihmten Isigny-
Karamells zu verleihen.

1,5/4mm




IMB-PA44

MARONENPUREE

Sehr feine und dichte Textur mit einem

NOBLESSE DU MA ausgepragten Maronengeschmack. Ein
= o\ dezenter Zucker, der durch einen Hauch von
Pate de Marrons

Vanille verstarkt wird.

d’Aubenas Imbert’

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

Die Maronencreme von Aubenas Imbert® hat
eine weiche und feine Textur mit unvergleichlicher
Seidigkeit. Mit dezenter Siile lasst sie die naturliche
IMB-CR44  MARONENCREME ) Textur und den urspringlichen Geschmack der Frucht .
perfekt zur Geltung kommen, ohne sie jemals zu
Uberdecken, in perfektem Gleichgewicht.

UN GESUSSTES Glatte und schmelzende Textur. Sehr
IMB-PU44 . - konzentriertes, naturbelassenes Fruchtpree, .
MARONENPUREE das eine natirliche Sifke entwickelt.

&% 3 'ﬁ‘}",r,‘ i



©Br@oke Lark

Lieferanten S. 164
Fertige Glasuren S. 165
Neutrale Uberzige S.167
Aromatisierte Uberziige S.168
Toppings S.169
FUllungen und Kompotte S.170
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() Concept o

O’CONCEPT, WEIL IHRE ZEIT

WERTVOLL IST

Kleines Familienunternehmen, das 1992 von zwel
Geschwistern gegrundet wurde, bietet O'concept
schnelle, rentable und effektive Losungen mit
hochwertigen, 100% naturlichen  Produkten.
Zuerst entwickelten wir ein Crépe-Konzept, das es
ermaoglicht, alle 7 Sekunden eine Crépe zu servie-
ren. Diese von uns hergestellte Crépe wird nur mit
frischen Zutaten hergestellt (frische, ganze Eier

©Polina Tankilevitch

Sobald sie befullt sind, werden unsere Basen 2
MinutenlangineinemtraditionellenOfenoderin
einemRefraktariofenaufSteinbodengebacken.

Unser Hauptvortell besteht darin, Ihnen
schlUsselfertige Konzepte anzubieten, die
gleichzeitig eine kostliche, aber gesunde und
schnelle Auswahl bieten... genau das, was die
Kunden heute suchen.

164 ,3‘” Glasuren, Uberzige & Fillungen

von Huhnern aus Freilandhaltung, frische Vollmil-
ch ohne Dehydrierung und/oder Zusatzstoffe). Wir
bieten sowohl sulbe Crépes als auch Buchweizenp-
fannkuchen in einem Format von 35 cm an. Unser
Sortiment wurde um Belgische Waffeln und geful-
lte Waffeln (Schokolade, Apfel, Vanillecreme, rote
Frichte..) erweitert.

concept

FERTIGE GLASUREN

™

T

H
k{ ‘Servieg suggestion
N

(

DAW-803251301
NEUTRALE GLASUR 3KG
Einsatzbereit, stabil bei der M

Tiefkihlung.

Direkte Anwendung, ohne Zusatz
von Pektin zur Verstédrkung des
Gels: Bei Raumtemperatur auf
flacher Oberflache bei 35-40°C
fiir vollsténdige Abdeckung &
Kuppeln.

Hochwertiges Produkt fiir die
Herstellung von glanzenden
Spiegeln und Ihren Torten.

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
paw803419322 - ELFENBEIN-GLASUR 3KG R
Stabil bej der Tiefkiihlung ) Hochwertige Kaltglasur fur die
Direkte Anwendung, ohne Zusatz von Pektin Herstellung von glénzenden m
zur Verstérkung des Gels: Spiegeln und Ihren Torten.
_ Bei Raumtemperatur auf flacher Oberflache
DAW-803430325 SCHOKOLADEN-GLASUR 6 KG Bei 35-40°C fir vollstandige Abdeckung &

10%

Kuppeln

Glasuren, Uberzige & Fullungen



DAW-771340100

NEUTRALE GLASUR

P%‘Eﬂ'rmfp Stabil bei der Tiefklihlung
I Schnelle Gelierung, optimale D\ |
Haltbarkeit, trocken im Griff.

Uberzug, der Ihren Backwaren
Glanz verleiht.

Verdinnungsrate: 10 bis 20%
Textur: pomadig

©Reuben Mcfeeters




AROMATISIERTE UBERZUGE TOPPINGS

DAW-771829100
PREMIUM-UBERZUG APRIKOSE OCO-9TILLY
TOPNAP JRE NiOISETELLA 1KG
Stabil bei der Tiefk[jhluhg Dawn | A
i(;rlqt?)(jlie?fltlre;zggﬁ?r?qtlcr;?flfe Haselnussaufstrich, um Crépes, &ncept

Waffeln usw. zu verfeinern.
Fruchtgehalt: 4,5%

Aprikosenpree. Verdiinnungsrate: 60%

Einsatzbereit




FULLUNGEN UND KOMPOTTE

& : : ’
: 4 -'
ANC-1-42-010753
LINZER HIMBEERFULLUNG 6 KG v
MIT KERNEN
Himbeergarnitur, aromatisiert, @ - o _ o B e vs A
ideal fur Linzer. s :
Einsatzbereit
‘ i . e
] - - ik
BRO-00015 e
PATISSIER-APFELMUS 4.5KG ' : N . 3
38% 5/1 -
Patissier-Apfelkompott 38% ‘ X ; TR
oF SN ‘
L] ¢
< ; : l’ 3 «
w e ’ »
‘“g. % | . 1
- B
* . ) ’!i - J‘
02 : ‘ ~
| 5 : e ™
ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG £ ‘" , : - - ' ¢ e T et
BRO-00016 PATISSIER- Patissier-Apfelmus 24% , ' - g » :
APFELKOMPOTT 24% . o - Rt~
< g ".r.\ . . © L 2
170 ¢ Glasuren, Uberzlige & Fullungen gl 4" \oKaroling Gtabowska
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Konditorcremes
zum Kaltanruhren S, 174
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ANC-1-42-003350

SUPER KONDITORCREME,
ZUM KOCHEN

Die Super-Konditorcreme-

Zubereitung zum Kochen ist eine Weiche, cremige Textur,

Mischung, die alle Zutaten fir die

ideal fiir die Herstellung von
Konditorflans. Ihr leichter

Flllung enthalt. Diese Mischung Bourbon-Vanillegeschmack ist
ermoglicht eine schnelle eine natirliche aromatische

Herstellung des Endprodukts und

Basis, die alle Arten von
Aromatisierungen ermoglicht

gewabhrleistet eine zuverlassige und sich leicht mit anderen
Wiederholbarkeit des Rezepts. Aromen kombinieren lésst.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

a
N PE R Vanile
s>

i tissiere et flan & chaud.
Préparation pour créme pa et fiand
éparation de p:
Permet la préparation de
Article
3350
Poids net

BESCHREIBUNG

Weiche, cremige Textur, ideal fir die
Herstellung von Konditorflans. Ihr

La préparation pour creme patissiere
a chaud Super est un mélange

SUPER ;i;cg;egSszZ?%gZQVsﬂfaggjgg?aCk contenant tous les ingrédients a la Q
ANC-1-42 KONDITORCREME g préparation de la garniture. Ce mix ancel
Basis, die alle Arten von ) )
-002188 ? e o permet une mise en ceuvre rapide
ZUM KOCHEN Afoma_t/i/teru?gerzjermoAql/cht und du produit fini, et une fiabilité dans la
sicheicnt mit anaeren Aromen répétabilité de la recette.
kombinieren lasst.
) La préparation pour creme patissiere
SUPER KONDITORCREME, ?Ial;te undlg:r;m/ge a chaud "Spécial congélation” est un
ANC-40 SPEZIELL FUR Ai?tgtrjgscEmf(;;/icht eine mélange contenant tous les ingrédients
-010761 TIEFKUHLUNG 7UM brod kt'. bereit h a la préparation de la garniture. Ce @
) K’O u ’O'?SVOZ e_rsl ugg o/_t'ff mix permet une mise en ceuvre rapide
ompromisse bei der Qualitét. [hp. ARt
KOCHEN _ du produit fini, et une fiabilité dans la
Intensive gelbe Farbe. répétabilité de la recette.
ANC-1-42
-003351 PREMIUM 100% Milchfett: Erméglicht die Hochwertige Zubereitungen, um
Bezeichnung ,reine Butter”. Eignet schnell Cremes und Fillungen 0
KONDITORCREME’ sich zum Backen von Torten und fur die Konditorei durch Zugabe @
ANC-1-42 ZUM KAILTANRUHREN Gebick. Pastellgelbe Farbe. von kaltem Wasser erfolgreich
-010468 herzustellen.

©Oliver-Timm Haarmann




©Natalie Bond

Pektine
Gelatine
Agar-agar

sauren

Feuchtigkeitserhalter

Stabilisatoren, Eis &
Sorbets

Emulgatoren




ARTIKEL-NR.

Loulis FRANCOIS

LotB:
A cons

i

00434 ' 800005

T

e eas T T te

Ao s
A

7
o B

BEZEICHNUNG

S e
Poids net/ Net weight : 1 kg

5 deer s
3|

LOF-1622A
PEKTIN N/H UBERZUG

Geliermittel, das ein — LoulS
thermoreversibles Gel und eine gute FRANCOIS
Haltbarkeit auf den Friichten bietet.

Konditoreilberziige mit Fruchtmark.

8 bis 12 g/kg Masse

VERPACKUNG

BESCHREIBUNG

LOF-1623K

PEKTIN N/H

Geliermittel, das ein thermoreversibles Gel
) bildet und guten Halt auf Friichten bietet.
8bis 12 g/kg Masse ) )

Verwendung in Kuchenglasuren mit

Fruchtpree.

= LOUIS
FRANCOIS

LOF-1615A

GELB PEKTIN

Geliermittel, das ein nicht
reversibles Gel bei Erwarmung in
sauren und zuckerhaltigen Medien
bildet (Trockensubstanzgehalt
iber 75%). Thermoresistent.

10 bis 20 g/kg Masse

= LOUIS
FRANCOIS

LOF-1628A

PEKTIN X58

Geliermittel, das ein thermoreversibles
Gel bildet, das beim Einfrieren und
Auftauen stabil bleibt. Fir neutrale

Uberziige (Torten, Biskuit, Kekse) oder

wenig gesUfte Produkte.

10 g/kg Masse

= LOUIS
FRANCOIS

SEB-1-42-012742

SILBERBLATTGELATINE

2 Gélatine ARGENT __

400 Blatt Gelatine 180 bloom 400 feuilles
ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
e GOLDBLATTGELATINE 200 bloom 500 Blatt Gelatine  sébaleé
S GELATINE BRONZE 150 bloom 300 Blatt Gelatine  Shaleé
LOF-10023 gﬁf&iELATINE 200 bloom Gelatinepulver  FRANGOIS
LOF-732A ISDSII_JI\\/}EIEINEGELATINE 200 bloom Gelatinepulver FEAhgg:g
80%311 8422 RINDERGELATINE 100 bloom Gelatinepulver S@é

PULVER




LOF-130A LOF-1450B
LOUIS FRANCOIS AGAR_AGAR EOUSIEREINCOS NOUGASEC

NOUGASEC
‘E\SAARG?,;G&ﬁ Das pflanzliche Geliermittel erzeugt & : Durch die Vermeidung der
et s eine weiche und elastische Textur 2 Feuchtigkeitsaufnahme wird
fir Uberziige sowie die Herstellung — Louls . =4 die langfristige Haltbarkeit von mh&‘%li
e von Gelen und perfekter Transparenz. FRANCOIS Poids et/ Nt weigh 1 Nougats, Nougatinen, Pralinen usw. =
e Es ist ideal fur Spharifizierungen, ety |Ii|i|i’w| - gewdhrleistet. Es verbessert das
il |||||m ‘" % Spaghetti, Uberziige und ,WUL i % Schneiden, verhindert das Kleben
Pomie P Beschichtungen. , P und das Austreten von Flissigkeit 70 bis 100 g/kg
o IO OSE S Bz 5 bis 40 g/kg aus gekochtem Zucker. verwendeter Zucker
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
. Lebensmittelantioxidans. Erhoht die
A 300 bis 500 mg/kg. = LOUIS
LOF-100A  ASCORBINSAURE o/kg

In Pulverform Elastizitat und Vertraglichkeit von FLANQOB

Teigen, starkt das Glutenetzwerk.

Hebt den Geschmack, verbessert die Haltbarkeit durch
.. Anpassung der Saure, pH-Korrektor. Potenziert die  __
LOF-106A ZITRONENSAURE In Pulverform Aktivitat von Antioxidantien, wird in Backtriebmitteln FRA#&‘;E
in der Keksindustrie und als Sauerungsmittel in der <~
StBwarenindustrie verwendet.

©Marta Szeys|




ARTIKEL-NR.

LOUIS FRANCOIS

A consommer de préférence avant

:
<)

3700434 804171 [
et

TOUS FRANCOIS -ZA Pa
ROISSY

Best before:
34
[t

BEZEICHNUNG

VERPACKUNG

LOF-10231

EIKLAR

In Pulverform

Ausgewahlte, pasteurisierte,
atomisierte und stabilisierte
Eiweile, die besser halten als

= LOUIS
FRANCOIS

Konditorei/Keksindustrie

frische geschlagene Eiweilde.
Empfohlen fur Eischnee, Baisers,

Nougat...

und Mousse/Baisers: 150
gpro 11 Wasser
Macarons und kleine
Gebéckstlicke: 75g pro 1
| Wasser

BESCHREIBUNG

YADO11793.
U1KG

STABILISATOREN SEVAGEL
64S, FUR SORBETS

Dosierung 2 bis 4 g pro kg
(0,02 bis 0,04% der Masse).

Stabilisiert die wassrige Struktur der Mischung,
indem die Bildung von Eiskristallen verhindert
wird. Es verbessert die Luftaufnahme wéahrend
des Mischens, fordert das Aufschaumen,
verbessert die Verteilung der Fette und verleiht
der gesamten Mischung eine cremige Textur,
indem es das Schmelzen verzogert.

Sevarome

YADO11792.
U1TKG

STABILISATOREN SEVAGEL
64G, FUR EISCREME

Dosierung 3 bis 5 g pro kg
(0,03 bis 0,05% der Masse).

Es stabilisiert die wassrige Struktur der
Mischung, indem es die Bildung von
Eiskristallen verhindert. Es verbessert die
Luftaufnahme wahrend des Mischens, fordert
das Aufschdaumen, verbessert die Verteilung
der Fette und verleiht der gesamten Mischung
eine cremige Textur, indem es das Schmelzen
verzogert.

Sevarome

LOF-1971A

STAB 2000

Von 3 bis 5 g/Liter

Stabilisator, der speziell fir Speiseeis und
Eiscreme entwickelt wurde. Emulgator, der
die Verteilung der fetthaltigen Rohstoffe
ermaoglicht. Stabilisator der Wasserstruktur
der Mischung und Anti-Kristallisationsmittel.
Verleiht Cremigkeit und erleichtert das
Aufschaumen. Verzogert das Schmelzen von

Eis am Stiel.

= LOUIS
FRANCOIS

LOF-1610B

PECTAGEL ROSE

Der Pectagel Rose wird in der Lebensmittelindustrie

hauptsachlich bei der Herstellung von Eis-Mischungen,

Speiseeis und Sorbets verwendet. Er zeichnet

10 g/kg sich durch seine verdickenden, stabilisierenden,
anti-kristallisierenden und anti-synergetischen

Eigenschaften aus, die das Aufschaumen unterstiitzen

und eine feine, cremige Textur gewahrleisten.

= LOUIS
FRANCOIS

LOF-421A

WEINSTEIN

Fruchtgelees: 300 g/kg
Dekorationen, Uberziige, Fiillungen:
5g/kg

Wiirzsaucen: 5 g/kg

Weinstein wird zur Bildung von
Invertzucker wahrend des Kochens
von Zuckerldsungen verwendet.

= LOUIS
FRANCOIS

LOF-1821A

XANTHAN-GUMMI

Erhoht die Viskositat von flissigen
und pastosen Produkten, ohne sie
zu gelieren (Suppen, Dessertcremes,
Speiseeis, Kuchenglasuren).

= LOUIS
FRANCOIS

Louis FRANCOIS

LECITHINE DE SOJA
EN POUDRE LP.
SOYA LECITHIN L}
L

£
Poids.

‘A consommer de prétérenc

Bost before:

_JL!J!LLu&,,I,,/

POWDER

E322

E
o
et/ Net weight : 19

o avant

LOF-10062

LOF-1245A

@JALECITHIN

In Pulverform

Emulgator und Antioxidationsmittel.
Wird hauptséachlich in der Brot-

und Keksherstellung verwendet.
Kulinarische Hilfe zur Herstellung
von Schaumen und Espumas.

= LOUIS
FRANCOIS

Back- und Kekswaren: 1
bis 3 g/kg
Kiiche: 7 g/Liter

FLUSSIGES

Flussig

Emulgator und Antioxidans, das
die Bildung von ,jungen” Teigen
durch bessere Hydratation
fordert. Reguliert die Garung

bei Hefeteigen. Verringert die
Briichigkeit von Keksen (Waffeln).

SONNENBLUMENLECITHIN

= LOUIS
FRANCOIS

Béckerei- und Keksprodukte: 1
bis 3 g/kg
Schokoladenherstellung: 3 bis
5g/kg

LOUIS FRANCOIS
LECITHINE DE TOURNESOL
FLUIDE
LIQUID SUNFLOWER LECITHIN
E322 (NGM) - EMULSIFIANT - EMULSIFIER

gy from Pum gy ané neat
Poids net/ Net weight : 1 kg

Lot/ Batch :
A consommer de préférence avant

T &5

00434

(OIS FRANCOIS - ZA Pariest- 17 rue des Viailies vignes
77183 CROI3SY BEAUBOURG - FRANCE

Tél.: (33) 01 6462 74 20 - Fax : (33) 01 B4 8274 36
clients@louistrancols. csm - wiw leulsfrancals.com
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©Quang Nguyen Vinh



INNOVATION UND TRADITION VEREINEN

Inallen Regionen der Welt haben Menschen schon
immeralkoholische Getrankemitebensoreichenwie
komplexen Aromenaus denumliegenden Fruchten
und Pflanzen hergestellt — und tun es bis heute.

Alkohol entsteht auf naturliche Weise durch
die Fermentation von Zucker und dient dabei
als ideales Medium zur Konservierung der Aro-
men der verwendeten Frichte. Ob in seiner urs-
prunglichen Form, als Wein, Bier, destillierter
Brand oder in Mazeration — die aromatischen
Eigenschaften dieser Produkte sind eine Inspi-
rationsquelle fur Konditoren und Koche aus aller
Welt. Getreu dieser Tradition schopft die franzo-
sische Kochkunst ihre Vielfalt und Einzigartigkeit

aus der Integration von Spirituosen in die Gas-
tronomie. Sie sind die Zutat, die fur die Aromati-
sierung sorgt, die Dufte intensiviert, die Frische
der Produkte erhalt und dadurch die Zugehorig-
keit zur franzosischen Kulinarik unterstreicht.

Ob sulle oder herzhafte Rezepte — Schwarzwal-
der Kirschtorte, Rum-Baba, Creme Patissiere,
Foie Gras, Boeuf Bourguignon, Lyoner Wurstspe-
zialitaten und viele weitere Gerichte — Spirituosen
ziehen sich wie ein roter Faden durch diese Krea-
tionen, die in einer unermudlichen Suche nach
Geschmack entwickelt, zubereitet und verfeinert
wurden.

" by

¥
-

©La Carthaginoise

FRANCE

Seit 25 Jahren bewahrt La Carthaginoise diese
Tradition und integriert dabei die notige Innovation,
um diese Suche nach Geschmack fortzusetzen.
Wir bieten Ihnen daher eine Auswahl an Produkten
mit Bezeichnungen, die verschiedenste Regionen
und Terroirs widerspiegeln: Cognac, Armagnac,
Champagner, Kirsch ... und verwandeln Rezepte in
eine echte kulinarische Reise.

©Caio Mantovani




LAC-1120
INTENSIVER RUM "CHARRETTE" 54%

Hergestellt auf Basis von Rum aus den Destillerien ’
auf La Réunion, der Aromen von Friichten und

Karamell liefert, und anschlieRend mit Rums aus

anderen Herkunftslandern kombiniert, um sein
Aromenspektrum zu erweitern. _
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Ghanarols ©

ERSTE ITALIENISCHE

MOLKEREIGENOSSENSCHAFT

Die Granarolo-Gruppe ist die erste italienische Mol-
kereigenossenschaft. Granarolo SpA. ist die Hol-
dinggesellschaft der Granarolo-Gruppe, die vom
Konsortium Granlatte kontrolliert wird. Granlatte
bestehtauseiner Molkereigenossenschaft mit mehr
als 600 Landwirten aus 13 italienischen Regionen.
Taglich wird Granarolo von Millionen Verbrauchern
gewahlt und zahlt damit zu den fuhrenden Akteu-
ren der italienischen Lebensmittelindustrie. Zudem
ist das Unternehmen der offizielle Importeur fur die
Schweiz der Marken De Cecco, Scotti und Tudori.

AN ek’ 24
.
- g 2
. oyl
[ PN iR
. o %k
>
. ed

©Bruna Branco

Wir produzieren Milch und Milchprodukte fur die
ganze Welt und verdanken den GroBteil unseres
Erfolgs unserer Genossenschaft Granlatte und
ihren 600 Landwirten. Diese sind in 12 Regionen
ltaliens ansassig und gewahrleisten das Tierwohl
in der Tierhaltung (gemal der Zertifizierung CSQA
Nr. 53024 vom 12.01.2018), wodurch die Produk-
tion von hochwertiger Milch sichergestellt wird.

Granarolo kontrolliert die gesamte Produk-
tionskette — vom Hof bis zum Teller — und
Uberwacht dabei jeden Schritt des Prozesses: von
der Herstellung der Rohstoffe Uber die Endprodukte
bis hin zum Endverbraucher. Um ein hohes Qua-

192 a,‘? Stéarkeprodukte
_/"

&
GRANAROLO

SUISSE

litatsniveau zu gewahrleisten, fuhren wir strenge
Kontrollen durch, mit mehr als 400.000 Prufungen
pro Jahr entlang der gesamten Produktionskette.

Dieser Traum, eine ,Genossenschaft der Exzellenz”
zu schaffen, entstand vor uber 60 Jahren mit der
Entwicklung von Granlatte, der Granarolo-Gruppe
und ihrer Strategie gezielter Akquisitionen zur ste-
tigen Erweiterung ihrer Kapazitaten. Durch die Un-
terstutzung der nachsten Generation italienischer
Landwirte verbinden wir Tradition mit Innovation
und schaffen einen fuhrenden Markt fur Milchpro-
dukte.

TEIGWAREN

i Mg dl1831- SPAGHETTI NR.II 3KG

o

HartweizengrieR-Teigwaren.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
GRA-611541 PENNE RIGATE 3 KG HartweizengrieRnudeln. mﬁgm
GrA611534  FUSILLI 3KG Teigwarenaus g

HartweizengrieR. ROLO

Starkeprodukte



REIS HAFER

GRA-996853 RAN-34700
PARBOILED REIS 5KG HAFERFLOCKEN 1KG
%NGKORNREIS g Haferflocken. D

Langkorniger, geschalter Reis

OFijulanam468
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GEWURZE AUS ALLER WELT

Seit 1876 lebt diese Leidenschaft weiter, und wir entdecken bei Produzenten aus aller Welt einzigartige
Gewdrze. Espig bietet die Aromen der ganzen Welt an — in Form von reinen GewUrzen oder originellen,
gebrauchsfertigen Mischungen, 100 % naturlich, ohne Konservierungsstoffe, ohne Farbstoffe und ohne
/usatzstoffe.

w

©Karolina Grabowska

Vorfast 150 Jahren liely sich unser Grunder Antoine ES-
PIG,einSafranbauerspanischerHerkunft,inAlgiernieder,
um sein,rotes Gold" zu importieren und zu vermarkten.

Seine Leidenschaft fur Gewurze fuhrte ihn schnell
dazu, nach hochster Qualitat zu streben und ein viel
breiteres Sortiment als nur Safran anzubieten.

[SI’IG
! CURRY RECETTE MADRAS . . . .
Curry Seasoning Wix | Mischung aus verschiedenen reinen,
gesunden und trockenen gemahlenen
Gewdrzen.
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Rinde des Cinnamomum-burmanii- o
AOCANCVENDO9E0T ZIMTSTANGEN 6/8 CM Baumes in Stangen von 6 bis 8 cm.
RE A EXTRA Reine, trockene und gesunde Blatter der
400RICVEN185401 OREGANO mehrjéhrigen Art Origanum vulgare L. (Familie der
GANZ Lippenbltler).
EDELSUSSES PAPRIKA- Fein gemahlene reife Friichte des [k |
40PAPCVMO185501 PUILVER Paprika (Capsicum annuum L.). :
Getrocknete Samen von
Sesamum indicum, einer ey
40SDOCVEN068201 GOLDENER SESAM Olpflanze aus der Familie der
Pedaliaceae.
“ Rosmarin, Basilikum, Thymian,
aoHppevenossoot  KRAUTER DER PROVENCE i

Majoran, Bohnenkraut.




GEWURZE

ESP-40CANBOMO008501

GEMAHLENER ZIMT e

—
Fein gemahlene Rinde des
Cinnamomum zeylanicum-Baumes.

BESCHREIBUNG

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG
égBN/?Jg%m GANZE STERNANIS 1 KG Getrocknete Friichte des Sternanisbaums.
40HIBC GESCHNITTENE 500 G Bliite (Kelch und Krone) des
VC0036201 HIBISKUSBLUTEN Hibiscus sabdariffae flos. :
Reine, getrocknete und gesunde
c(émg%m SCHWARZER PFEFFER 1 KG Beeren des Piper nigrum L. mit
intaktem Perikarp.

GANZ

GEWURZE

40PBLCVEN186001

GANZE WEISSE 500 G
PFEFFERKORNER

Getrocknete Beeren des Piper nigrum L., von
der aulieren Perikarp-Hiille befreit.

ESPIG

“‘ - - -

" ©0leg Gapeenko
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©Roberta Sorge



IM DIENST DER GASTRONOMIE
SEIT 1942

Die Huilerie GID ist ein Familienunternehmen mit Sitz in der Gironde, das seit 1942 tatig ist. Es ist histo-
risch auf die Herstellung von Traubenkernol spezialisiert und engagiert sich seit 30 Jahren im Bereich
der nachhaltigen Entwicklung, insbesondere durch die Nutzung einer Wasserkraftanlage in seiner Muh-
le.

Die Huilerie GID ist auf den Handel und die
Verpackung von konventionellen und biolo-
gischen Pflanzendlen spezialisiert sowie auf
die Herstellung von Mischungen fur Frittier-
und Wurzole.

HuiLerie GID

AU SERVICE DES METIERS DE BOUCHE DEPUIS 1942

- b

4

7.

@Bary Barnes






SONNENBLUMENOLE RAPSOLE &
TRAUBENKERNOLE

HUI-COS5

HUI-T5 .
SONNENBLUMENOL - B RAPSOL

5L
Hun.:sn:TougNESOI. ich 0 3und
erog e Reich an essentiellen Fettsauren: Reich an Omega-3 un
Omega 6. Reich an Vitamin E. Honenetp o Omega-6. Entspricht den Honnll
ernahrungsphysiologischen Zum Wiirzen
Fir Frittieren und zum Empfehlungen.
Wiirzen
TRAUBENKERNOL 1L
Tragt zur Vorbeugung von Herz- ﬁ MzDE PEPINS DE RAISIN
Huweris GID H
Kreislauf-Erkrankungen bei, reich an - et s [I
Omega-6. Zum Frittieren und Wiirzen, ideal
fur Fondue. -
L e
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ! Huierie GID
i - i Mischung aus 2 Olen (Sonnenblumendl/
Aurecio FRITTIEROL 0L Einsteiger-Frittiercl Sonnenblumendl-Olisch/DMPS) HumrGID

208 ,.‘:’ Ole, Essige & Weine Ole, Essige & Weine ‘:% 209

~—




OLIVENOLE GASTRONOMIEOLE

s -

HUI-NOISETTES0
HUILE DE NOISETTE ..
HUI-05 HASELNUSSOL e

EXTRA NATIVES OLIVENOL 5L Ol mit nattirlichem und
— gerostetem Geschmack Hunme 61D
'OLIVE VIERGE EXTRA .
R ouvE oL Kaltgepresst, von héherer Zum Wiirzen
Qualitdt, gewonnen durch i und Kochen.
mechanische Verfahren. Ol
mit natdrlichem Geschmack: Zum Wiirzen

fruchtig im Geschmack. und Kochen.




Lieferanten
GGurken
Mals

Oliven

Tomaten

hristine Sitacush



[+

\,\\)GO‘R‘EITZE[

EINE FAMILIE, DIE SEIT 1909 EINE
LEIDENSCHAFT FUR GEWURZGURKEN HAT.

Und ein Jahrhundert spater ist es immer
noch unsere Leidenschaft, Gemuse in kost-
liche Essigprodukte zu verwandeln. Das Ge-
heimnis unserer aullergewohnlichen Pickle-Er-
fahrung? Der Geschmack der Balance: Die guten
Dinge JA, aber mit Nachhaltigkeit im Herzen.

Es braucht Mut, die Okologische und ethische
Transformation der Pickles erfolgreich umzu-
setzen! Unser Rezept fur den Fortschritt? DURCH
unsere Fahigkeit, Neues zu wagen und anders zu

denken, DURCH die Schaffung der weltweit ersten
Fairtrade-Pickle-Wertschopfungsketten, DURCH
die Wiederbelebung der lokalen Gurkenproduk-
tion in Frankreich und der Schweiz, DURCH das
Engagement, der Erde das zurlckzugeben, was
wir inr nehmen, durch die Praxis der Agrookologie,
DURCH die Kreislaufwirtschaft der Gurke, damit
nichts verloren geht, DURCH den Respekt und die
FUrsorge gegenuber unseren landwirtschaftlichen
Partnern.

©Polina Tankilevitch

HUR-12112

HALBFEINE GEWURZGURKEN

Gewdlrzgurken im Essig, halbfein @

Nach dem Offnen im
Kihlschrank aufbewahren
und innerhalb von 2 Monaten
verzehren..

CORNICHONS

MI-FINS - MITTELFEIN

BRO-00160

SUSSER MAIS IN
KORNERN




BRO-00104

SCHWARZE OLIVEN IN
RINGEN

Konservierte, entkernte schwarze BROVER
Oliven, in Ringen eingelegt.

I — —b
"BROVER B

OLIVES NOIRES EN RONDELLES we

"

BRO-00109

GRUNE OLIVEN
IN RINGEN

Entsteinte grine Oliven in Ringen BROVER

GRA-886130

POMODORI
SECCHI OLIO

In Ol eingelegte getrocknete
Tomaten.

&
GRANAROLO

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BRO-00041 GARNITUR LA Fertige Tomateqsauce fur provER
Pizzabelag.

PIZZATA BROVER
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©Anuta
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BRO-00196

THUNFISCH IN OL

Stlicke von Listao-Thunfisch in
Sonnenblumendl.

! BROVER}

MORCEAUX DE THON LISTAO A LHUILE L

600G < /o
OF PHE GARANTI { ‘\mg

BOULANGERIE 0epuis 40 s, e ngredins it

RANCAR =

o




Lieferanten

Ketchup

Mayonnaise

Senf




FRANZOSISCHE PREMIUM-MARKE FUR
KETCHUP, SAUCEN UND GEWURZE

Unsere Ketchups werden im  Sudwesten
Frankreichs aus sorgfaltig ausgewahlten Gemu-
searten hergestellt und mit subtilen Gewdurz-
mischungen kombiniert, um lhre alltaglichen Ge-
richte zu verfeinern. Ob am Tisch oder in der Kuche,
unsere Ketchups finden uberall ihren Platz. Serviert
mit Pommes, in einem Burger oder als Fullung fur

SENCHOU

KETCH'upP

BIO / ORGANIC / BIOLOGISCHE

BETTERAVE
t - Rode bict - Rote Bete

;:ﬁa SR

Vegn : YES

France

einen Tarteboden.. seien Sie kreativ, ohne sich
mit Marcel SENCHOU den Kopf zu zerbrechen!
Mit Liebe hergestellt, enthalten unsere kostlichen
Ketchups keinerlei Konservierungsstoffe, Ver-
dickungsmittel oder Farbstoffe und sind sowonhl
fur Vegetarier als auch fur Veganer geeignet.

Seit mehr als 130 Jahren verarbeitet Marcel SEN-
CHOU Gemuse wie kein anderer! Ursprunglich in
Dosen angeboten, hatten wir die Idee, sie als Ket-
chup anzubieten, um Ihre Rezepte zu verfeinern
und dabel das gleiche Menu zu bewahren — das ist
es, was dieses Angebot besonders und einzigartig
macht. Von Vater zu Sohn hat sich Marcel SEN-
CHOU zu einem mittelstandischen Unternehmen
entwickelt, das zu 100 % franzosisch ist und stolz
darauf.

|

oy

5@NCHOU

NATURELLEMENT DELICIEVX

-

CAROTTE

/ % - :
Z ; PIMENT D'ESPELETTE [

s B 0 I
Carrot - Wortdl - Karotte

Bt pepper - Esplette pepes - ERpdet




©Jonathan Borba

COP-SENCD2KE

INDIVIDUELLER
KETCHUP IN GLAS

Mini-Glasbehalter ohne N

Konservierungsstoffe, Zusatzstoffe =
oder Farbstoffe und zudem
glutenfrei.
60 Einheiten
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
Dieses Produkt wird aus Schweizer Tomaten hergestellt.
HUR-12773 KETCHUP IN ) Es wird mit Apfelsaft gestit und enthélt keinen weilten @
KANISTER Zucker. Sein Geschmack und seine Farbe kdnnen je nach
der geernteten Rohware variieren.
Diese Mayonnaise wird aus sorgfalti
INDIVIDUELLE o aus ewéhlter?Zutaten hergestellt, dgie m% e
COP-SENCDK2MAYO 60 Einheiten Isgey Zuta gestellt, sexEiou
MAYONNAISE IN GLAS Genauigkeit und Préazision verarbeitet werden. =
Eier von freilaufenden Hihnern.
HUR-12752 TRADITIONELLE B Schweizer Mayonnaise. Schweizer Eier @
MAYONNAISE aus Freilandhaltung.
Dieser Dijon-Senf wird aus sorgféltig ausgewéhlten
INDIVIDUELLE DUON_ Zutaten hergestellt und mit Prazision und Sorgfalt .
COP-SENCD2MO 60 Einheiten verarbeitet, um ihm seine Feinheit und Scharfe zu s@u
SENF IN GLAS verleihen. Dieser handwerklich hergestellte Senf ist
subtil aromatisiert und angenehm kraftig.
Dieser Dijon-Senf in Kérnerform wird aus sorgféltig
INDIVIDUELLE ausgewahlten Zutaten hergestellt und mit Prazision
o und Sorgfalt verarbeitet, um ihm seine Feinheit TS\
COP-SENCDZMOAN ALTMODISCHE SENF IN 60 Einheiten und Scharfe zu verleihen. Dieser handwerklich s@"
GLAS hergestellte Senf ist subtil aromatisiert und

angenehm kraftig.

HUR-12027

MILDER SENF

Milder Senf, in der Schweiz hergestellt.




©Rachel Claire

(ethdnke

Lieferanten S.232 - 235
Heilte Getranke
Tee lose S. 236
Tee in Beuteln S. 239
Kalte Getranke
Kalte Tees zum Aufgielden S. 243
Spritzige Tees S. 244
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DIE KUNST DES TEES

Teabo ist eine Schweizer Marke fur Bio-Tee mit
umweltfreundlicher Verpackung. Hotels, Restau-
rants und Teestuben sind Orte, an denen Exzellenz
Im Mittelpunkt steht. Teabo teilt diese Suche nach
Exzellenz und engagiert sich dafur, Ihrem Betrieb
ein aullergewohnliches Teeerlebnis zu bieten. Im

Teabo erfullt die Bedurfnisse der Fachleute mit
einer speziell dafur entwickelten Teekollektion:

- Pyramidenbeutel: Mit umweltfreundlicher Ver-
packung und Bio-Tee umfasst diese Reihe sowonl
grole Klassiker als auch einzigartige Rezepturen.

- Loser Tee in Beuteln und Filter: Eine originelle und
praktische Losung, um die Vielfalt zu erweitern
und den Kunden die Moglichkeit zu geben, neue
Tees zu entdecken.

- Lackierte und samtgefUtterte Holz-Teebox mit
9 Fachern, wobel jedes Fach bis zu 5 Teebeutel
aufnehmen kann.

- Filterboxen: Enthalten 100 Zellulosefilter, die
kompostierbar und chlorfrei gebleicht sind.lose,
compostables et non blanchis au chlore.

gleichen Bestreben legt die Marke auch grolden
Wert auf Sport, indem sie einen aktiven und aus-
gewogenen Lebensstil unterstutzt, der perfekt mit
ihren Werten harmoniert. Teabo verpflichtet sich
zudem, in jedem seiner Angebote Qualitat, Prakti-
kabilitat und Umweltschutz zu vereinen.

SPEZIALIST FUR SAFTE UND OBSTSALATE

Uber mehrere Jahre hinweg haben wir inves-
tiert und fortschrittlichste Prozesse entwickelt.
Das Ziel ist klar: die Qualitat, Hygiene, Sicherheit
und unsere Produktivitat zu verbessern, ohne
das zu vernachlassigen, was uns ausmacht:
Handwerkskunst und die Kunst der guten Arbeit.

Die Auswahl unserer Rohstoffe bildet die Grun-
dlage unserer Tatigkeit. Wir haben unsere Be-
zugsquellen  bei unseren Partnern erweitert,

Der Servicegedanke war immer ein treibender
Faktor und bleibt im Mittelpunkt unserer Bemuh-
ungen. Reaktionsfahigkeit und die Einhaltung von
Zeitplanen sind wichtige Eigenschaften, die wir in
jeder Situation zu wahren versuchen. In der Tle-de-
France sowie in der Region PACA ermoglicht uns
unser Fuhrpark, auf die Anforderungen unserer
Kunden effizient und flexibel zu reagieren.

- K - |
e

um die Reife sowie die geschmackliche und
visuelle Qualitat unserer Produkte zu gewanhr-
leisten.  Unsere Herstellungsverfahren, sowohl|
manuelle als auch automatisierte, ermaoglichen
es uns, eine einwandfreie Produktivitat und
eine optimale Frischequalitat  sicherzustellen.

Unsere Verfahren und Protokolle sind sehr streng,
um unseren Kunden ein Qualitatsprodukt zu ga-
rantieren, das ihren Erwartungen entspricht.

Bharlev

LT

%
E—— ; ©Bharlev *:“ i



Opakteez O

EIN EINZIGARTIGES ERLEBNIS

SPARKTEEZ entstand aus zwei einfachen Ideen:

Eine einzigartige, Premium- und elegante Getrankekreation auf Basis eines der besten Zutaten, die uns
die Erde gegeben hat — Tee. Eine optimistische Erfahrung zu schaffen, die die Sinne weckt, ohne Kom-
promisse bel Genuss und Qualitat einzugehen, um auf raffinierte Weise jede Gelegenheit zu feiern.

Fin einzigartiges Erlebnis, das die natUrlichen Vorteile des Tees mit der Feinheit der Blaschen kom-

biniert — ganz ohne Alkohol.

Eine perfekte Kombination, ein einzigartiges Rezept:

- Die beiden besten Bio-Tees der Welt vereinen: den
Darjeeling-Tee aus Indien, der ,Champagner” der Tees,
und den weilen Tee aus den Hochplateaus Chinas,
um die perfekte Symbiose zu schaffen;

- Feine und leichte Blaschen hinzuftgen;

- Die Magie wirken lassen.

©Cottonbro Studio

SPARKTEEZ"

I o

GENUSS SEIT GENERATIONEN

Mehr als nur Milch: Turm nimmt seinen Slo-
gan wortlich! Seit vielen Jahrzehnten ist das Un-
ternenmen ein anerkannter Marktfuhrer in der
Produktion und Distribution von sterilisierten
Produkten, die in Glasflaschen abgefullt sind.
Der Fokus liegt hauptsachlich auf Kaffeesahne,
Kondensmilch und gemischten Milchprodukten.

Extra cremig mit bester Sahne oder leichter mit
Milch: Wie trinken Sie lhren Kaffee am liebsten?
Kaffeesahne und Milchkaffee gehoren zu unseren
Klassikern. Sie finden sich seit uber 70 Jahren in
Kaffee auf der ganzen Welt. Das Unternehmen
bietet auch eine breite Palette von Produkten auf
Milch-und Sahnebasis an. Und um das Ganze ab-
zurunden, freut sich TURM-Sahne, Ihre Desserts
noch weiter zu verfeinern.

Das Sortiment umfasst auch Kaffeesahnpulver,
innovative Verpackungslosungen und moderne
Produktkonzepte.  TURM-Sahne vereint  Tradi-
tion und Innovation, um Produkte anzubieten, die
sich vor allem durch ihren kostlichen Geschmack
auszeichnen.




BONNE Nuyrr

Rooibos-Camopmille-ty ibiseus

TEA-TB989

GUTE-NACHT-TEE

Leicht fruchtig, kann dieser

angenehme Tee am Abend genossen

werden und bereitet Sie auf eine

sanfte und entspannende Nacht vor. 1 Einheit

TEA-TB987

MANDEL-SUSSHEIT-TEE

Ein schwarzer Tee mit verfihrerischen
Noten von siiRen Mandeln.

Perfekt fiir den Morgen oder die
Nachmittagspause!

DOUCEUR Aman
L DI
1 Einheit Thé noir-Amande -

ENERGY BoogT
Thé vert-Maté-Hibiscus

TEA-TB990

ENERGY BOOST TEE

Diese kostliche Mischung wird .

Ihnen den ganzen Tag Uber einen

Energieschub geben! o
1 Einheit

JARDIN DE
L'’ALHAMBRA
Tié vert-Agrumes

TEA-TB988

TEE GARTEN VON ALHAMBRA

Dieser wunderschone griine Tee mit
Zitrusfriichten entfiihrt Sie auf eine
kostliche Reise durch exotische Dufte.
1 Einheit

TEA-TB985

MASALA CHAI TEE

Ein wirziger schwarzer Tee fir eine
Reise ins Herz Indiens. Kostlich mit
Milch und Zucker!

1 Einheit

MASALA CHai
Thé noir-Epices

PLAISIR
GOURMAND
Rooibos-Fraige

TEA-TB991

GENUSSVOLLER TEE

Ein Genuss zum Teilen! Fruchtige
Erdbeernoten und Champagneraroma auf .
einer Rooibos-Basis (koffeinfrei). Kostlich und

leicht. Perfekt, um ihn den ganzen Tag Uber
zu geniellen.

1 Einheit




BOUQUET DE Jasmin
Thé vert-Jasmin

TEA-TB993

JASMINBLUTEN-TEE

60G
Ein griiner Sencha-Tee, zart parfimiert
mit Jasminbliten, der einen
erfrischenden, blumigen Geschmack
bietet. 1 Einheit

TEA-TB1001

INGWER-ZITRONE-TEE

Ein griiner Rooibos mit Ingwer, Zitrone
und Eisenkraut, der ein belebendes und
ausgewogenes Getrank schafft.

60G

1 Einheit

GINGEMBRE - CITRON

THE DE NogL
Thé noit-Epices

Infusion

TEA-TB995

WEIHNACHTSTEE

60G
Ein Weihnachtsgenuss, den man mit Familie
und Freunden teilen kann. Ein traditionelles
Rezept mit Zimtduft fir wundervolle
Festtage. 1 Einheit

TEE IN BEUTELN

ENGLISH BREAKFAST BIo
Thé noir / Schwarzer Tee

@

TEA-TB0910

ENGLISH BREAKFAST TEE

Schwarzer Tee aus China, Assam. .

50 Einheiten

2G

TEA-TB0903

EARL GREY BIo
Thé noir, Bergamote / Schwarzer Tee, Bergamotte

EARL GREY TEE

Schwarzer Tee, Wacholderbeeren,
Bergamottextrakt.

26 )

50 Einheiten

GREEN JASMINE BIO
Thé vert, Jasmin / Griiner Tee, Jasmin

TEA-TB0927

GRUNER JASMIN-TEE

Gruner Tee, Jasmin. .

50 Einheiten

2G




SENCHA BIO LoVE MINT Bio

SENCHA-TEE 2G LOVE MINT TEE 2G
Grliner Tee, Sencha aus China. . Gruner Tee, Minze. .
50 Einheiten 50 Einheiten

RooiBos CAMOMILLE BIo CYNORRHODON
T E A_T B 0 9 8 9 Infusion / Krdutertee T E A_T B 0 9 ‘I 6 HAGENBUTTEN BIio
Herbal tea/ Kraiitertee

ROOIBOS-TEE MIT KAMILLE e (60 HAGEBUTTENFRUCHTE-TEE
- 2G
Rooibos-Tee, Kamille. .
Kamille, Fruchtaroma. .
50 Einheiten
50 Einheiten

TEA-TB0917

VERBENE ZITRONENGRAS-TEE 2G TEE-INFUSION BERNER ROSEN 26

. Apfel, Rose, Hibiskus, Zimt. .
50 Einheiten 50 Einheiten
BERNER ROSEN

VERBENA LEMONGRASS BIo

Verveine, Zitronengras, griiner Rooibos.




CHAI TEA Blo
Thé noir, épices / Schwarzer Tee, Gewiirze

TEA-TB0958

Tvo) CHAI-TEE

Indischer Schwarztee, Kardamom, .

Ingwer, Nelken.

2G

50 Einheiten

TEA-TB097/2

JARDIN DE L'ALHAMBRA BIO
Thé vert, Agrumes / Griiner Tee, Zitrusfriichte

TEE GARTEN VON ALHAMBRA o &
Griner Tee aus China, natlrliches .
Zitrusaroma.
50 Einheiten
@ WEIHNACHTSTEE 2G

Frichte, Zimt.

50 Einheiten

KALTE TEES ZUM AUFGIESSEN

TEA-TB997/
EISTEE "SWEET STRAWBERRY”

60G
Grlner Tee, Hagebutte, Hibiskus,
HimbeerblUte, Erdbeere.
ICE TEA 1 Einheit

Sweet Strawberry

TEA-TB996

EISTEE "SPICY LEMON”

60G
Griner Rooibos, Zitrusfrichte, .
Zitronengras, Zitronenverbene, Zitrone,
Chili.
1 Einheit




SPRITZIGE TEES

ORANGENSAFT

BHA-1008

ORANGENSAFT n
< Der frisch gepresste Orangensaft von o
S PA_7 5P REST| G E .,. BHARLEV wird durch ein modernes vertikales
- N Pressverfahren gewonnen, das verhindert,
PRICKELNDER TEE PRESTIGE 75 oL dass Bitterstoffe und Schalenaromen in den
7 Saft gelangen. Die sorgféltig nach Saison
) ausgewahlten Orangen haben den optimalen
Prickeinder, Sprudelnder BIO-Te(?, 0,00 % o SPARKTEEZ" Reifegrad fur die Saftextraktion. Nach der
AIkohoI.APremmm-Konzept, fes‘thch und fein: die Extraktion erfolgt eine regulierte Filtration, die
Alternapve u zuck?rhaltlgen Limonaden und den Fruchtfleischgehalt im Saft variieren lasst.
alkoholischen Getranken. Der gewonnene Saft wird sofort abgeftillt und
bei +2°C in einem Kihlraum gelagert, um seine
urspriinglichen Geschmackseigenschaften zu
bewahren. Der Saft wird weder physikalisch
behandelt, um die Haltbarkeit zu verlangern, noch
enthalt er jegliche Zusatzstoffe.
SPA-75ROSE
PRICKELNDER TEE ROSE 75 CL
Prickelnder, sprudelnder BIO-Tee, 0,00 % SPARKTEEZ®
Alkohol. Premium-Konzept, festlich und
raffiniert: die Alternative zu zuckerreichen
Limonaden und alkoholischen Getranken. .
244 ¥  Getranke Getrdnke % 245
_ —
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= Aaffe Wotkohen s TUR-34600
o nwsumsaivede

R KAFFEESAHNE 4 %

Eine leichte und cremige Note, um lhre
HeilRgetranke zu verfeinern.

24 Einheiten

Fiir Tee & Kaffe€)

a

mran Aydinov




Lieferanten
Backpapiere
Silikon-Backmatten
Einweg-Spritzbeutel
Trennsprays
Gefrier- und Kuhlsprays
Pipetten

Bander

S. 250 -

203

254

254

. 255

256

. 256

257

257

R
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Meatjer o

100 % FRANZOSISCHE HERSTELLUNG

In Uber zwel Jahrhunderten hat sich die zu 100
% franzosische Industriegruppe Matfer Bourgeat
zum Weltmarktfuhrer fUr die Ausstattung profes-
sioneller Kuchen und Labors entwickelt. Dieser
Erfolg basiert auf einer typisch franzosischen
Leidenschaft fur Geschmack und Qualitat sowie
einem unstillbaren  Hunger nach Innovation.

By

MATFERBOURGEAT

e
©Douglasi opez

Matfer entwickelt und produziert Kleingerate fur
das Gastgewerbe, indem es Tradition und Inno-
vation miteinander verbindet. Mit eigenen En-
twicklungsabteilungen und einer flexiblen, vielseiti-
gen industriellen Ausstattung strebt Matfer heute
danach, Produkte zu schaffen, die zur Kreation
neuer Geschmackserlebnisse beitragen.

Von Kochen auf der ganzen Welt fur die Qualitat
ihrer Produkte, die Vielfalt inrer Sortimente und
ihren exzellenten Service geschatzt, ist MAT-
FER die internationale Referenz in der Welt der
Patisserie, Backerei und Gastronomie.

DESIGNER FUR LEBENSMITTELVERPACKUNGEN

Seit ihrer Grundung im Jahr 1995 hat sich Solia der standigen Innovation im Bereich Lebensmittel-
verpackungen verschrieben. Mit einem Angebot von 700 Produktreferenzen legt Solia grolen Wert
darauf, durchdachte und designorientierte Verpackungslosungen bereitzustellen, die es den Kunden
ermaoglichen, ihrer kreativen Fantasie freien Lauf zu lassen. Durch die Kombination von Innovation, Lo-
sungen und einem Engagement fUr Nachhaltigkeit passt sich das Unternehmen den aktuellen Trends
an und bringt dabei sein umfassendes Know-how ein. Eine einwandfreie Logistik, ein engagiertes Team
mit starken Werten und ein weltweites Marktangebot machen Solia zu einem unverzichtbaren Akteur

Im Bereich der Lebensmittelverpackungen.

©Mikhail Nilov

Solia entwirft und kreiert seit uber 20 Jahren
hochwertiges Einweggeschirr fur Sie. Das mit-
telstandische franzosische Unternehmen hat
sich im Laufe der Zeit um starke Werte wie Zu-
verlassigkeit und Professionalitat  entwickelt.

Taglich arbeiten rund 40 Mitarbeiter an Ihrem
Verpackungsprojekt, von der Konzeption bis zur
Auslieferung. Als international fuhrender Akteur
auf dem Markt fur Verpackungslosungen fur
die Gastronomie und das Eventmanagement
Ist Solia mittlerweile unverzichtbar geworden.

soliIs
be&iqexz, o/ 760&/ /ad@y[ni

Das Unternehmen expandiert auch nach Chi-
na, um die logistischen und qualitatsbezoge-
nen Aspekte seiner Produktion abzudecken.

Mit standig erneuerten Produktlinien bringt das
franzosische Unternehmen jedes Jahr mehr als
50 neue Verpackungsinnovationen auf den Markt.
Solia hort seinen Kunden zu und ist in der Lage,
auch spezifische Anforderungen aller Partner zu
erfullen.



(lez, o

FRANZOSISCHER SPEZIALIST FUR
LEBENSMITTELVERPACKUNGEN

Als franzosischer Spezialist fur Lebensmittelver-
packungen richtet sich unser Produktsortiment
an Backer, Konditoren, Chocolatiers, Eishersteller
und Caterer, die ihre Kreationen mit unseren Des-
sertglasern, Charlotte-Bandern, Pralinenboxen,
Macaron-Schachteln und weiteren Produkten ve-

redeln mochten. Mit Sitz in Oyonnax, im Herzen
des «Plastic Valley», beliefern wir seit fast 30
Jahren Fachleute, Grolthandler und Industrieun-
ternehmen mit speziell auf das Gastgewerbe ab-
gestimmten Artikeln.

Unser Know-how erstreckt sich auch auf indivi-

- duelle Kundenwunsche: Sie konnen die Grofle

lhrer Blatter anpassen und Ihre PVC-Bander
nach Bedarf zuschneiden lassen. Ebenso bieten
wir die Moglichkelt, verschiedene Blatter und
Platten, mit oder ohne Lasche, maligeschnei-

dert und bereits ab kleinen Mengen zu fertigen.

©Joanna Kosinska

MPB Pack o

EIN WEGBEREITER DES WANDELS SEIN

Mbpack, Spezialist fur Lebensmittelverpackungen,
Ist eine renommierte Marke, die sich als bevorzug-
ter, verantwortungsvoller und verlasslicher Partner
etabliert hat. Um ihre Zukunftsfahigkeit zu sichern,

mMbpack

verpflichtet sie sich, eine treibende Kraft der oko-
logischen Transformation zu sein, indem sie inno-
vative, nachhaltige und funktionale Losungen fur
Verpackungen, Transport und Hygiene entwickelt.

Den Fachleuten des Gastgewerbes dabei helfen, neue
gesellschaftliche Trends zu integrieren, um innovative,
nachhaltige und funktionale Losungen fur Verpackun-
gen, Transport und Hygiene zu entwickeln.

©MBpack




MBP-317009

GASTRO-FORMAT

Silikonisiertes, schwefelhaltiges mbpack FABRICATION FRANGAE
Papier — MBP-867025

GroBe: 53 x 32 cm
1 Gramm OQNK CONIK PREMIUM
MITTEL mbpack

Spritzbeutel.

GroBe: 30 x 54 cm

BESCHREIBUNG

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

2 Grofe: 60 x 40
MBP-317161 PATISSIER-FORMAT 4;OGermX em Silikonisiertes Pergamentpapier ~ mbpack |
MBP-863385 PREMIUM j;ogzrigqx 40.cm Silikonisiertes Pergamentpapier ~ mbpack '/

FABRICATION FRANCAISE

MAB-321014 —
CONIK
MBP-86/7/957 =

POCHES PATISSIERES
exlrém

CONIK EXTREME
MITTEL . i

SILPAIN

Luftdurchlassige Silikonmatte fiir das
Backen von Brot.

GroBe: 52 x 3Tcm
Verwendung ohne Einfetten. :
Einfache Reinigung mit einem Schwamm. Spritzbeutel.
Bevorzugt auf perforiertem Blech verwenden.
GroBe: 30 x 54 cm 150 ooch
HeiBe & kalte Produkte s
0O @ ®

BESCHREIBUNG

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG
Grofe: 60 x 40cm ) .
Kann sowohl auf einem perforierten Backblech Flexibles Backpap!er fur _(_das
Is auch auf einem Rost verwendet werden. Backen auf Blec_h fr Ge_bac_k,
MAB-321002 SILPAT a : Plundergebéck sowie die
Lange Lebensdauer: h
; N Verarbeitung von Zucker oder
bis zu 2000 Backvorgéange. N ;
ougatine

Einfache Reinigung mit einem Schwamm.




TRENNSPRAYS & PIPETTEN & BANDER
GEFRIER- UND KUHLSPRAYS

SOL-V025250

4 ML TRANSPARENTE 100 tinheiten

ANC-1-42-008707 PIPETTE e g

S fud prcigiy

FETT—SPRUHD OSE 500 ML Transparente Kunststoffpipette

Auslésemittel @ Zum Servieren mit Ihren

Empfohlen fur schwierige Desserts und Cocktail Gldsern

Ausformungen wie Verbrauchsfertig fiir eine stilvolle Prasentation.
. . Wirtschaftlich, ein Durchgang reicht
Agent qe graissag® Nougatine und zuckerreiche fir einen gleichméBigen Film.
et de démoulag® Teige. Hygienisch, vermeidet Pinselhaare.
o Respektiert den Geschmack der
%&_m} fertigen Produkte.

CLE-RUT5N40

TRANSPARENTE 100 M
BANDER

40 mm, PVC 150 , Rolle 100 m 147
FROST- UND 500 ML
Huneme GID
Dieser Frost- und Kiihlgerat
ist ein verflissigtes Gas, das
zum Kiihlen von Dekoren 6 Einheiten pro Karton.
aus Schokolade oder Zucker Punktuell auf die zu kihlende
verwendet wird Oberfléche spriihen. ! ARTIKEL-NR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
’ Die gewtinschten 76 rue du gros murgefITTE
Verbind fort 78600 MAISONS- LAFF
o e 01243901 0 cervrnss L RANSPARENTE 100 M 45 mm, PVC 150 p, Rolle 100 1773
7 . .. - mm, {4, Rolle m
» BANDER
CLE-RU15N60 TRANSPARENTE 100 M 60 PVC 150 p, Rolle 100 @
- -- - mm, H, Rolle m
BANDER

W : . : .
256 ¢ Kleinmaterial Kleinmaterial
JE—
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©John Hreniuc

Thadiset, o

EIN KOMPLIZE FUR IHR KONNEN

Tradiser ist der fuhrende europaische Hersteller
von doppelseitigen Lebensmitteltragern fur die
Konditorel. Das Unternehmen erhielt einen Inno-
vationspreis, der von Fachleuten verliehen wurde.

©Regina Ferraz

- Prasenz in Frankreich und im Export.

- Ein Team von 25 Personen im Dienst unserer
Kunden.

- Etwa 4.000 Tonnen Karton verarbeitet.

- Unsere Abfalle werden recycelt und verwertet.

Gegrundet im Jahr 1996, ist Tradiser auf die Le-
bensmittelbranche spezialisiert, insbesondere auf
Backereien-Konditoreien, Handwerks-Caterer, spe-
zialisierte Handler, den Lebensmittelhandel und
die Lebensmittelindustrie.

Traddser




VERPACKUNGEN FUR DIE AUF LEBENSMITTELVERPACKUNGEN
LEBENSMITTELBRANCHE SPEZIALISIERT

Nordia ist ein Hersteller von Papiers und Karton, Lebensmittelkontaktprodukte in  verschiedenen Crokus ist ein franzosisches KMU, das 1998 ge- ks, Industriebetriebe und  Spezialisten  der
die fur den Lebensmittelkontakt geeignet sind, Formen und Groflben aus umweltfreundlichem Pa- griindet wurdeund auf Lebensmittelverpackungen, Takeaway-Gastronomie bei der Wahl der perfekten
speziell fUr die Lebensmittelbranche. Unsere Pro-  pier und Karton her. Seit 2001 ist Nordia Teil der Tischkunst unddie Prasentationvon Lebensmitteln  Verpackung,dieihreProdukteoptimalinSzenesetzt.
duktionslinien umfassen Backformen, Kartonstan-  Novacart-Gruppe. fir Fachleute (Handwerker, Takeaway-Gastrono-

der, Papierformchen und Papier-Filets. Wir stellen mie usw.) in Frankreich und Europa spezialisiertist. Vom Auftrag Uber die Lieferung bis hin zur Qua-

litatskontrolle und Nachverfolgung ist die Zufrie-
Unser Ziel: Wir unterstutzen Backer-Konditoren, denheit des Kunden unser oberstes Ziel. Kurz
Chocolatiers-Eismanufakturen-Konfiserien,  Ca- gesagt, Crokus ist der ideale Partner fur all lhre
terer, Metzger-Wurstwarenhersteller, Food-Truc- Projekte.

©Nordia

Unsere Innovationskraft hat sich Uber die Jahrzehnten hinweg entwickelt und erweitert, dank der fort-
laufenden Investitionen, die wir getatigt haben. Dies ermoglicht es uns heute, technologisch fortschritt-
liche Produkte zu entwerfen und diese an die Anforderungen des Handwerks und der Lebensmittelin-
dustrie anzupassen. Unsere Leitlinie ist es, immer bestmoglich auf die Bedurfnisse unserer Kunden ©Andrew Valdivia
einzugehen: Neuheiten, Innovation und Qualitat. Wir glauben an Innovation und kontinuierliche En-
twicklung: Deshalb haben wir unser eigenes Analyse- und Forschungs- und Entwicklungslabor am
Hauptsitz der Gruppe.

Themen zu engagieren. Seit mehreren Jahren
Ist eine ihrer Hauptanliegen die Umsetzung von
Praktiken, die den Grundsatzen der nachhaltigen
Entwicklung entsprechen. Das Ziel ist einfach und
klar: einen positiven Einfluss auf die Gesellschaft

auszuuben und unseren geliebten Planeten bes- Cr0kus

ser zu respektieren.

Crokus hat sich entschieden, sich fur okologische V







NOR-681783

WEISSE BOOTSCHALE,
NR. 88

Péatisserie-Stander

@ Flach: 105 x 40 mm

CRO'BBST1 68 Héhe: 25 mm
WEISSES
PATISSERIE-BOX ™
Crokus ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
16x16x8cm WEISSE RUNDE O Ftach: 110 mm ;
NOR-681773 @ Boden: 60 mm Péatisserie-Stander Nordia
SCHALE, NR. 1201 Lo 25 mm
NOR-681774 @ Boden: 70 mm Patisserie-Stander Nordia
SCHALE, NR. 1201F70 Héhe: 20 mm
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
WEISSES ; i
CRO-BBST188 PATISSERIE-BOX 18x18x8cm Cr\oﬁjs
CRO-BBST208 WEISSES 20x20x8 \"/ MAB_923203
’ PATISSERIE-BOX e " Ccros
- SCHALE AUS PS
_ WEISSES & SCHWARZ
CRO-BBST228 PATI SSERIE-BOX 22x22x8cm Cr\oﬁjs
Speziell entwickelt fur die
WEISSES " VERPACKUNG von getrankten
CRO-BBST258 PATISSERIE-BOX 25x25x8cm - Cr\oﬁjs Gebéckstgckgn (Baba, Mini— 93 mm
gebéack mit Sirup, Savarins). Héhe: 31 mm
_ WEISSES .
PROBETEE p RTISSERIE-BOX e e
CRO-BBST328 WEISSES 32x32x8cm - \"/

PATISSERIE-BOX Crokiss




DIE QUADRATISCHEN STANDER

TRA-7C14

QUADRAT
GOLD/SCHWARZ 14 CM

Patisserie-Unterstitzung.

100 Einheiten

Tradser

ARTIKEL-NR.

BEZEICHNUNG

VERPACKUNG

BESCHREIBUNG

TRA-7C16

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 16CM

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstitzung.

Tracser

TRA-7C18

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 18CM

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstitzung.

Tracser

TRA-7C20

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 20CM

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstutzung.

Tracdser

TRA-7C22

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 22CM

100 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Tradser

TRA-7C24

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 24CM

100 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Tradser

TRA-7C26

QUADRAT GOLD/
SCHWARZ 26CM

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstiitzung.

Tracser

TRA-7C8

QUADRAT GOLD/SCHWARZ -1 =i haiten

8 CM MIT LASCHE

Patisserie-Unterstutzung.

Tracser

DIE RUNDEN STANDER

TRA-7R8

RUND GOLD/SCHWARZ
8 CM MIT LASCHE

200 Einheiten

Patisserie-Unterstutzung.

Tracser

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG

VERPACKUNG

BESCHREIBUNG

200 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Trackser

200 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Tradser

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstitzung.

Tradser

100 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Trackser

100 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Trachser

100 Einheiten

Péatisserie-Unterstitzung.

Tracser

RUND GOLD/
TRA-7R5  SCHWARZ 5 CM

MIT LASCHE
roazme MNP O
roazmen NEDCOY
roagmen D GOD
roagmas DO
roagmas NNDCOWY
TRA-7R28 RUND GOLD/

SCHWARZ 28CM

100 Einheiten

Patisserie-Unterstitzung.

Tracser




ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

TRA-7R30 SR(EIS\}[\)/A%CZ) L3[())/CM - Patisserie-Unterstlitzung.  rraciser

RUND GOLD/ atisserie-Unterstitzun P T—
TRATRSZ g cpwaRZ 320M ' et
TRA-7R34 RUND GOLD/ : Patisserie-Unterstitzung.  rr=ciser TRA_7 R451 3
SCHWARZ 34CM RECHTECK GOLD/SCHWARZ
MIT LASCHE
Péatisserie-Unterstitzung.
4.5x13cm
TRA-7RNBS8
RUND GOLD/SCHWARZ 8CM

MIT LASCHE

Péatisserie-Unterstutzung.

TRA-7R9555
RECHTECK GOLD/SCHWARZ
MIT LASCHE
Péatisserie-Unterstitzung.
9.5x5.5¢cm

MAB-923206

RUNDE SCHWARZE PS-
SCHALE 6 CM

Patisserie-Unterstiitzung.




TRA-7NP4060
PLATTE GOLD/SCHWARZ 40X60 CM

MBP-104803
< WEISSE MOUSSELINE

Mousseline zum Verpacken mbpack
<& lhres Brotes und Baguettes.

Péatisserie-Unterstitzung.

Tracdser

GroBe: 40 x 60cm

TRA-7FPO13

GEFALTETER BODEN GOLD/SCHWARZ
13 CM

Patisserie-Unterstltzung. raciser

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG

EISSE i
MBP-104801 WEISS GroBe: 30 x 40cm Mousseline zum Verpacken lhres

MOUSSELINE Brotes und Baguettes.

mbpack




PLUNDERGEBACKBEUTEL BROTTUTEN & SAMMELBEUTEL

MBP-865331 MBP-859771
Eglgdlak FOR FEINGEBACK 000t "EINFARBIGE' BROTSACKE 1000 £rheiion
D mbpack Brotsack mbpack
Beutel fUr ein Feingeback Farbe: Kraftpapier mit Muster
Farbe: Braunes Kraftpapier GroBe: 120/25+25x170mm GroBe: 120/17,5+17,5x610mm
ARTIKELNR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BEUTEL FUR S
MBP-865332 Egﬁﬁiﬁﬁ%{; 1000 Einheiten GriiBe: 120/25+25x200mm Bﬁ;tﬁg‘ggﬁig??ggﬁ’:&ﬁ rbpack
BEUTEL FUR S
MBP-865333 Egﬁﬁg}rjﬁ(gg 1000 Einheiten 6o 140/35+35¢200mm oot brounes Koo MPPOCK
ARTIKELNR.  BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
BEUTEL FUR
ver-g65334  FEINGEBACK 1000 Einheiten GroBe: 140/35+35x270mm Beutel fg’%ﬁ'ﬁ;gi?ﬁ;ﬁ:&ﬁ mbpack "EINFARBIGE”
FORMAT 104 ‘ mer-861391  BROTSACKE 1000 Einheiten GréBe: 190/35+35x610mm Farbe: Kraﬂpgg%'ier;i?r&tj:t‘;‘; mbpack
GROSS
BEUTEL F(IR o
ver-865335  FEINGEBACK 1000 Einheiten GroBe: 170/35+35x300mm Beutel fur flinf Feingebdcke MONOFARBENE
FORMAT 105 Farbe: Braunes Kraftpapler versse770 BEUTEL FUR 1000 Einheiten  GroBe: 100/20+20x610mm . Kraﬂpgggﬂﬁr&f:g mbpack
BAGUETTES
BEUTEL FUR
VBP-865336 Egﬁﬁg}}rﬁ%[é 1000 Einheiten GroBe: 170/35+35x350mm Bﬁ;fgg[;ﬂ,’]gﬂpfﬁg:&ﬁ nbpack
BEUTEL FUR o -
VBP-865337 EE%GC%; é\(ﬁ‘g él\l\//[[ AT1 000 Einheiten GroBe: 250/32,5+32,5x350mm Be“FtZ'rtf):f g;;ﬂigg‘;?ag;;’:;ﬁ? nbpack

274 ,.‘3’ Verpackungen Verpackungen




NOR-630545

WEICHES
TABLETTBOX

Weille Box fir Tablett

GréoBe: 32 x 42cm

NOR-630540

SILBER TABLETT

Einfaches Silber-Partyservice-Tablett

GréBe: 32 x 42cm
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FRISCHHALTEFOLIEN &
ALUMINIUMFOLIE

FILM ETIRABLE po

Boite UR CONTACT ALIMENTAIRE

distributrice
Rouleau de 300 mégreg

QUALITE PROFESSIONNELLE

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG

mep-650024  FRISCHHALTEFOLIE 1 Einheit

Dehnbare Folie in Spenderbox.
Breite 30 cm

GroBe: 450mm x 300m
Integrierte Schneidemesser

MBP-856407

ALUMINIUMFOLIE e

Aluminiumfolie in Spenderbox. mbpack
Breite 44 cm

GroBe: 440mm x 200m
Integrierte Schneidemesser

FILM ALY
{30“&(1 MlN‘UM
uleay

listp
S [SU },\\llLF!C(%

00 Mgy
Nétreg
T PSS

~ MBP650023
FRISCHHALTEFOLIE 1 Einheit

mbpack

Grofe: 300mm x 300m
Integrierte Schneidemesser

BESCHREIBUNG

Dehnbare Folie in Spenderbox. mbpack

Breite 45 cm

Verpackungen

% 279



GITARRENBLATTER & HOLZKISTEN
TUTEN

e - ‘ e E;i‘q
MBP-100615
GITARRENFOLIE 100 Einheiten
Gitarrenfolie 70 Mikron mbpack M B P'1 033 54
R KISTE 'SPEZIAL . .
GréBe: 400 x 600 . 50 Einheiten
Biindel mit 50 Blatter F(IR PARTYSERVICE
Braune Kartonbox fiir einfachen rrbpack
Transport GréBe: 560 x 420 x 75mm
ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
» . . Oe: . . X ? .
MBP-857930 GITARRENEOLIE 50 Einheiten gg%dili?g gggg?:gn Gitarrenfolie 100 Mikron  mbpack MBP-103355 Egg%liI;EEIAL 50 Einheiten GréBe: 637 x 420 x 90mm Braune Kartonbox zu&elirﬁ:g:ts%'grrg rriopack

¥
280 ¢ Verpackungen Verpackungen
_



EINWEGGESCHIRR

TRA-ASS.OR

GOLDENE METALLTELLER 200 Einheiten

Goldene Metallteller zur
Aufwertung Ihrer Backwaren

Tracdser

9cm

ARTIKEL-NR.

MBP-GM8
0ZCARK

MBP-GM6
0ZCARK

MBP-GM4
0ZCARK

MBP-868524

MBP-868494

BEZEICHNUNG

TEE
BECHER

LUNGO
BECHER

ESPRESSO
BECHER

LUNGO
DECKEL

EXPRESSO
DECKEL

VERPACKUNG

1000 Einheiten

1000 Einheiten

1000 Einheiten

1000 Einheiten

2000 Einheiten

LATTE BECHER

Becher fir heille Getranke. 35

cL

Durchmesser: 79 mm
Héhe: 93 mm

Durchmesser: 72 mm
Hb6he: 76 mm

Durchmesser: 62 mm
Héhe: 65.5mm

Durchmesser: 73 mm

Durchmesser: 63 mm

MBP-GM120ZCARK

1000 Einheiten

mbpack

Durchmesser: 89 mm
Hohe: 101 mm

BESCHREIBUNG

Becher fir heile
Getranke 25CL

Becher fir heilte
Getranke 15CL

Becher flr heile
Getranke 10CL

Deckel fiir Lungo Becher 15 CL
MBP-GM60ZCARK

Deckel fiir Espresso Becher 10 CL
MBP-GM40ZCARK

mbpack

mbpack

mbpack

mbpack

mbpack




SHOPPINGTASCHEN & VAKUUMBEUTEL

MBP-863764

GROSSE

PARTYSERVICE-TASCHEN

— 250 Einheiten

Partyservice-Taschen mbpack

GréBe: 320/107,5+107,5x240mm

ARTIKEL-NR. BEZEICHNUNG VERPACKUNG BESCHREIBUNG
MBP-851010 g{\q};gl:égcf}ARSOCSPSIEN 250 Einheiten GréBe: 260/70+70x290 mm MittelgroRe Cabas-Taschen ~ mbpack
MBP-865551 KLEINE CABAS-TASCHEN 250 Einheiten GroBe: 220/50+50x280 mm Kleine Cabas-Taschen — mbpack

MBP-862227 VAKUUMBEUTEL 1000 Einheiten GroBe: 300 x 400 mm Vakuumbeutel 90 Mikron  mbpack
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TOP CHEF SA

Chemin de Praz 2
1424 Champagne

info@top-chef.ch
+47 24 436 2413
www.top-chef.ch



